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Altres anuncis — Contractacio publica

INSTRUCCIO técnica per a l'aplicacié6 de criteris de sostenibilitat en els
serveis d'alimentacio.

La Comissié de govern en sessio celebrada el dia 1 de desembre de 2022 ha adoptat el
seglient acord:

“Aprovar la Instruccié técnica per a l'aplicacido de criteris de sostenibilitat en els serveis
d’alimentacid. Publicar-la a la Gaseta Municipal i al web municipal i Inscriure-la al Registre
Municipal d'Instruccions i Circulars.”
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Instruccio técnica per a lI'aplicacidé de criteris de sostenibilitat en els serveis
d’alimentacié

Introduccié

L’Ajuntament de Barcelona, seguint les linies que s’estableixen en el Compromis Ciutada per
la Sostenibilitat 2012-2022, i la Declaracid institucional sobre el comerg just del 2002 treballa
des de fa anys per minimitzar els impactes socials, ambientals i de salut negatius dels serveis
municipals, i en aquest sentit i pel que fa a la compra publica de productes alimentaris, la
primera Instruccié técnica de serveis d'alimentacié (2015) Instruccié Tecnica Compra Publica
Alimentaria 2015 va donar resposta a la Mesura de govern de contractacié publica
responsable amb criteris socials i ambientals (2013) i al Decret d’Alcaldia sobre contractacid
publica responsable amb criteris socials i ambientals de 20 de novembre de 2013.

Posteriorment, el Decret D'alcaldia 24/4/2017 de contractacié publica sostenible de
['Ajuntament de Barcelona aprova les guies de contractacié publica social i ambiental,
incloent-hi aquesta primera Instruccid i estableix I’'elaboracié d’un Pla anual de contractacio.

El Pla de Contractacié Publica Sostenible 2019 va establir, entre les seves mesures
ambientals, la revisid de les instruccions existents, segons les necessitats d'actualitzacio del
seu contingut, per l'existencia de noves referencies a nivell europeu (GPP-Toolkit de la
comissié EU), per adequacié al progrés del mercat o tecnologic, per I'aprovacié o entrada en
vigor de noves regulacions i per I'adquisicié de nous compromisos politics a nivells municipal.

El Decret d’alcaldia que aprova el Pla d'Objectius de Contractacié Publica Sostenible 2020-
2021 en el marc general del compliment dels Objectius de Desenvolupament Sostenible
proclamats per Nacions Unides en I’Agenda 2030
https://ajuntament.barcelona.cat/agenda2030/es planteja analitzar l'increment del grau
d'exigéncia ambiental i social i en aquest sentit, identificar nous ambits de millora en les
instruccions existents o I'augment de lI’exigéncia ambiental i social per aquelles instruccions
més consolidades en la seva aplicacid, entre elles, s’ha identificat la Instruccié Tecnica dels
Serveis d’Alimentacié del 2015, com a prioritaria per revisar.

D’altra banda, aquesta revisio es manté alineada amb els criteris del GPP-Toolkit de la
Comissio Europea (2019), i respon també al progrés del mercat pel que fa a la produccid i
comercialitzacié d'aliments procedents de produccié ecolodgica, aixi com I'evolucié de nous
estandards per altres articles o equips recollits en els apartats d'aquesta instruccio.

També vol donar eines per tal que les persones responsables del contracte facin diligéncia
deguda en el respecte als drets humans en la cadena de subministrament, i exigeixin a les
empreses amb les que treballen que també ho facin. El sector alimentari inclou encara avui
en dia vulneracions de drets laborals i humans tant en la cadena de valor a I'Estat Espanyol
com pels productes provinents d’altres paisos (especialment els productes que venen de
paisos no UE). Es per aixd que hem de plantejar-nos preguntes i introduir criteris per tal
d’avancar en les millores socials en tota la cadena de valor.

Igualment s'actualitza per tal d'incorporar els aspectes relacionats que va introduir la
Instruccié d’Alcaldia en relacidé a l'aigua envasada i I'Us de gots de plastic - i altres elements
de plastic- d'un sol Us en les dependéncies i serveis municipals (2018). Instruccié aigua
envasada

Pel que fa a les recomanacions en relacio als aspectes de salut, la principal referéncia tinguda
en compte per I’Agéncia de salut Publica de Barcelona és la guia: “Petits Canvis per menjar
millor” de I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya: Guia petits canvis per menjar millor i
Sucres. Canal salut
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Aixi mateix, El Pla Clima (2018-2030) aprovat com a resposta a la signatura del Pacte
d’Alcaldes i Alcaldesses pel Clima i I'Energia Sostenible (2017) contempla diverses accions,
vinculades a l'impuls de I'alimentacié sostenible, com ara:

e ElI foment de la contractacié publica baixa en carboni a través de |'elaboracio
d’instruccions i la compra publica innovadora (2020)

e Aplicar i potenciar I'Us dels criteris de compra social i ambiental en la compra i la
contractacio publica (Accié 13.9)

e Posar en valor els productes de proximitat, circuit curt, temporada, ecologics i
saludables perqué contribueixin a millorar la qualitat de vida de la poblacid i preservin
el medi ambient. Linia d'accié 15 amb 17 accions a desplegar.

Segons la Llei 7/2021, de 20 de maig, de canvi climatic i transicid energética, que té per
objecte acomplir per part d’Espanya els objectius de I'’Acord de Paris de 12 de desembre de
2015. En el seu article 22.3 proposa incloure als plecs de clausules administratives particulars
dels contractes publics, celebrats per I'Administracié General de I'Estat i pel conjunt del sector
public estatal, que tinguin per objecte prestacions relatives a l'adquisicid d’aliments,
I'establiment de condicions especials d’execucid que prioritzin els aliments frescs o de
temporada, i amb un cicle curt de distribucid, sempre que es respecti el que disposa I'art. 202
de la Llei de contractes del sector public. L’Administracié General de I'Estat, les comunitats
autonomes i les entitats locals han de cooperar i col-laborar per aconseguir els objectius
establerts en I'esmentada llei.

D’altra banda, la Llei 16/2017, de I'l d'agost, del canvi climatic, en el seu article 14.1 e)
estableix que les mesures que s’adoptin en mateéria d'agricultura i ramaderia han d’anar
encaminades a la promocié dels productes agroramaders ecologics i de proximitat per mitja
de les eines de suport que té el Govern per a aconseguir una agricultura i una ramaderia que
puguin desenvolupar varietats locals adaptades a les noves condicions climatiques, i per a
avangar cap a un model de sobirania alimentaria de qualitat altament eficient. I a l'article
15.1 c) determina que les mesures que s’adoptin en matéria de pesca i aquicultura han d’anar
encaminades a la promocié dels productes de proximitat per mitja de les eines de suport que
té el Govern per a aconseguir una pesca i una aquicultura sostenibles i de qualitat, altament
eficient en el consum de recursos.

També els ODS de I'Agenda 2030 inclouen una fita especifica al respecte:

e Promoure practiques de contractacié publica que siguin sostenibles, de conformitat
amb les politiques i prioritats nacionals: ODS 12.7

e A més, l'aplicacié del conjunt d'Instruccions técniques per a l'aplicacié de criteris de
sostenibilitat a la contractacié publica sén una eina per avancar en l'assoliment de
practicament tots els ODS.

Pel que fa a la lluita contra el malbaratament alimentari en els contractes del sector public
destaca: la Llei 3/2020 d’ 11 de mar¢ de prevencié de les pérdues i el malbaratament
alimentari de Catalunya, que imposa a lI'administracié publica, el deure d’incorporar en els
contractes publics clausules per prevenir el malbaratament. La Llei 16/2017, d’ 1 d’agost, del
canvi climatic, que promou, per part de la Generalitat de Catalunya |'elaboracié de guies com:
“La Guia d’ambientalizaci6 de menjadors col-lectius” actualitzada |'abril de 2020 per afegir
nous criteris relacionats amb la llei contra el malbaratament alimentari. I la Llei 7/2022, de 8
d’abril, de residus i sols contaminats per a una economia circular que inclou diverses
previsions adrecades als residus alimentaris.
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La present Instruccio técnica incorpora canvis qualitatius importants, amb una clara voluntat
politica d’avancar en I'impuls d’un sistema alimentari urba més sa, just i sostenible, d’acord
amb els compromisos adquirits per I'’Ajuntament de Barcelona en el Pacte de Mila 2015
(alimentaciosostenible.barcelona), I'Estratégia d’Impuls de la Politica Alimentaria a la ciutat
2016 2019 (Estratégia Impuls Politica Alimentaria 2016 2019), en la mesura de govern de
I’Ajuntament de Barcelona per una Alimentaciéd Sostenible (Mesura de Govern Alimentacié
Sostenible 2020) i el 7& Forum Global del Pacte de Politica Alimentaria de Mila ( 7& Forum
Global del Pacte de Politica Alimentaria de Mila), impulsats en el marc de Barcelona, Capital
Mundial de I’Alimentacié Sostenible, 2021. Aixi mateix, la propia Instruccid inspira el procés
d’elaboraciéo de I'Estratégia d’Alimentacié Sostenible 2030, en l'eix de la compra publica
alimentaria (Estratégia Alimentacié Saludable i Sostenible 2030).

En aquest sentit, la present Instruccié vol donar un pas endavant adoptant una visid més
sistémica del que s’entén per alimentacié sostenible, en la qual s’interrelacionen totes les
seves dimensions: social, ambiental, justa i saludable, amb I'objectiu de promoure dietes
saludables a partir de sistemes alimentaris sostenibles en suport al sector primari i a
I'economia local. El que es pretén és desenvolupar el sistema alimentari sobre la base de tres
parametres:

e El consum final de dietes saludables i accessibles per a tothom
e La produccio sostenible i justa d'aliments
e Una agricultura contra el canvi climatic

1. OBJECTE

Aguesta instruccid técnica té per objecte definir els criteris per a ampliar les clausules
ambientals, socials i de salut per la contractacié de serveis d’alimentacio, aixi com d'altres
tipus de serveis que incloguin, com a part del contracte, I'oferiment de serveis d'alimentacio,
d'acord amb el que especifica la clausula 3 d'aquesta instruccid.

Per assolir aquest objectiu, la present instruccio:

a. Classifica les tipologies principals de serveis d‘alimentacié que contracta
I'administracio.

b. Defineix les prioritats que cal tenir en compte en contractar-los.

c. Estableix els aspectes de sostenibilitat principals que s'han de tenir en compte en cada
tipologia i defineix criteris ambientals, socials i de salut que cal aplicar.

d. Determina un sistema de penalitats en cas d'incompliment.
e. Estableix el sistema de seguiment.
2. AMBIT D’APLICACIO

2.1 Ambit subjectiu

D’acord al Decret d’Alcaldia que aprova el nou Pla d’Objectius de Contractacié Publica
Sostenible 2020-2021, aquesta instruccido s’aplica als contractes del sector public que
subscriguin I’Ajuntament de Barcelona i les entitats dependents que tenen la condicié de
poder adjudicador, que tinguin per objecte contractual el que estableix I'apartat 3, "Abast" i a
les que es fara referéncia en endavant com a unitats promotores.

2.2 Incorporacio als plecs
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Tots els drgans de contractacid estan obligats a complir aquesta instruccio, i a incorporar els
criteris ambientals, socials, i de salut en el plec de clausules administratives particulars o en
el plec técnic, sigui com a criteri de solvéncia, criteri d’adjudicacio, condicid d’execucid,
prescripcio técnica o qualsevol altre que d’acord amb la normativa legal es consideri adequat,
o adaptar-los, si és necessari, a les caracteristiques del contracte quan ho requereixi.

En el cas de contractes de serveis integrals que incloguin serveis d’alimentacid, les unitats
promotores dels contractes han d’aplicar i adaptar els criteris a les caracteristiques del
mateix.

2.3 Excepci6 i informe justificatiu

D’acord amb el Decret d’Alcaldia de Contractacié Publica Sostenible, I'drgan de contractacié
pot no considerar viable o eficient la inclusié d’alguna de les clausules tal com s'estableix en
aquesta instruccié. En aquests casos, ha de motivar la decisidé en l'informe de necessitat.

3. ABAST
3.1 Tipologies de serveis
Aguesta instruccié estableix criteris concrets per a les tipologies de serveis seglients:

e La contractacié de serveis de catering permanent o de servei regular de menjar
(serveis de menjador d’escoles bressol municipals, de menjadors socials, d’apats a
domicili, apats en companyia i d’altres menjadors de competéncia municipal).

e La contractacio de serveis de catering puntual.

e La contractacid de serveis o instal-laci6 de maquines de venda automatica (vending).

En el cas de la compra directa d’aliments, no s’estableixen criteris especifics, perqué no es
tracta d’un tipus de subministrament municipal habitual, perd, en cas de donar-se la
necessitat, les prioritats i linies que indica la instruccié en relacio als criteris aqui especificats
dels productes que cal lliurar, han de servir d’orientacié i s'han de preveure en el moment de
I'adquisicid.

3.2 Definicions
Per a les tipologies esmentades s'entén el seglient:
Serveis de catering permanent / servei regular de menjar

S’entén com a servei de catering permanent / servei regular de menjar la contractacio del
servei d’elaboracid d'apats regulars, ja sigui in situ, a les cuines de propietat municipal, com a
les cuines de I'empresa adjudicataria, en els casos en qué l’'equipament que cal abastir no
disposi de cuina.

El servei, generalment, inclou també la contractacio del personal de cuina, la neteja de I'espai
i la retirada dels residus generats durant el servei.

Serveis de catering puntual

S’entén com a servei de catering puntual la contractacié de serveis d'oferiment de begudes o
aliments ja cuinats o crus, de manera puntual, sovint en el marc de l'organitzaciéo d’un
esdeveniment (jornada, congrés, reunio, celebracid, etcétera).

En general el servei inclou, a més del transport dels aliments, el personal de servei, i pot
incloure la neteja de I'espai i la retirada dels residus generats durant el servei.
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Serveis de venda automatica (vending)

S’entén com a servei de venda automatica la instal-lacié i el manteniment de maquines
expenedores de begudes i/o aliments (refrigerats, calents, del temps) amb reposicié dels
productes, tant de venda al public en general en equipaments, centres municipals, espais o
serveis publics, com de venda interna en edificis municipals, destinada exclusivament al
personal de I'administracio.

D'acord amb aix0, s'entén que es produeix un servei tant si existeix un contracte de prestacié
de serveis amb pagament d'un canon per fer-ne explotacid, com si es limita a una
autoritzacié d'instal-lacié sense pagament de canon.

4. PRIORITATS QUE CAL CONSIDERAR EN ELS SERVEIS D’ALIMENTACIO

L'element particular i caracteristic dels serveis d'alimentacio son els aliments en si mateixos, i
la produccidé i el processament d'aquests aliments, que sén molt rellevants tant a nivell social,
ambiental, com de salut. Les diferéncies en termes d'impactes associats als diferents métodes
de produccié fa que per promoure un model alimentari de menys impacte sigui convenient, i
fins i tot necessari, establir determinades prioritats pel que fa al consum final. Aixi, a I'hora de
contractar serveis d'alimentacié és prioritari:

e Optimitzar els continguts nutricionals dels productes que se serveixen, potenciant aixi
una alimentacié més saludable.

e Potenciar al maxim la introduccié d'aliments ecologics i sostenibles.

e Augmentar l|'oferta de proteina d'origen vegetal (llegums, principalment) en la
preparacié dels menus, aixi com consolidar i ampliar la preséncia de fruites i verdures
fresques de temporada, tant cuites com crues.

e Introduir el consum d’aliments de circuit curt, més sostenibles pel que fa a la seva
vessant d'impacte social.

e Consolidar la preséncia d'aliments basics i manufacturats de comerg just per garantir
el respecte als drets humans i a la dignitat de totes les persones implicades en el cicle
de vida dels productes i del procés de contractacio.

e Incorporar també criteris de qualitat diferenciada per als aliments no ecologics, que
repercuteixin en una reduccié de toxicitat ambiental o en un major benestar animal.

Pel que fa a aspectes relacionats amb la preparacid del contracte i el procediment de licitacié
és també prioritari:

e Incorporar en la definicid de I'objecte del contracte els criteris de sostenibilitat, que
inclouen les seves dimensions: social, ambiental i de salut.

e En general, consolidar la preséncia d’aquest tipus d’aliments quan ja s'hagin introduit
en contractes anteriors i incrementar-la progressivament en la mesura que sigui
possible, en les especificacions técniques. En aquest sentit la present Instruccid
Técnica parteix d'uns requisits minims d’‘obligat compliment que cal anar ampliant a
mesura que es donin les condicions per al seu efectiu compliment: disponibilitat del
producte, sistemes eficients i agils de control del compliment, etc.

e Valorar l'ampliaci6 d‘oferta a partir dels criteris minims establerts en les
especificacions técniques i les condicions d’execucié contractual mitjancant criteris
d’adjudicacio puntuables.

Sén també prioritats:

e Introduir I'is d'articles, materials i productes ecologics en les activitats associades al
servei (parament de taules, cuina i neteja).
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e Incorporar i millorar progressivament I'eficiéncia energética de la maquinaria
utilitzada.

e Introduir i consolidar practiques de prevencid i bona gestié de residus, aixi com de
prevencié del malbaratament alimentari.

e Garantir la formacid en els criteris incorporats en la present Instruccid, del personal
implicat en aquest tipus de serveis.

e Impulsar accions de sensibilitzacié i informacié a les persones usuaries dels serveis
objecte d’aplicacidé de la present Instruccié.

e Incorporar criteris per reduir I'impacte del transport i la distribucid, ampliar-los i
consolidar-los a mesura que es donin les condicions pel seu compliment.

Aquests aspectes, tot i que no son particulars dels serveis d'alimentacio, resulten igualment
prioritaris ja que reforcen altres politiques socials i ambientals —de promocié de productes
ecoetiquetats, d'eficiencia energetica, de prevencid6 de residus, de coneixement i
conscienciacio— i son necessaris per coheréncia amb la resta d'instruccions de contractacio
sostenible i d’altres de caracter ambiental i social. Precisament pel fet de no ser l'objecte
economic central del contracte, no poden quedar aillats dels primers.

En cas que en una mateixa licitacié6 es vulguin contractar diversos serveis dels que
s'assenyalen en aquesta instruccio, per tal de facilitar la incorporacio dels criteris pertinents a
la tipologia corresponent, és convenient que els plecs els recullin i descriguin com a tasques
ben diferenciades.

5. CRITERIS DE SOSTENIBILITAT (DE SALUT, AMBIENTALS I SOCIALS) PER A
LA CONTRACTACIO DE SERVEIS DE CATERING PERMANENT / SERVEI
REGULAR DE MENJAR

La taula segient recull els diferents aspectes de sostenibilitat a tenir en compte en la
contractacio de serveis de catering permanent / servei regular de menjar, que es concreten
més endavant:

Serveis de menjar

e Confeccié del menu: Estructura i caracteristiques

e Origen i qualitat dels productes

e Vaixella, coberteria i parament de taules

e Neteja de les instal-lacions, gestid i prevencié de residus

e Maquinaria eficient

e Formacio

e Transport - Ubicacié de la cuina central

D'acord amb les prioritats establertes al capitol 4 d'aquesta Instruccid, I'0rgan de cotractacid
ha d'actuar sobre els aspectes alimentaris, de confeccid6 del menu i d'origen i qualitat del
aliments. Segons les caracteristiques concretes del servei a contractar, la unitat promotora ha
d’identificar quins dels aspectes sén o no pertinents i susceptibles de ser incorporats als plecs.

o Informe justificatiu
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L'abast d'aquesta instruccid és molt ampli i s'aplica a contractes de naturalesa i valor molt
divers, aixi com amb trajectories, en la incorporacié d’aquests criteris molt diferents, algunes
forga consolidades, d’altres encara en fase inicial.

En cas que I'd0rgan de contractacié consideri que no son aplicables les prioritats assenyalades
en l'apartat anterior o bé consideri que el contracte en si mateix no és apropiat per aplicar
aquesta instruccidé, ho ha d'indicar i precisar en un informe en qué concreti, com a minim:

- els requeriments i les caracteristiques especials que requereix el servei contractat.
- una justificacié raonada sobre la impossibilitat de compaginar els requeriments
especials assenyalats amb els criteris que estableix cadascun dels ambits d’aplicacié.

Aquest informe ha de constar en I'expedient de contractacié i ha d’estar a disposicié dels
responsables del seguiment d'aquesta instruccié, quan aixi ho requereixin.

D’altra banda, és responsabilitat de I'0rgan de contractacid, la definici6 de menus sostenibles i
saludables tal i com es descriu en aquesta instruccidé técnica per a l'aplicacié de criteris de
sostenibilitat en els serveis d’alimentacid, pero, abans de la seva licitacid, cal garantir la
viabilitat del servei. Per aix0, cal considerar 3 aspectes clau:

1. La disponibilitat dels aliments que conformen el menu (ecologic, temporada, fresc,
circuit curt), logistica de distribucio i subministrament,

2. La ratio del personal de cuina,
3. Disposar d’una cuina prou equipada per a elaborar el menu.

Tot sequit s'indica quan es poden incorporar els criteris com a especificacié técnica o com a
criteri d'adjudicacié valorable. En aquest darrer cas, I’0rgan de contractacié ha de determinar
la puntuacié que s’atribueix al compliment de cadascun dels criteris d'adjudicacié i la formula
de valoracié corresponent.

5.1 Confeccidé del menu

L'etapa de confeccid dels menus és un dels moments on es pot incidir de forma més directa
en aspectes de salut, ambientals i socials. L'0rgan de contractacié, en una fase préevia a la
licitacid, pot assessorar-se per confeccionar-los i incorporar-los als plecs com a predefinits, de
manera que la tasca del servei a contractar es limiti a la seva execucié. En aquest cas, és
I'd0rgan de contractacié qui té la capacitat d'aplicar els criteris de confeccié del mend que
s'exposen a titol orientatiu en I’Annex 0 i que s'ha d'adaptar en base a la naturalesa de cada
contracte.

En aquells casos en qué la confecci6 del menl sigui una de les tasques a carrec de
I'adjudicataria, és a dir, incloses en el contracte, I'0rgan de contratacié ha d’establir els
requeriments que consideri necessaris i imprescindibles, i també pot decidir que I'ampliacié o
millora d'aquests requeriments per part de les empreses licitadores sigui objecte de valoracid
en els criteris d'adjudicacié. L'’Annex 0 inclou un exemple de com poden ser els requeriments
a establir préviament.

En aquest sentit es proposen els criteris seglients:

I- Productes frescos i de temporada

I.a. Especificacions técnigues
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L'0rgan de contractacio ha d’establir en les especificacions técniques que el menu setmanal es
vagi modificant al llarg de lI'any. Com a minim s’han d’oferir dos tipus de menu segons
fred/calor, i s’ha de tenir en compte que:

Les fruites i verdures han de ser fresques i de temporada segons el calendari de I'Annex 1
almenys en un minim d’un 75% del total de niumero de referéncies a adquirir, i en base a que
es compleixin els requisits basics de cuina per la seva correcta manipulacié. En I'Annex 2
s’adjunta una proposta de model per registrar el compliment del requisit establert.

Per tal de garantir la disponibilitat del producte de temporada i fresc al llarg de I'any, hi ha la
possibilitat que els productes seleccionats com obligatoris puguin ser intercanviats per algun
altre de la mateixa familia en el cas de no haver-hi disponibilitat de I'inicialment escollit.

I. b. Criteris d'adjudicacio

La unitat promotora ha de valorar la incorporacié de millores als criteris minims establerts en
aquest apartat mitjancant criteris d’adjudicacié avaluables de manera automatica.

I.c. Consolidacio i ampliacié dels criteris establerts

A mesura que es vagi consolidant la incorporacié dels esmentats requeriments en els
diferents contractes, cal anar-los mantenint i fins i tot ampliant, en futures licitacions, si les
caracteristiques del servei i la disponibilitat dels productes al mercat ho permeten.

I.d. Instrument de mesura en fase de licitacié

S’ha de valorar el compliment d’aquest criteri en base a la presentacid d’una declaracio
responsable del licitador/a conforme es compromet a complir el criteri de producte fresc i de
temporada tenint en compte la proposta de menu i el calendari de temporada (Annex O i
Annex 1).

L'empresa que resulti adjudicataria ha de presentar el llistat de referéncies d’aliment fresc i
de temporada que posara a disposicid del contracte d’‘acord amb |'establert en els plecs,
seguint com a referéncia el model de I'’Annex 2

I.e. Instrument de mesura en fase d’execucio

L'empresa adjudicataria ha de facilitar els albarans de compra amb la freqliéncia que
determini en el Plec de Clausules Administratives Particulars, per comprovar el compliment
efectiu del criteri.

S’efectuaran inspeccions aleatories per comprovar el compliment del criteri.

En tot cas també es pot plantejar la realitzacié d’'una auditoria si es considera la partida
pressupostaria corresponent per executar-la en el pressupost de la licitacio.

II- Sucres lliures, aliments processats i ultraprocessats

En observacié de criteris nutricionals tendents a I’harmonitzacié d’una dieta saludable i
sostenible, la unitat promotora ha d’establir la minimitzacié de sucres refinats, de productes
amb sucres afegits, begudes ensucrades, brioixeria, aperitius salats i cereals enriquits amb
sucre.

I1.a. Especificacions técniques

- Per aquells serveis que es presten 7 dies a la setmana, a rad d’1 apat diari:

gaseta@bcn.cat barcelona.cat/gasetamunicipal DLB-5.656-2007



GASETA MUNICIPAL Aluntament

7 de desembre del 2022 CSV: 84cc-f4f2-2974-4419

No es poden oferir més de 4 cops al mes begudes ensucrades i energétiques, brioixeria,
galetes, cereals d’esmorzar, postres lactis ensucrats, batuts de llet o de fruita ensucrats,
pastissos, gelats, llaminadures; dels quals, maxim 2 cops al mes podran ser postres lactiques
ensucrades (iogurts de gustos, batuts, flams, natilles, cremes de xocolata, cremes, mousses,
etc.).

En la resta de serveis s’ha d’oferir I’'equivalent, de manera proporcional a la present proposta.

En aquest apartat, ens trobem en moments evolutius diferents pel que fa a la incorporacié
dels criteris esmentats per a cada tipologia de contractes on aplica la present Instruccid.

Per aquest motiu s’estableixen uns minims basics d’obligat compliment amb I'objectiu que
s’incorporin en totes les licitacions de serveis de catering permanent / servei regular de
menjar, i anar transitant cap a una reduccié progressiva i a la llarga definitiva dels productes
esmentats.

En aquest sentit, s’estableix una excepcié en el serveis de catering permanent / servei regular
de menjar d’escoles bressol municipals, ja que aquest no inclou la categoria de sucres lliures i
ultraprocessats en el seus mends.

I en el cas dels serveis alimentaris adregats a gent gran (centres residencials, apats a
domicili, apats en companyia, etc.) el criteri no és d’obligat compliment, sind recomanable
tendent a anar ampliant-se en futures licitacions.

I1.b. Criteris d'adjudicacid

Els organs de contractacié poden millorar I'oferta mitjancant la reduccié de les freqiéncies
establertes de forma obligatoria en I'apartat anterior.

També es pot valorar la possibilitat de puntuar que els productes processats i ultraprocessats
permesos tinguin el nivell A o B de la classificacié Nutriscore o equivalent. En aquest cas, si
s’utilitza I'esmentada classificacid, cal que es reculli en els Plecs que les empreses licitadores
incorporin aquesta informacié dels productes que ofereixin ( NutriScore).

II.c. Consolidacio i ampliacié dels criteris establerts

A mesura que es vagi consolidant la incorporacié dels esmentats requeriments en els
diferents contractes, cal anar-los consolidant i millorant, en futures licitacions.

II.d. Instrument de mesura en fase de licitacid

S’ha de valorar el compliment d’aquest criteri en base a la presentacié d’'una declaracio
responsable del licitador/a conforme es compromet a complir el criteri.

L'empresa que resulti adjudicataria ha de presentar la proposta de menu (en base als criteris
establerts en el model de I’Annex 0) i d’acord als requeriments establerts per aquest criteri.

II.e. Instrument de mesura en fase d’execucid

L'empresa adjudicataria ha de presentar els menuls executats amb la freqliéncia que
s'estableixi en el Plec de Clausules Administratives Particulars.

També es poden demanar els albarans per comprovar |'ajustament dels mends amb els
criteris establerts.

S’efectuaran inspeccions aleatories per comprovar el compliment del criteri.
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En tot cas també es pot plantejar la realitzacié d’'una auditoria si es considera la partida
pressupostaria corresponent per executar-la en el pressupost de la licitacio.

III- Oferta de menus de base vegetal

ITII.a. La unitat promotora pot establir algun requeriment per tal que s'incrementi el consum
de llegums, hortalisses, fruites, cereals integrals i fruita seca, mantenint la mateixa ingesta
de nutrients recomanats en cada cas i en base a les recomanacions de |’Agéncia de Salut
Publica de Catalunya: “Guia petits canvis per menjar millor * (Guia Petits Canvis Agéncia
salut Publica Catalunya).

La Instruccié estableix que la unitat promotora ha de considerar els seglents criteris minims
d’obligat compliment en les especificacions dels plecs técnics:

- Per aquells serveis que es presten 5 dies a la setmana a rad d’un apat diari:

e S’ha d’oferir proteina d’origen animal en el segon plat (carn, peix, ous), com a maxim
quatre dies, el dia restant, el segon plat ha de ser a base de proteina vegetal
(principalment, llegums o derivats).

e S’ha d'oferir carn en el segon plat (inclou blanca i vermella o processada) com a
maxim 2 cops a la setmana (i sense superar els 6 cops al mes). S’ha d’oferir maxim 1
cop carn vermella o processada a la setmana, essent la freqiéncia per aquest
producte de 0 o bé 1. Si només s’ofereix un cop a la setmana, es prioritza que sigui
carn blanca. En tot cas, s’ha d’oferir carn vermella com a maxim 4 vegades al mes.

e S’ha d’oferir llegum com a minim 1 o 2 cops a la setmana com a primer plat i com a
minim 1 dia a la setmana com a segon plat. Els llegums, per la seva composicid
nutricional rica en hidrats de carboni i en proteines, poden constituir un plat Unic (o es
poden acompanyar d’'una amanida o crema d’hortalisses, per exemple). Una racioé de
llegum equival a una racié de carn.

- Pels serveis que es presten 7 dies a la setmana, a raé d’un apat al dia:

e S’ha d'oferir proteina d’origen animal en el segon plat (carn, peix, ous), com a maxim
5 cops a la setmana. En els apats restants, el segon plat ha de ser a base de proteina
vegetal (principalment, llegums o derivats).

e S’ha d'oferir carn en el segon plat (inclou blanca i vermella o processada) com a
maxim 2 cops a la setmana, amb una frequéncia maxima de 1 dia de carn vermella a
la setmana (sense superar 4 cops al mes carn vermella).

e S’ha d’oferir llegum com a minim 2 o 3 cops a la setmana. Els llegums, per la seva
composicié nutricional rica en hidrats de carboni i en proteines, poden constituir un
plat Unic (o es poden acompanyar d’'una amanida o crema d’hortalisses, per exemple).
Una racio de llegum equival a una racio de carn.

En la resta de serveis s’ha d’oferir I'equivalent, de manera proporcional a la present proposta.

Aixi mateix I’Agéncia de Salut Pablica de Barcelona també recomana que la proteina animal
(carn vermella, carn blanca, ous o peix) estigui present només als segons plats del mend. No
obstant, si s'inclou al primer plat, es recomana que no s’incorpori al segon. En aquest cas, la
unitat promotora ha de determinar, en base a la naturalesa del contracte i les caracteristiques
de les persones usuaries del servei, si la present recomanacido esdevé una especificacio
técnica d’obligat compliment o la incorpora com a criteri de valoracié puntuable.
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També s’ha d’oferir almenys I'opcié de “menu diari” vegetaria o vega.

II1.b. Criteris d'adjudicacio

Aquelles unitats promotores que vulguin ampliar I'oferta d’incorporacié dels criteris descrits
en aquest apartat poden fer-ho mitjangant la valoracié de criteris de puntuacié automatics.

III.c. Consolidacié i ampliacioé dels criteris establerts

A mesura que es vagi consolidant la incorporacié dels esmentats requeriments en els
diferents contractes, cal anar-los consolidant i fins i tot ampliant, en futures licitacions, si les
caracteristiques del servei i la disponibilitat dels productes ho permeten.

I11.d. Instruments de mesura en fase de licitacid

S’ha de valorar el compliment d’aquest criteri en base a la presentacié d’'una declaracio
responsable del licitador/a conforme es compromet a complir el criteri.

L'empresa que resulti adjudicataria ha de presentar la proposta de menu (en base als criteris
establerts en el model de I’Annex 0) d’acord als requeriments establerts per aquest criteri.

IIl.e. Instrument de mesura en fase d’execucid

L'empresa adjudicataria ha de presentar els menuUs executats amb la frequéncia que
s'estableixi en el Plec de Clausules Administratives Particulars.

També es poden demanar els albarans per comprovar I'ajustament dels menus als els criteris
establerts.

S’efectuaran inspeccions aleatories per comprovar el compliment del criteri.

En tot cas també es pot plantejar la realitzacié d’'una auditoria si es considera la partida
pressupostaria corresponent per executar-la en el pressupost de la licitacio.

5.2 Origen i qualitat dels productes alimentaris

La unitat promotora del contracte ha de considerar els criteris sobre I'origen i la qualitat dels
productes alimentaris seglients:

I - Aliments procedents d'agricultura ecologica

L'drgan de contractacid ha d’establir la relacié d'aliments basics que obligatoriament han de
disposar de la garantia de procedéncia d’agricultura ecologica, d’acord amb el Reglament UE
2018/848 o modificacions posteriors.

I.a. Especificacions técnigues

L'drgan de contractacid ha d’establir un nombre minim d’entre 7 a 10 productes alimentaris
de procedéncia d’agricultura ecologica, segons naturalesa del contracte, del conjunt de
productes que inclou I'’Annex 3.

Per tal de garantir la disponibilitat del producte de temporada al llarg de l'any, es dona la
possibilitat que els productes seleccionats com obligatoris puguin ser intercanviats per algun
altre de la mateixa familia en el cas de no haver-hi disponibilitat de l'inicialment escollit.

La incorporacié als menus dels productes ecologics s’ha de fer sempre atenent al criteri de
producte fresc i de temporada.
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I.b. Criteris d'adjudicacid

Segons com s'hagin establert els requeriments anteriors, es poden puntuar ampliacions en el
nombre de productes d’acord als requeriments seglents:

L'ampliacio de I'oferta de fruites i verdures d'agricultura ecologica.

L'as d'oli d'oliva procedent d'agricultura ecologica.

L'ampliacié de I'oferta per productes com sucre, café, xocolata o te.

Incorporar altres aliments basics d'agricultura ecologica, com arros, cereals, llegums,
ous, llet, carns, etc.

e Incorporar productes elaborats d'agricultura ecologica, com pa, pasta, iogurts o altres
postres lactis (mato, formatge tendre, etc.) sense sucres.

I.c. Consolidacio i ampliacié dels criteris establerts

L'drgan de contractacié ha d'anar ampliant, progressivament, la relacié d'aliments que
obligatoriament han de procedir d'agricultura ecoldogica a mesura que en contractes
successius la seva preséncia als menus es vagi consolidant.

En cas que l'0rgan de contractacié hagi incorporat com a criteris d'adjudicaci6 una major
oferta de pro productes ecologics, s’ha d'indicar a I’Annex 3.

I.d. Instrument de mesura en fase de licitacio:

Les empreses licitadores han de presentar una declaracié responsable conforme els productes
seleccionats, d’acord amb I'’Annex 3, compten amb el segell de CCPAE o equivalent.

A banda de presentar I'esmentada declaracioé responsable, aquelles empreses licitadores que
disposin del segell Ecolocal (Segell Ecolocal), sempre que els productes que tinguin certificats
coincideixin amb els que es requereixen en els Plecs, poden presentar declaracié responsable
conforme el tenen, com a garantia de compliment de la mesura.

I.e. Instrument de mesura en fase d’execucid

L'empresa adjudicataria ha de presentar, amb la freqléncia que es determini en els Plecs de
Clausules Administratives Particulars, la relacié dels productes inclosos en el menu, que
compleixin aquests requisits, aixi com els albarans de compra per comprovar la tracabilitat
dels mateixos, on es visualitzi el compliment dels criteris d’acreditacio del segell del CCPAE o
criteris equivalents per aquests productes, com pot ser la Certificacié Ecolocal (en cas de que
coincideixin amb els que es requereixen en els Plecs corresponents).

S’efectuaran inspeccions aleatories per comprovar el compliment del criteri.

En tot cas també es pot plantejar la realitzacié d’una auditoria si es considera la partida
pressupostaria corresponent per executar-la en el pressupost de la licitacio.

IT - Aliments de circuit curt i venda directa

II.a. S6n aliments de circuit curt els que duen a terme productors, productores o agrupacions
de productors i productores agraris, en favor del consumidor o consumidora final, amb la
intervenci6 d’una intermediaria.

La venda directa és la realitzada directament pels productors, productores o agrupacions de
productors i productores agraris en favor del consumidor o consumidora final, sense la
intervencio de cap persona intermediaria.
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La venda en circuit curt es pot fer en establiments minoristes, agrobotigues de les
agrupacions de productors i productores agraris que actuen com a intermediaries, en
establiments de turisme rural i en establiments de restauracid, inclosos els establiments de
restauracié col-lectiva, sempre que aquesta venda s’ajusti als criteris establerts en el Decret
24/2013, de 8 de gener, que regula l|'acreditacié de la Venda de Proximitat de productes
agroalimentaris.

Préviament a la definicié dels plecs técnics és recomanable que I’'0rgan de contractacio realitzi
una consulta de disponibilitat en el mercat de producte/circuit curt-venda directa associat a
temporada, d’acord al calendari de I’Annex 1.

Com a pauta orientativa es pot consultar el llistat d’empreses i particulars adherits com a
productors/es al segell de Venda de Proximitat del Departament d’Accié Climatica,
Alimentacié i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya ( Segell Venda Proximitat ).

I1.b. Especificacions técniques

L'0rgan de contractacié ha d’establir un nombre minim de 2 productes de temporada i circuit
curt i/o venda directa, dels que inclou I’Annex 4, en aquells contractes que els incorporen en
les especificacions técniques per primer cop.

Per aquells contractes que ja tenen una trajectoria en la incorporaciéo d’aquesta categoria
d'aliments i superen aquests minims, cal que consolidin i ampliin els que ja apliquen en el
moment en qué s’aprovi I'esmentada Instruccid, en futures licitacions.

Per a totes les tipologies de contractes, progressivament s’ha d’anar incrementant el nombre
de productes d’aquesta categoria, a mesura que es vagi consolidant la seva incorporacié en
els plecs i en base a la seva disponibilitat.

II.c. Criteris d'adjudicacid

Segons com s'hagin establert els requeriments anteriors, la unitat promotora pot valorar
Iincrement del nombre de productes alimentaris que compleixen aquest requisit mitjancant
criteris d’adjudicacié puntuables automaticament.

Per tal de garantir la disponibilitat del producte de temporada al llarg de lI'any, es dona la
possibilitat que els productes seleccionats com obligatoris puguin ser intercanviats per algun
altre de la mateixa familia en el cas de no haver-hi disponibilitat de I'inicialment escollit.

Si I'0rgan de contractacio vol aplicar millores, en el sentit de que els productes esmentats, a
més a més de qué compleixin aquest requisit, siguin produits en un radi de proximitat de no
més de 200 km, pot utilitzar el certificat Ecolocal o equivalent, com a mesura de
comprovacié del compliment del criteri.

I1.d. Consolidacié i ampliacié dels criteris establerts

L'organ de contractacié ha d'anar ampliant, progressivament, en futures licitacions, la relacié
d'aliments que han de procedir del circuit curt i/o venda directa, en base a la seva
disponibilitat.

II.e. Instrument de mesura en fase de licitacio:

Les empreses licitadores han de presentar una declaracié responsable conforme els productes
seleccionats, d’acord amb I'’Annex 4, compten amb el segell de venda de proximitat (venda
directa-circuit curt), o equivalent.
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L'empresa adjudicataria ha de facilitar la informacidé referent al compliment d’aquest apartat,
mitjancant la presentacid de la proposta de menus, on s’indicaran els productes que
compleixen aquest requisit, d’acord amb el calendari de temporada, identificant I'acreditacio
del segell de Venda de Proximitat del Govern de la Generalitat de Catalunya: empreses i
productors/es que estan acreditats per la venda de circuit curt dels seus productes. Segell
regulat per Decret 24/2013 de 8 de gener, sobre Il'acreditacio de la venda de proximitat de
productes agroalimentaris (Acreditacié venda de proximitat de productes agroalimentaris) o
criteris equivalents.

Si I'drgan de contractacio vol aplicar millores, en el sentit de que els productes esmentats, a
més a més de qué compleixin aquest requisit, siguin produits en un radi de proximitat de no
més de 200 km, pot utilitzar el certificat Ecolocal o equivalent, com a mesura de
comprovacié del compliment del criteri, ja que l'esmentada certificaci6 compleix els
requeriments seglents:

1. Un intermediari maxim des de l'origen de produccié fins a la cuina d’elaboracio i/o
punt de consum, fet que és equivalent al segell de Proximitat.
2. A més a més aporta altres valors afegits garantistes:
Declaracié responsable (subjecte d’auditoria per part de la propia certificacid
Ecolocal en cas de sospita d'incompliment) per als productors certificats que no
estan comercialitzant amb el seu NIF productes de tercers per a la propia
gestora o entitat licitadora.

I1.f. Instrument de mesura en fase d’execucio

L'empresa adjudicataria ha de presentar, amb la freqléncia que es determini en els Plecs de
Clausules Administratives Particulars, la relacié dels productes inclosos en el menu i els seus
productors, que compleixin aquests requisits. L’‘0rgan de contractacié ha de valorar si també
es demanen els albarans de compra per comprovar la tracgabilitat dels mateixos, on es
visibilitzi el compliment dels criteris d’acreditacié del segell de venda de proximitat de
productes agroalimentaris de circuit curt i/o venda directa establerts pel segell de Ia
Generalitat de Catalunya o equivalent.

A més a més, si I'organ de contractacié vol aplicar millores, en el sentit de que determinats
productes dels que tenen el segell de proximitat de la Generalitat de Catalunya, a més a més
siguin produits en un radi de proximitat de no més de 200 km, per garantir el compliment
d’aquest criteri, es pot utilitzar la certificacié de segell Ecolocal, sempre que els productes que
tinguin certificats coincideixin amb els que es requereixen en els Plecs.

S’efectuaran inspeccions aleatories puntuals per comprovar la factura amb els lots
corresponents que es vulguin comprovar i, per tant, I'origen del producte.

En tot cas també es pot plantejar la realitzacié d’'una auditoria si es considera la partida
pressupostaria corresponent per executar-la en el pressupost de la licitacio.

III- Aliments de qualitat diferenciada

Pels aliments que no tenen la certificacid ecoldogica (CCPAE), la unitat promotora ha de
considerar l'oportunitat d'incorporar criteris de qualitat diferenciada, en tant que aquests
responen a requisits especifics, que sovint apunten a la proteccio dels recursos naturals, o del
paisatge en la zona de produccid, o de millora del benestar animal, aspectes tots ells
ambientalment rellevants.

II1.a. Especificacions técniques / criteris d'adjudicacio
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Pels aliments que no tenen la certificacié ecologica (CCPAE) la unitat promotora ha de detallar
els aliments pels quals es requereixi o valori:

e La incorporacié de peix fresc o productes del mar amb certificacié de procedéncia
controlada i sostenible, tipus Aquaculture Stewardship Council (ASC-AQUA), Marine
Stewardship Council (MSC), Friend of the Sea, o equivalents.

e La incorporacié d'aliments de produccié integrada o altres amb segells de qualitat
diferenciada amb regulacié europea reconeguda ( Annex 5).

Es deixa a criteri de I'0rgan de contractacio si incorpora aquesta categoria d’aliments com a
especificacioé técnica o valorable com a criteri de puntuacid, perqué depén de si és possible
encaixar dins del menu algun d'aquests aliments, donat que aquests segells existeixen només
per a determinats productes alimentaris.

Per aquells contractes que no han incorporat mai aquest tipus de productes es recomana
incorporar-ne almenys un, com a criteri d’adjudicacié puntuable automaticament o com a
especificacio técnica.

Igualment en el cas d'haver establert uns requisits minims obligatoris es pot considerar com a
criteri d'adjudicacié valorable I'ampliacido de I'oferta de productes de qualitat diferenciada,
atorgant punts addicionals per cada article d’aquesta categoria incorporat a |'oferta.

L'0rgan de contractacié pot incorporar l'exigéncia o valoracié d’aliments procedents de
proteina animal que complexin els criteris de certificacié ecologica ( segell CCPAE). No
obstant, també pot valorar, si alguns d’aquests productes han estat produits de conformitat
als requisits equivalents a un sistema de certificaci6 de benestar animal basat en
organitzacions multilaterals d’amplia composicié.

III.b. Consolidacié i ampliacid dels criteris establerts

A mesura que es vagi consolidant la incorporacié d'aquesta categoria de productes en les
licitacions es poden ampliar els requeriments a més d’un producte.

III.c. Instrument de mesura en fase de licitacio

Les empreses licitadores han de presentar una declaracié responsable conforme els productes
seleccionats, compten amb els certificats corresponents o criteris equivalents.

I11.d. Instrument de mesura en fase d’execucio:

L'empresa adjudicataria ha d’aportar, amb la freqliéncia que s’estableixi en els Plecs de
Clausules Administratives Particulars els albarans de compra dels productes d’aquesta
categoria que s’hagin de proveir, identificant aquells que compleixen I'etiquetatge
corresponent.

S’efectuaran inspeccions aleatories per comprovar el compliment del criteri.

En tot cas també es pot plantejar la realitzacié d’'una auditoria si es considera la partida
pressupostaria corresponent per executar-la en el pressupost de la licitacio.

IV- Aliments de comerg Just

IV.a Especificacions técniques
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Si el mend incorpora productes com café i xocolata, aquests han de ser de comerg just o
equivalent d’acord amb la definicié establerta a la Resolucié del Parlament Europeu sobre
Comerg Just i Desenvolupament (T6-0320/2006), complint en tot cas l'article 201 de la Llei
de Contractes del Sector Public.

IV.b. Criteris d'adjudicacio

Com a criteri d'adjudicacio, es pot valorar I'oferta de productes alimentaris (te, sucre, cacau i
derivats etc...) de comerg just, més enlla d'aquells que s'hagi establert obligatoriament.

IV.c. Consolidacio i ampliacié d’aquests criteris

Es pot ampliar I'oferta de productes de comerg just més enlla dels esmentats.

En tot cas, a mesura que es vagi consolidant la incorporacié d’aquesta categoria de productes
en els serveis, en futures licitacions s’ha d’anar ampliant I'oferta.

IV.d. Instrument de mesura en fase de licitacid

Les empreses licitadores han de presentar una declaracié responsable sobre el compliment
del nivell del requisit, identificant I'acreditacié del segell de comerg just o criteris equivalents
per aquests productes.

IV.e. Instrument de mesura en fase d’execucio

L'empresa adjudicataria ha de presentar, amb la freqliéncia que s’acordi en el Plec de
Clausules Administratives Particulars, els albarans de compra d‘aquests productes, per
comprovar-ne la tragabilitat i que compten amb el segell acreditatiu o criteris equivalents.

S’efectuaran inspeccions aleatories per comprovar el compliment del criteri.

En tot cas també es pot plantejar la realitzacié d’'una auditoria si es considera la partida
pressupostaria corresponent per executar-la en el pressupost de la licitacio.

V. Verificacié de les mesures per a tots els productes alimentaris inclosos en el servei

En cas d’haver realitzat una inspeccié puntual i existeixin dubtes respecte algun/s producte/s
es pot sol-licitar a I'empresa adjudicataria la fitxa técnica del producte, en referéncia a les
caracteristiques indicades en |'apartat d’origen i qualitat dels productes alimentari (Annex 8),
amb la informacié seglient:

Denominacié del producte

Categoria

Varietat

Tipus de produccio

Origen i nom proveidor

Produccido: Nom del productor/a, lloc d’origen del producte

Norma de qualitat, tipus d’envasat i sistema de conservacié emprats en el transport.

5.3 Vaixella, coberteria i parament de taules

L'd0rgan de contractacid ha d'incloure, sempre que correspongui, entre les tasques i
especificacions que ha de complir 'empresa adjudicataria, les obligacions seglents:
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I- Vaixella i coberteria multius

Sempre que entre el material inventariat de la cuina o menjador hi hagi la corresponent
dotacié de safates, plats, gots i coberts reutilitzables, I'empresa adjudicataria esta obligada a
fer-los servir i a la seva reposicioé en cas de trencament o pérdua.

En els casos que la cuina o el menjador no disposin de la dotacié corresponent s’ha de
valorar:

e El compromis d'incorporar plats, gots i/o coberts reutilitzables de manera exclusiva o
parcial (en aquest cas caldra valorar-ho proporcionalment a I'amplitud de I'oferta).

II- Articles d'un sol Us: de paper/cel-lulosa i altres compostables

En cas d'autoservei amb safates, queda expressament prohibit 1'Us de paper d’un sol Us per
protegir les safates.

En cas d’haver d’utilitzar articles de parament de paper d’un sol Us (estovalles i tovallons),
han de ser de paper 100% reciclat.

Si no és possible incorporar vaixella i coberteria multids, s’han d’utilitzar plats, gots i/o
coberts compostables segons la norma UNE-EN 13432:2001 o equivalent. En aquest cas, cal
informar convenientment que aquests materials s'han de dipositar a la recollida selectiva de
matéria organica.

En cas que s’hagi d’efectuar el transport des de cuines centrals fins al lloc de consum, es pot
valorar I'Us d'envasos reutilitzables i no d'un sol Us, com a especificacidé técnica o criteri
puntuable.

ITI- Aigua

En primera instancia, I'aigua sempre ha de procedir del subministrament urba i s’ha de servir
en gerres.

5.4 Neteja de les instal-lacions, gestid i prevencié de residus

I- Neteja de les instal:lacions

Quan el servei prevegi I'Us i la neteja d'un espai de cuina o del mateix espai de menjador, o
altres tasques de neteja associades al servei, la unitat promotora del contracte ha d'incloure
els criteris ambientals definits i descrits en I'apartat "Contractacié d’altres tipus de serveis que
inclouen tasques de neteja o retirada de residus" de la Instruccid técnica per a l'aplicacié de
criteris de sostenibilitat en el servei de neteja i recollida selectiva de residus d’edificis (
Instruccié neteja recollida selectiva residus edificis).

II- Prevenci6 del malbaratament alimentari

La prevencié del malbaratament alimentari és un dels reptes fonamentals de la societat, ja
que comporta un impacte economic i ambiental important. La llei 3/2020, de 1’11 de marg,
de prevencio de les perdues i el malbaratament alimentari promou, entre d‘altres accions, la
d’establir plans de prevencié del malbaratament alimentari en les empreses de la cadena
alimentaria (article 5) i programes de reduccié dels hospitals i en les residéncies geriatriques
que ofereixen servei d'apats o de menjador (article 6).

I1.a. Especificacions técniques
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El plec de prescripcions técniques ha d’incloure I'exigéncia de presentar un pla de prevencid
del malbaratament alimentari a les empreses licitadores que tinguin més de 10 treballadors.?

I1.b. Criteris d'adjudicacié

En el cas d’'empreses licitadores de menys de 10 treballadors, aquest criteri es pot plantejar
com a puntuable.

La qualitat del Pla s’ha de valorar com a criteri d’adjudicacié sotmés a judici de valor.

El Plec de Clausules Administratives Particulars ha d'incloure una descripcié dels conceptes
que s'utilitzaran en la valoracid per judici de valor i com es distribuira la puntuacid. Els
conceptes poden ser:

Identificar possibles operacions o fluxos on es pugui donar malbaratament.

e Descripcié de les mesures preventives que s'aplicaran i mesures de seguiment i
avaluacié.

e Agents amb els que es col-laborara pel desenvolupament del Pla.
Altres que es considerin en base a cada tipologia de contracte.

Per a cada concepte s’ha d’aplicar una puntuacié segons una escala que pot anar de:
completa i ben definida, incompleta amb definicions ambigles, no rellevant o directament
erronia.

En aquest apartat també es pot considerar la valoracié de criteris automatics.

II.c. Instrument de mesura en fase de licitacio

Les empreses licitadores han de presentar el Pla en I'oferta técnica segons un esquema basic.
Es pot utilitzar, com a pauta orientativa les recomanacions de la Guia per a la implantacié
d’un pla de prevencié i reduccid de les pérdues i el malbaratament alimentari a les empreses
agroalimentaries o altres que s’elaborin posteriorment.

I1.d. Instrument de mesura en fase d’execucio

L'empresa adjudicataria ha de presentar, en el moment en qué es determini en el Plec de
Clausules Administratives Particulars, una memoria sobre I'execucié del pla de prevencié del
malbaratament alimentari que ha executat en el marc del contracte, amb una bateria
d’indicadors i grau de compliment.

5.5 Maquinaria eficient

En cas que es prevegi incorporar al contracte de serveis la renovacio de part de I'equipament
de la cuina (rentaplats, cuina, forns, neveres, etc.), la unitat promotora del contracte ha de
determinar préviament el grau d'eficiencia energética dels nous equips, d'acord amb la
classificacié més recent de I'etiqueta energética europea (EU Energy Label).

La classificacio d'eficiencia energética minima que s’ha d’exigir pels equips nous és C.

D'acord a aquests requisits minims la unitat promotora pot considerar com a criteri
d'adjudicacio6 valorable:

! Capitol 2, article 5 de la LLEI 3/2020, de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el
malbaratament alimentaris.
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- La proposta d'equips amb classificacié energética superior.

Quan correspongui executar la renovacid, |I'empresa adjudicataria ha de presentar la
documentacié corresponent per tal que se li doni el vistiplau abans de la instal-lacié del nou
aparell.

5.6 Formacio

L'drgan de contractacié ha d‘incorporar, com a requeriment, que els plans de formacié del
personal de lI'empresa adjudicataria incloguin els aspectes ambientals, socials i de salut
associats al servei, d'acord amb aquesta instruccié.

L'empresa adjudicataria ha d’impartir la formacio i presentar a la persona responsable del
contracte, la documentacié acreditativa corresponent al personal adscrit al servei.

1. Especificacions técnigues

L'drgan de contractacido ha d’exigir a les empreses licitadores que ofereixin un minim de 6
hores de formacid i sensibilitzacié per al personal, per cada grup adscrit al contracte amb els
seguents criteris:

Personal cuina: formacio en criteris d’alimentacio sostenible, ambiental i de salut i receptes
que incorporin els criteris de la Instruccié: proteina d’origen vegetal, circuit curt, ecologic,
temporada, comerg just, prevencid del malbaratament, etc...), formacié per la correcta
aplicacié dels criteris ambientals (minim 2 hores) i monitoratge: formacié en criteris
d’alimentacié sostenible, ambiental i de salut, orientada a sensibilitzar, informar i formar a les
persones usuaries (minim 2 hores)

Usuaries: Accions de sensibilitzacid, informacié als usuaris (minim 2 hores).

I1. Criteris d'adjudicacid

Segons com s'hagin establert els requeriments anteriors es poden puntuar ampliacions
d’hores de formacid, accions de sensibilitzacié i tematiques relacionades amb |'objecte del
contracte, a partir dels minims establerts en les especificacions técniques.

Es pot valorar l'oferta técnica d’accions mitjancant criteris de judici de valor i/o ampliacions
del nombre d’hores de formacio al personal de cuina i monitoratge.

III. Instrument de mesura en fase de licitacio

Les empreses licitadores han de presentar el seu pla de formacié en base als criteris
plantejats i, pel que fa a la part que es valori mitjangant criteris sotmesos a judici de valor,
han de presentar la seva proposta en I'oferta técnica.

IV. Instrument de mesura en fase d’execucio

L'empresa adjudicataria ha de presentar la memoria d’execucié del pla de formacid, amb una
bateria d’indicadors i grau de compliment, calendari d’execucié per al personal, tematiques i
hores realitzades i accions desenvolupades amb les persones usuaries.

5.7 Transport de la cuina central

En cas que una de les tasques a realitzar per I'empresa adjudicataria sigui el transport dels
apats preparats des de la seva cuina fins al menjador del centre, i quan es requereixi a
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I'adjudicataria que disposi de flota de vehicles, es pot valorar la qualitat ambiental del vehicle
o vehicles de la flota de transport.

I- Qualitat ambiental de la flota

Les empreses licitadores han de presentar les dades del vehicle o vehicles de transport que
adscriuran al servei en cas de ser-ne adjudicatari seglients:

marca i model

matricula

tipus de motor

classificacié segons distintiu de la DGT

El sistema de valoracio esta descrit en I’Annex 6 de la Instruccio:

II- Emissions de CO2 associades al transport

En el cas que hi hagi vehicles adscrits exclusivament al servei contractat, I'empresa
adjudicataria pot calcular les emissions de CO2 associades a I'execucié del contracte.

L'empresa adjudicataria ha de fer el calcul de les emissions de CO2 associades al transport
dels apats preparats des de les seves instal-lacions (cuina) al centre (menjador) utilitzant la
versio vigent de la Calculadora de gasos d'efecte hivernacle de I'Oficina Catalana del Canvi
Climatic?, omplint les dades de “Transport carretera”, amb el métode “distancia recorreguda”

La unitat promotora pot incorporar-ho com a obligacid (especificacié técnica) o
alternativament valorar, mitjancant criteris de puntuacié automatics, el compromis de la
licitadora de fer-ho.

Les dades necessaries per efectuar aquest calcul sén:

e La tipologia de vehicles utilitzats

e La distancia recorreguda per cada vehicle des del lloc d’origen al lloc de proveiment del
servei.

e El factor d’emissio (grams de CO2 /km) ja incorporat a la Guia de calcul de I'OCCC.

A l'inici del contracte, de mutu acord entre I'empresa adjudicataria i la persona responsable
del contracte, s’ha d’acordar el model de registre de recollida de dades (vehicles i
quilometratges) i la periodicitat del calcul (mensual, trimestral, curs escolar, any natural).

6. CRITERIS AMBIENTALS, SOCIALS, I DE SALUT PER A LA CONTRACTACIO DE
SERVEIS DE CATERING PUNTUAL

La taula segient recull els diferents aspectes de sostenibilitat a tenir en compte en la
contractacio de serveis de catering, que es concreten més endavant:

Serveis de catering

e Seleccié de I'assortit

e Origen i qualitat dels productes

2 Tant la Calculadora com la Guia de I'Oficina catalana de canvi climatica s'actualitzen i publiquen
anualment al web https://canviclimatic.gencat.cat/ca
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e Vaixella, coberteria i parament

e Gestid i prevencié de residus

e Formacio

e Transport

En la contractaci6 de serveis de catering puntual es consideraran sempre els criteris
ambientals, socials i de salut seglents:

6.1 Seleccid de I'assortit

En la linia de reduir I'impacte ambiental i afavorir la salut de les persones, associat al consum
d'aliments per la via d'afavorir una major ingesta d'aliments de base vegetal, la unitat
promotora té la capacitat de seleccionar el tipus d'assortit.

I- Assortit de base vegetal

L'o0rgan de contractacié ha de combinar la selecci6 de racions a servir entre un assortit
"estandard" i un assortit vegetal, amb la proporcid, com a minim, seglent:

I- 50% d'assortit estandard + 50% d'assortit de base vegetal.

En tot cas l'assortiment estandard mai pot ser superior al 50%. A partir d’aqui la proporci6 es
podra realitzar en el grau que es consideri oportu, fins al 100% vegetal.

S'entén per base vegetal: proteina vegetal, fruita i hortalisses.

L'd0rgan de contractacié del contracte pot considerar la necessitat que les empreses que optin
a ser contractades disposin d'experiéncia en la preparacié d'aquest tipus d'assortit i/o que
disposin d'un assortit vegetal com a tal en el seu cataleg d'oferta.

En cas que es tracti d'una licitacié d'un contracte marc o d'homologacié de proveidors
d'aquest tipus de serveis es pot incorporar com a criteri d'adjudicacié el nombre i la varietat
d'assortits de base vegetal disponibles.

II- Productes frescos i de temporada

També s’ha d’incidir en la necessitat d'incorporar a I'assortit, producte fresc, pel qual es pot
requerir en cas que l'assortit inclogui fruites i verdures fresques, que siguin de temporada
segons el calendari de I'Annex 2.

6.2 Origen i qualitat dels productes

L'0rgan de contractacido ha d’establir, en relacié a la qualitat i I'origen dels productes, els
requeriments seglients:

I- Aliments procedents d'agricultura ecoldgica

El cafée i la xocolata han de ser ecologics. A més a més, de la resta d’aliments de |'assortit,
com a minim 2 més, han de ser-ho també. En cas d’incloure begudes fredes (sucs, begudes
vegetals o també llet o derivats lactics), com a minim un dels articles oferts ha de ser
d’agricultura ecologica.
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Tots ells ha de comptar amb el certificat d'agricultura ecologica o han de ser elaborats amb
ingredients procedents d’agricultura ecologica (d’acord amb el Reglament UE 2018/848 o
modificacions posteriors).

A banda de presentar la certificacié del CCPAE, aquelles empreses licitadores que disposin del
segell Ecolocal, sempre que els productes que tinguin certificats coincideixin amb els que es
requereixen en els Plecs, el poden presentar com a garantia de compliment de la mesura.

Segons com s’hagin establert els requeriments anteriors, la unitat promotora ha d’incorporar
com a criteri d'adjudicacid valorable I'ampliacié de I'oferta de productes d'agricultura
ecologica.

II- Aliments de comerg just

El café i la xocolata, han de ser de comerg just i ecologics (d'acord amb la Resolucié del
Parlament Europeu sobre Comerg Just i Desenvolupament (T6-0320/2006).

En el cas que el servei o subministrament inclogui algun d’aquests productes: “Te i altres
infusions (no produides localment), sucre, caramels, crema de cacau, cacau instantani, cacau
pur i bombons”, cal incloure el requisit de comerc just i ecologic com especificacions
técniques o com a criteri d’adjudicacio, en funcid de la naturalesa i les caracteristiques de
cada contracte.

Igualment en el cas d'haver establert uns requisits minims obligatoris es pot considerar com a
criteri d'adjudicacio valorable I'ampliacié de I'oferta de productes de comerg just.

III- Aliments de qualitat diferenciada i centres especials de treball i Empreses d'Insercid
Social

Com a minim, un dels components de l'assortit, i una beguda, han de ser de qualitat
diferenciada (veure Annex 5) o elaborats per Centres Especials de Treball, Empreses
d’Insercio Social.

Igualment es pot considerar com a criteri d'adjudicacié valorable I'ampliacié de I'oferta de
productes de qualitat diferenciada o procedents de Centres Especials de Treball i empreses
d’'Insercié Social.

IV-_Aliments de circuit curt

Almenys un dels components de I'assortit dels productes ha de ser de venda directa o circuit
curt, és a dir, ha de comptar amb el segell de venda de proximitat de la Generalitat de
Catalunya o criteris equivalents als que regulen aquesta acreditacid.

Igualment es pot considerar com a criteri d'adjudicacié valorable I'ampliacié de I'oferta.
6.3 Vaixella, coberteria i parament

La unitat promotora incloura, com a obligacions, o bé com a criteri d'adjudicacié valorable,
sempre que correspongui i s'ajusti al servei en qlestio:

I- Vaixella i coberteria multius

En el transport des de cuines centrals cap al lloc de consum, s’han d'utilitzar envasos
reutilitzables i no d'un sol Us.

Aixi mateix s’estableix I'obligatorietat d'Us de safates reutilitzables en el servei.
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També s’ha de valorar el compromis d'utilitzar tovalles, plats, gots o coberts reutilitzables.

II- Articles d'un sol Us: de paper/cel-lulosa i altres compostable

En cas d’haver d'utilitzar articles de parament de paper d’un sol Us (tovalles i tovallons), han
de ser de paper 100% reciclat.

Si no és possible incorporar vaixella i coberteria multils, s’han d'utilitzar plats, gots o coberts
compostables segons la norma UNE-EN 13432:2001 o equivalent. En aquest cas, cal informar
convenientment que aquests materials s'han de dipositar a la recollida selectiva de matéria
organica.

Tanmateix, en cas que el servei incorpori la possibilitat "per endur" (take away, coffee to go)
els recipients i gots han de ser obligatoriament de base cel-lulosica o en qualsevol cas
compostables segons la norma UNE-EN 13432:2001 o equivalent

III- Aigua i altres begudes

En primera instancia, I'aigua sempre ha de procedir del subministrament urba i s’ha de servir
en gerres.

En cas de que el servei incorpori aigua amb gas o de mineralitzacié especial i/o altres
begudes, s’ha d’evitar I’'Us d’envasos individuals i, si no és possible, s’ha de prioritzar sempre
I"Gs d’envasos de vidre.

6.4 Neteja de les instal-lacions, gestié i prevencio de residus

En el cas que I'empresa a la qual s'encarregui la realitzacié del servei sigui també responsable
de la neteja posterior de l'espai i de la retirada dels residus generats durant el servei, la
unitat promotora ha d’incloure els criteris ambientals de la Instruccid técnica per a l'aplicacié
de criteris de sostenibilitat en el servei de neteja i recollida selectiva de residus d’edificis que
corresponguin, d'entre els que descriu I'apartat "Contractacio d’altres tipus de serveis que
inclouen tasques de neteja o retirada de residus" de la instruccié. En especial, s’ha de prestar
atencié a la recollida selectiva dels residus generats en aquest tipus de servei (paper, envasos
i matéria organica), per als quals I'empresa ha de proporcionar els recipients corresponents,
de manera acordada amb la persona responsable del centre on es realitzi el servei.

6.5 Formacio

L'0rgan de contractacido ha de garantir que el personal que s’encarregui del servei coneix i
esta preparat per aplicar els criteris ambientals, socials i de salut associats al servei, d'acord
amb aquesta instruccid, en especial de les bones practiques de prevencid i gestidé de residus.

Les empreses licitadores han de presentar una declaracié responsable comprometent-se a
complir I'esmentat criteri.

6.6 Transport

Qualsevol servei de catering puntual comporta el transport des del centre de preparacié al
punt de servei. Sobre aquest transport es poden establir els criteris ambientals seglents:

I- Qualitat ambiental de la flota

L'0rgan de contractacié ha d’utilitzar la informaciéo de I'Annex 6 per a la recopilacié de la
informacio de les licitadores i la valoracio de les ofertes i pot incorporar el criteri seglient:
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S’ha de valorar la qualitat ambiental del vehicle o vehicles de la flota de transport, a partir de
la classificacid dels vehicles de servei segons el registre del Distintiu Ambiental de la DGT.

No es podran adscriure al servei aquells vehicles als quals apliqui la normativa de la DGT i
que no disposin de Distintiu de la DGT.

Les empreses licitadores han de presentar les dades del vehicle o vehicles de transport que
adscriura al servei en cas de ser-ne adjudicatari seglients:

marca i model

matricula

tipus de motor

classificacié segons distintiu de la DGT

II- Emissions de CO, associades al transport

Aquest tipus de serveis es contracten en molts casos com a element dins d'esdeveniments de
major abast. El calcul de les emissions associades a aquesta activitat permet tenir un calcul
més complert de les emissions del conjunt de I'esdeveniment.

Identificats els vehicles que realitzaran el transport resulta relativament senzill calcular les
emissions de CO, associades a lI'execucid del contracte. Aixi, quan en el marc de
I'esdeveniment s'hagi disposat el calcul de les emissions associades, la unitat promotora pot
requerir que en la contractacid del catering s'estableixi la col-laboracié necessaria de
I'adjudicataria amb els responsables del calcul de les emissions.

Cal que els plecs recullin de forma precisa el tipus de calcul a realitzar i la metodologia a
utilitzar, per tal que les empreses licitadores puguin tenir un idea clara del que se'ls esta
requerint:

- L'adjudicataria ha de facilitar les dades relacionades amb el transport dels apats
preparats des del centre de preparacio al punt de servei, per tal de fer possible el calcul
de les emissions de CO, associades I'execucidé del servei.

Les dades necessaries a facilitar son:

La tipologia de vehicles utilitzats (marca, model i any de posta al mercat)

- La distancia recorreguda durant I'execucié del servei.

- Eventualment: el valor d’emissié (g CO2 /km) normalitzat del vehicle.
En aquests casos, la possibilitat de compensacié d'emissions s'ha de valorar pel conjunt de
I'esdeveniment i no com un aspecte a traslladar a I'empresa de servei de catering.

7. CRITERIS AMBIENTALS, SOCIALS, I DE SALUT I PER ALS SERVEIS DE VENDA
AUTOMATICA I MAQUINES EXPENEDORES (vending)

En la contractacio o els acords per a l'autoritzacié d'instal-laci6 de maquines expenedores per
a la venda automatica o autoservei (vending) es consideraran sempre els criteris ambientals,
gue es concreten més endavant, recollits a la taula seguent:

Serveis de vending

Tipologia d'articles a la venda

Origen i qualitat dels productes
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Prevencio de residus

Maquinaria eficient

Informacio al consumidor

Transport

Tot i que es refereixen a algun dels aspectes assenyalats a la taula, els criteris es presenten a
continuaciéo agrupats per tipologia de maquina expenedora, per tal de facilitar la seva
aplicaciod als responsables de la contractacié o autoritzacié d'aquest serveis.

Tanmateix per visualitzar el vincle, els criteris per cada tipus de maquina es presenten
numerats d'acord amb la taula, rad per la qual la numeracid no necessariament és
correlativa.

7.1 Maquines de begudes calentes

S’ha de valorar que s’ofereixin com a minim, 2 productes sense sucres afegits o
productes d'origen vegetal ( begudes vegetals, etc...).

Prioritariament el café i la xocolata han de ser de comerg just, almenys en el 50% de
la seva oferta (d'acord amb la Resolucié del Parlament Europeu sobre Comerg Just i
Desenvolupament (T6-0320/2006).

En la mesura del possible el cafe, la xocolata i els productes amb cacau han de ser
ecologics.

Es pot valorar ampliar I'oferta de productes ecologics i de comerg just a d’altres
productes com el sucre, la llet (ecologica), cacau, el te, les infusions, etc.

Sempre ha d’existir I'opcié d’oferir el servei amb got o sense (bimodal) i, sempre que
sigui possible, amb un cost afegit pel lliurament del mateix per tal d’afavorir I’'Us de
gots reutilitzables.

La maquina ha d'estar connectada a xarxa per disposar d'aigua, excepte en el cas que
sigui técnicament inviable.

S’han d’establir uns requisits d’eficiencia energética minims per la maquina , segons la
classificaci6 EVA-EMP 3.1b o equivalent (European Vending Association Energy
Measurement Protocol) i es pot valorar la millora dels mateixos.

Alternativament es pot requerir o valorar que la maquina disposi de control intel-ligent
( sistemes o dispositius de gestid6 de I'energia), que posen en mode d'espera les
maquines en determinades condicions, entre elles, fora de les hores de treball.

7.2 Maquines de begudes fredes i dispensadors d'aigua

Com a minim s’han d’oferir 2 productes saludables (per exemple suc de fruita, o0 100%
vegetal). Es pot valorar la seva ampliacié mitjangant criteris de valoracié automatics.
Per a la seva comprovacio es pot requerir el segell de Nutriscore (A) o equivalent.

No es pot oferir cap producte sotmeés a I'obligatorietat d'etiquetatge OMG perqué conté
organismes modificats genéticament, segons el reglament 1830/2003/CE del
Parlament Europeu i del Consell.
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e Com a minim dues de les begudes fredes han de correspondre a un producte
d’agricultura ecologica o de comerg just o de Centres especials de Treball i/o empreses
d’Insercid Social. Es pot valorar la seva ampliacié mitjancant criteris de valoracid
automatics

e D’acord amb la instrucci6 de Il'aigua envasada i I'Us de gots de plastic
(http://Instruccié aigua envasada), no es pot dispensar aigua envasada. Com a
alternativa, i sempre que sigui possible técnicament, si es vol oferir aigua s'han
d'instal-lar fonts connectades a xarxa o dispensadors d'aigua. Aquestes fonts o
dispensadors d'aigua en cap cas poden dispensar gots de plastic d'un sol Us.

¢ Les maquines expenedores de begudes fredes han de disposar de controls intel-ligents
integrats (sistemes o dispositius de gestid de I'energia). El licitador ha de proporcionar
la fitxa técnica de les maquines expenedores que s'utilitzaran pel servei en qué
s'estableix que compleix aquest requisit.

e S’han d’establir uns requisits d’eficiéncia energética minims per la maquina, a partir de
la classe energética segons la classificacio de I'etiquetatge energétic de la Unid
Europea (versié revisada d'acord amb el Reglament 2017/1369) i es pot valorar la
millora dels mateixos.

e S’ha de valorar I'Us de gasos refrigerants amb potencial d'escalfament global inferior a
150°

7.3 Maquines d’ aliments (aperitius, amanides, etc.)

e Com a minim s’han d’oferir 2 o 3 productes alimentaris saludables (Recomanacions
alimentacié saludable maquines expenedores)

e Com a minim 2 productes alimentaris han de ser d’agricultura ecoldgica o de comerg
just o de qualitat diferenciada o de circuit curt o elaborats per Centres Especials de
Treball i/o empreses d’Insercié Social.

e En el cas que el servei o subministrament inclogui xocolata cal que aquesta sigui de
comerg just (d'acord amb la Resolucié del Parlament Europeu sobre Comerg Just i
Desenvolupament (T6-0320/2006)

e Es pot establir un nombre minim o bé valorar l'oferta de productes de base 100%
vegetal.

e S’ha de valorar, mitjangant criteris de puntuacié avaluables automaticament, que
s’ofereixi un nombre superior d'aquest tipus de productes.

e No es pot oferir cap producte sotmeés a I'obligatorietat d'etiquetatge OMG perqué conté
organismes modificats genéticament, d’acord amb el Reglament 1830/2003/CE del
Parlament Europeu i del Consell.

e S’ha de valorar l'eficiéncia energética de les maquines d’aliments (o mixtes, amb
begudes fredes) , a partir de la classe energética segons la classificaciéo de I'Etiqueta
Energética de la UE (Reglament delegat 2019/2018, versio revisada d'acord amb el
Reglament 2017/1369)

3 http://www.grida.no/climate/ipcc tar/vol4/spanish/090.htm#tabTechSum3; valors de referencia a 100 anys
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e S’ha de valorar I'Us de gasos refrigerants amb potencial d'escalfament global inferior a
150*

Quan les maquines expenedores d’aliments i begudes es trobin en espais a I'abast d’infants i
joves, cal seguir recomanacions sobre ubicacions, publicitat i contingut especifiques:
document de referencia: “Recomanacions sobre maquines expenedores en espais per a
infants i joves”. Edicié 2019 (Recomanacions alimentacié saludable maquines expenedores) i
L'alimentacié saludable en I'etapa escolar. Edici6 2020 ( alimentacié saludable en |'etapa
escolar. Edicié 2020)

7.4 Per tot tipus de maquines

I. Retorn d’envasos (reverse-vending)

En els casos que es cregui oportu, la direccié de serveis corresponent o, si escau, la unitat
promotora del contracte, pot incorporar com a criteri obligatori o valorable, que la instal-lacié
de les maquines de venda automatica s'acompanyi de la instal-lacié d’'una maquina de retorn
dels envasos (reverse-vending) corresponents als lliurats en les maquines i n’ha d’establir la
localitzacié.

II. Qualitat ambiental de la flota de transport

L'0rgan de contractacido ha d’utilitzar la informaciéo de I'Annex 6 per a la recopilaciéo de la
informacié de les licitadores i la valoracidé de les ofertes i pot incorporar el criteri segtient:

S’ha de valorar la qualitat ambiental de la flota de transport de I'empresa, a partir de la
classificacié dels vehicles de servei segons el registre del Distintiu Ambiental de la DGT.

No es poden destinar al servei, aquells vehicles als quals apliqui la nhormativa de la DGT i que
no disposin de Distintiu de la DGT.

Les empreses licitadores han d'aportar les dades dels vehicles de la seva flota que operen a la
ciutat de Barcelona seglients:

e marca i model

e matricula

e tipus de motor

e classificacio segons distintiu de la DGT

ITI. Informacio al consumidor

Es pot establir I'obligatorietat o valorar la possibilitat que I'empresa informi als usuaris
potencials, de les caracteristiques dels productes saludables i sostenibles, i en promogui el
seu coneixement i consum, més enlla de la venda automatica, per exemple, mitjancant
elements grafics vinilats amb missatges d’aquesta tipologia a les maquines o altres opcions.

Instrument de mesura en fase de licitacid

Les empreses licitadores han de presentar les seves propostes d’assortit amb els criteris
exigits i acompanyats dels segells i acreditacions corresponents i la proposta d’accions
(materials grafics i missatges) de sensibilitzacié als usuaris potencials.

Cal acreditar el compromis de compliment mitjangant declaracié responsable.

4 http://www.grida.no/climate/ipcc tar/vol4/spanish/090.htm#tabTechSum3; valors de referencia a 100 anys
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Instrument de mesura en fase d’execucio:

L'empresa adjudicataria ha de presentar, amb la frequéncia que es determini en el Plec de
Clausules Administratives Particulars, un sistema d’informacié i seguiment dels productes
dispensats (unitats de cada producte, diferenciant producte convencional de saludable i
sostenible, etc.,) amb els corresponents albarans de I'assortit ofert i els segells acreditatius.

També cal presentar una memoria acreditativa del compliment dels criteris d’informacié al
consumidor aplicats.

8.CRITERIS SOCIALS RELACIONATS AMB LA TIPOLOGIA D'EMPRESES

8.1 Foment de la participacié de la petita i mitjana empresa, Centres Especials de Treball,
Empreses d'Insercié Social

Per tal de donar oportunitats a la petita i mitjana empresa, i també a I'empresa de I’economia
social i solidaria, per presentar-se a les licitacions de compra publica alimentaria, tot
garantint el compliment de l'article 202 de la LCSP, s’han d’establir criteris de solvéncia
economica i técnica que ho afavoreixin, tant a nivell de la xifra de negocis que es marqui com
a minim, com l'establiment de lots, amb l'objectiu d’ampliar les oportunitats d’aquesta
tipologia d’empreses per presentar-se a les licitacions. També es pot valorar la possibilitat de
demanar expertesa i formacioé sobre criteris ambientals, socials i de salut en I'alimentacié, al
personal que es posi a disposicid del contracte.

Aixi mateix s'ha de fomentar |'aplicacié de la clausula de subcontractacié amb empreses de
I'’economia social i solidaria (Clausula social 3.3: Decret de contractacié publica sostenible de
24 d’abril de 2017) sempre que es plantegi la possibilitat de subcontractacio i existeixi oferta
disponible en el sector. Annex 7.

Per altra banda, s’ha de fomentar que els productes i serveis que es puguin oferir per part de
Centres Especials de Treball d'Iniciativa Social i Empreses d’Insercié, s’incorporin com a
especificacions técniques, i ampliables en els criteris puntuables, segons disponibilitat en el
mercat, que cal comprovar, per part de I'drgan de contractacié en el moment de redactar els
plecs i adjuntar en documentacid. A titol orientatiu s’adjunta directori d’'empreses d’Economia
Social de Barcelona activa (https://directorieconomiasocial.barcelonactiva.cat/es/)

8.2 Contractacid reservada 42 LCSP

La LCSP prescriu la fixacié de percentatges minims de reserva de contractes o lots a Centres
Especials de Treball d'Iniciativa Social i Empreses d'Insercio.

Per complir amb aquest precepte, I'’Ajuntament fixa anualment objectius de reserva que es
distribueixen entre tots els organs de contractacié ( Decret de la comissio de govern
2019/146 de 25 d'abril de 2019 d'aprovacié de la Instruccié municipal de regulacié de la
contractacié reservada).

Cal fomentar i garantir que un minim de les licitacions de I'ambit alimentari puguin tenir
aquesta naturalesa, per tal de col-laborar en el compliment dels objectius fixats.
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9. PENALITATS per incompliment de requisit

Requisit

Tipologia servei

Menjador

Fresc i temporada

Si l'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu i es considera molt greu si es
produeix més de 2 vegades.

Sucres lliures i productes
processats/ultraprocessats

Si l'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu i es considera molt greu si es
produeix més de 2 vegades.

Proteina vegetal

Si I'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu i es considerara molt greu si es
produeix més de 2 vegades.

Ecolagic

Si I'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu i es considera molt greu si es
produeix més de 2 vegades.

Circuit curt

Si l'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu i es considera molt greu si es
produeix més de 2 vegades.

Qualitat diferenciada

Si l'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu.

Comerg just

Si l'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu i i es considera molt greu si es
produeix més de 2 vegades.

Malbaratament

Si I'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu.

Formacio sensibilitzacio

Si I'incompliment de la mesura es produeix fins a dues
vegades es considera greu.

gaseta@bcn.cat
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Tipologia servei Penalitat
Catering Si lincompliment de la mesura es produeix fins a dues vegades

( en 1 criteri o en dos diferents) es considera greu.

Vending Si lincompliment de la mesura es produeix fins a dues vegades

( en 1 criteri o en dos diferents) es considera greu.

S’han d‘aplicar les penalitats establertes en l'article 192 de la LCSP o les especifiques que es
determinin en el Plec de Clausules Administratives Particulars.

10. SISTEMA DE SEGUIMENT

El/la responsable del contracte ha de supervisar que es compleixin i s'executin les clausules
ambientals i socials que estableixen els plecs.

Mentre no es disposi d'un sistema automatitzat de seguiment s’han de seguir les pautes
seglents:

De I'ambientalitzacié de la contractacio, els responsables del Programa Ajuntament +
Sostenible, han de requerir anualment informacié a les
arees/geréncies/districtes/instituts municipals sobre les noves contractacions de
serveis d'alimentacid. Els responsables del Programa Ajuntament + Sostenible poden
sol-licitar a la unitat promotora del contracte l'aportacié d’informacié addicional
relacionada amb el seguiment dels criteris ambientals d'aquesta instruccio.

De l'aplicacid dels criteris de productes alimentaris: ecoldgic, temporada, circuit curt,
criteris de salut i de comerg just, els responsables de la Seccid6 de Politiques
Alimentaries Urbanes, amb el suport de les diferents arees, han de requerir
anualment informacié a les arees arees/gerencies/districtes/instituts municipals sobre
les noves contractacions de serveis d'alimentacid. Aixi mateix poden sol-licitar a la
unitat promotora del contracte I'aportacié d’informacié addicional relacionada amb el
seguiment dels criteris d’alimentacié.

De clausules socials de la contractacid, els responsables del servei d’assessorament
de Barcelona Activa, han de fer el seguiment quan s’apliqui la clausula de
subcontractacié amb empreses d’economia social ESS i ha de fer el seguiment de la
seva implementacié. També s’ha de demanar informacid sobre les aplicacions de la
subcontractacié a empreses d’ESS i les reserves, i s’'ha d'ajudar a les empreses
adjudicataries a complir amb la subcontractacio

Aixi mateix, i des dels diferents serveis esmentats, i segons la seva expertesa, s'ha
d’oferir un servei d’acompanyament técnic, informacié i formacié per les unitats
promotores que hagin de redactar els plecs técnics i administratius derivats de la
compra publica alimentaria, especialment des de la Seccié de Politiques Alimentaries
Urbanes pel que fa a la visié transversal i global de l'aplicacié dels criteris més
directament vinculats a l'alimentacié, des del Barcelona Activa pel que fa a oferir
informacié sobre Centres Especials de Treball d’Iniciativa Social, empreses d'Insercid
Social i subcontractacié d’empreses d’economia social que poden oferir productes
alimentaris o serveis de manteniment, i el Programa Ajuntament + Sostenible pel que
fa als criteris ambientals.
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11. DISPOSICIO DEROGATORIA

Queda derogada la Instruccid técnica per l'aplicacio de criteris de sostenibilitat en els serveis
d’alimentacié aprovada pel Decret d’Alcaldia de 28 d’abril de 2015, i publicada a la Gaseta
Municipal de 10 de maig de 2015.

12. DISPOSICIONS TRANSITORIES / ENTRADA EN VIGOR

Aguesta instruccio no és aplicable a les licitacions, els expedients de les quals ja s'hagin obert
o aprovat, ni als plecs aprovats, o les licitacions publiques pendents de resolucié amb data
anterior a I'entrada en vigor d'aquesta instruccid.

Aquesta instruccié entrara en vigor 3 mesos després de la seva publicacio a la Gaseta
Municipal.

13. INSCRIPCIO I PUBLICACIO

Aguesta instruccié s’ha d’inscriure en el Registre municipal d’instruccions i circulars; aixi
mateix s’ha de publicar al web municipal i a la Gaseta Municipal de Barcelona.

S’ha de donar compte d’aquesta instruccio a I’Alcaldia i al Consell Municipal.
14. REGIM DE RECURSOS

Contra aquesta instruccié es pot interposar un recurs potestatiu de reposicié davant I'0rgan
que I'ha dictada, en el termini d'un mes a comptar des del dia seglent a la seva publicacid, o
es pot interposar directament un recurs contencidés administratiu davant el Jutjat Contencids
Administratiu de Barcelona, en el termini de dos mesos comptats des de I'endema de la seva
publicacio.

Annexos - Instruccié alimentaria

Annex 0: Menu tipus

Annex 1: Calendari de fruita i hortalisses de temporada
Annex 2: Seleccié de producte fresc i temporada
Annex 3: Seleccié productes ecologics

Annex 4: Seleccié de productes de circuit curt

Annex 5: Qualitat diferenciada

Annex 6: Flota de vehicles

Annex 7: Clausula de Economia Social i Solidaria
Annex 8: Fitxa Tecnica

Glossari

32
gaseta@bcn.cat barcelona.cat/gasetamunicipal DLB-5.656-2007



	GM_2022_24382

