
   

La Cuina de les Terres de l'Ebre, al Mercat de Sant Andreu
 

 

La segona quinzena de juliol  Tortosa celebra la
Festa del Renaixement. Amb el subtítol l'Esplendor
d'una Ciutat al Segle XVI, la festa rememora, a
través d'una àmplia oferta d'activitats de caire lúdic i
cultural, el període històric del segle XVI, un dels
moments més interessants de l'existència de la
capital del Baix Ebre. 

Ara, per primer cop, una representació de la Festa
del Renaixement arriba a Barcelona. En el marc de
La Cuina de les Terres de l’Ebre, el dia 9 de juliol  el
Mercat de Sant Andreu acollirà un extens programa
d'activitats amb la participació del reconegut grup de
música tradicional Quico el Celio, el Noi i el Mut de
Ferreries. 

 

 

 

ES TANCA AMB ÈXIT EL MES DEL PEIX BLAU
ALS MERCATS DE BARCELONA

La campanya Mes del Peix Blau als Mercats de
Barcelona organitzada conjuntament amb el
Departament d'Agricultura, Ramaderia i Pesca i el
Gremi de Peixaters arriba al seu final. 

Veure vídeo de l'acte

 

 

EL MERCAT DE LA LLIBERTAT PREMIA ELS
CLIENTS AMB VIATGES A MENORCA

La junta de comerciants del Mercat de la Llibertat ha
premiat els clients amb 8 viatges d'una setmana per
a dos adults i dos nens en una zona residencial de
l'illa de Menorca. El sorteig s'ha fet en el marc de la
campanya dels Dies Grocs, a la qual el mercat s'hi
acaba de sumar.

 



 

MERCATS DE BARCELONA OBRE UN PUNT
D'INFORMACIÓ A LA RAMBLA

Turisme de Barcelona i Mercats de Barcelona han
posat en marxa un nou punt d'informació situat al
número 115 de La Rambla de la capital catalana. El
nou punt, situat en l'espai que fins fa poc ocupava
una antiga parada on es venien ocells, està obert de
9 a 21h i ofereix propostes d'oci i serveis relacionats
amb Barcelona.

 
 BREUS    

 

CUINA PER A NENS A L'AULA
GASTRONÒMICA DE LA BOQUERIA

Una trentena de nens i nenes van participar en la
classe de cuina dedicada al peix blau que es va
fer a l'Aula Gastronòmica de La Boqueria. La
cuinera Eulàlia Fargas va ensenyar a la mainada
tot el procés: des de la compra del producte fins a
la seva elaboracíó. La canalla va aprendre a
netejar el peix -en aquest cas lluç- i també a
cuinar-lo. 

LA BOQUERIA JA TÉ UNA 'CUINABOTIGA'

Es diu Foc Boqueria i, segons sembla, és la
primera 'cuinabotiga' de Catalunya. Un concepte
innovador provinent de Nova York que aglutina
tots aquells productes relacionats amb l'art de
cuinar: un davantal, estris clàssics i moderns i,
fins i tot, joies amb algun element culinari. 

 

SURT A LA LLUM EL PRIMER NÚMERO DE 'LA
PLAÇA'

Ja ha sortit a la llum La Plaça, la nova revista dels
Mercats Municipals de Barcelona. Una publicació
de qualitat que pretén convertir-se en un
instrument útil  i amè que faciliti la reflexió i l'anàlisi
al voltant de la realitat econòmica, social i cultural
dels mercats. 

TRIA DE PRODUCTES GRECS A BOQUERIA
SELECCIONA

Amb l’estiu, els més de 270 establiments de La
Boqueria desborden de productes, sabors, olors i
colors. De forma especial, i dins la promoció
Boqueria Selecciona, que el mercat realitza des
de l’any passat, La Boqueria presenta una tria de
productes grecs, dins de la dieta mediterrània
d’estiu. 
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