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ObjECTIUS

El programa IQSA té com a objectiu bàsic avaluar la presència 
o nivells de determinats contaminants ambientals, residus 
químics, additius i agents microbiològics en diversos aliments 
susceptibles de contenir-los, per tal de tenir una visió puntual 
de la situació actual, i la seva evolució en el temps.

La característica fonamental sobre la que es basa el programa 
és el seu caràcter obert i dinàmic, permetent la incorporació 
d’aquells contaminants que en un moment donat poden ser 
objecte d’especial interès, ja sigui per recomanacions de control 
per part d’organismes oficials, per disposar de dades basals per 
a poder establir límits legals, o per alarmes, interès científic, etc. 

La seva aplicació periòdica permet actualitzar la informació 
sobre el nivell de contaminants de determinats aliments i la 
seva evolució. D’aquesta manera, el programa IQSA conté 
una vessant de gestió del risc, que es posa en marxa 
quan es detecta o sobrepassa el valor de tolerància d’un 
determinat perill alimentari i es procedeix amb les accions 
corresponents (comunicació al servei d’inspecció, aturada 
de la comercialització fins acreditar la seva salubritat...); 
alhora que també presenta una vessant prospectiva de 
recollida d’informació per a contribuir al coneixement o a 
l’establiment de límits legals comunitaris o per a l’avaluació 
del risc, que inclou l’anàlisi de tendències o el càlcul 
d’ingestes de contaminants a través del consum d’aliments.

En aquests darrers anys s’han anat consolidant diverses 
línies de vigilància en aliments adreçats a la població 
general així com a grups més vulnerables com són els 
lactants i nens de curta edat, i que es poden resumir en:

•  Agents zoonòtics en aliments (salmonel·la, campylobacter, 
listeria, yersinia, escherichia coli O157). En la seva selecció 
es tenen en consideració les directrius contingudes a 
l’informe de l’Agència Europea de Seguretat Alimentària  
“Report of the Task Force on Zoonoses Data Collection  
–Manual for Reporting on Zoonoses, Zoonotic Agents, 
Antimicrobial Resistance and Food-borne Outbreaks, The 
EFSA Journal (2007), 100, 1-86” així com el Reglament CE 
2073/2005, que regula els criteris microbiològics aplicables 
als productes alimentaris. A més, seguint aquestes direc-
trius, quan amb l’aplicació del programa es detectin 
soques de Salmonel·la, Campylobacter i E. Coli O157 
es determinarà la seva resistència antimicrobiana. Els 
resultats que s’obtenen anualment, i la seva agrupació en 
el temps, contribueixen al coneixement de la problemàtica 
i prevalença d’aquests microorganismes a l’àmbit local, 
autonòmic, estatal i europeu. 

•  Presència de patògens en aliments de risc, com són 
els menjars preparats sense tractament tèrmic o que 

tinguin ingredients no sotmesos a tractament tèrmic, 
recollits en l’àmbit de la restauració comercial, i llestos 
per ser consumits directament, sense cap tractament 
addicional que asseguri la seguretat del producte (es-
calfament en microones, cocció,....). D’altra banda, 
aquest any s’inclou l’estudi de productes de pastisseria 
farcits de crema elaborada amb preparats deshidratats 
(xuixos, croissants, coques, napolitanes, canyes,...) i 
de productes de “pastisseria salada” (pizzes, pizzetes, 
croissants farcits de Frankfurt, formatge, sobrassada, ...) 
elaborats en forns de pa i pastisseries. Aquests productes 
es recolliran, controlant la temperatura a que es troben, 
en establiments que els mantenen en refrigeració i en 
establiments on els tenen a temperatura ambient, per tal 
d’avaluar si presenten diferències pel que fa a la seguretat 
microbiana resultant.

•  Contaminants ambientals i tecnològics, inclosos els 
orgànics persistents (hidrocarburs aromàtics policíclics, 
plaguicides organoclorats, PCBs indicadors, metalls 
pesants, acrilamida, furà). El seu estudi va més enllà 
de la verificació del compliment normatiu dels límits de 
tolerància, pretenent aconseguir una visió de conjunt 
de la possibilitat d’exposició a baixes concentracions de 
contaminants amb capacitat d’acumulació a l’organisme, 
i valorant les tendències que es van produint en el temps, 
possibilitant la realització d’estudis d’avaluació del risc en 
la població consumidora.

•  Plaguicides i nitrats en productes vegetals sotmesos 
a tractaments fitosanitaris en el sector de producció 
primària, verificant que es mantenen per sota del límit 
màxim, indicatiu d’unes bones pràctiques agrícoles.

•  Micotoxines. La presència d’aquests tòxics d’origen 
fúngic, sense llindars segurs quant a toxicitat, és objecte 
d’interès per tal de verificar que es mantenen a valors el 
més baixos possibles.

•  Additius alimentaris d’ampli ús, com ara els sorbats, els 
benzoats i els sulfits, verificant la seva correcta utilització i 
etiquetatge, aspecte molt rellevant en tractar-se la darrera 
d’una substància potencialment al·lergògena.

En el programa del 2009 es manté la vigilància de pa  rà-
metres i aliments habitualment avaluats pel programa, 
inclosa la petició de l’AESAN de recollida d’informació 
de contaminants en determinats aliments, com a fase 
prèvia a la seva regulació (toxines de fusarium, PCBs, 
HAPs, cadmi), alhora que s’incorpora el Reglament (CE) 
1213/2008 relatiu a un programa comunitari coordinat de 
control destinat a garantir el respecte dels límits màxims 
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de residus de plaguicides en els aliments d’origen vegetal 
i animal, la Recomanació 2007/196/CE de la Comissió, 
relativa al control dels nivells de furà en aliments sotmesos 
a tractament tèrmic, la Recomanació 2007/331/CE de la 
Comissió, relativa al control dels nivells d’acrilamida 
en els aliments, i l’estudi d’algunes mostres pel que fa a 
melamina en productes compostos que continguin llet, 
productes lactis, soja o productes de soja, micotoxines i 
plaguicides en productes obtinguts de manera ecològica 
en mostres de cereals, fruites i hortalisses, així com de com-
ponents al·lergògens d’aliments. Dins dels components 
al·lergògens s’inclou el control del gluten tant en aliments 
declarats com a lliures de gluten, com en aliments que 
no en fan referència explícita en el seu etiquetatge, així 
com el control de les proteïnes de la llet, amb l’objectiu 
de relacionar la informació de l’etiquetatge dels aliments i 
l’analítica resultant en aliments que en la seva composició 
no hi consta la presència de blat, ordi, sègol ni varietats del 
blat com espelta i kamut o de components lactis. 

L’aplicació del programa permet tenir una visió puntual de 
la situació actual per a determinats paràmetres i aliments, 
possibilita avaluar tendències en aquells que són mantinguts 
en el temps, fa possible la detecció de situacions anòmales 
que poden ser objecte de mesures correctores o de la 
seva comunicació a les autoritats sanitàries competents, i 
proporciona informació que facilita la priorització i plan i-
ficació de les activitats de control.
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COMbINACIÓ PARÀMETRES ANALÍTICS - ALIMENTS 

¦
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Carn fresca 20 20

Preparats de carn

Productes carnis curats

Prod. carnis tractats calor 25

Ous 10 10

Llets 10 10

Mantegues 9 9

Formatge fresc

Formatges madurats 15 15

Peix fresc 30 30 30 30 29 30 30

Peix fumat 5

Conserves peix 10 10 10 10 10

Crustacis crus 10 10 10 10 10 10

Crustacis cuits 8 8 8 8 8

Cefalòp. crus 10 10 10 10 10 10

Cefalòp. cuits 5 5 5 5 5

Bivalves crus 10 10 10 10 9

Bivalves cuits 10 10 10 10

Olis 10 10

Cereals (arròs) 8 8 8 8 8

Cereals (farina) 8

Cereals esmorzar 10 10 10

Cereals (pa) 12 12 12

Cereals (galetes) 6 6 6

Cereals (ap.blat moro) 10 10

Pastisseria farcida

Pastisseria salada

Menjars preparats A 

Menjars preparats B

Aliments cereals lactants –farinetes– 12 12 12

Preparats deshidratats –lactants– 15 15

Aliments infantils –potets– 10 10 10 10

Hortalisses fulla verda 20 20 20 20

Hortalisses, altres 5 16 16 16

Fruites i derivats 28

Fruita seca pelada 24

Fruita dessecada 12

Especies 10 10 10 10

Aigua envasada 10 10

Vins 15

Cafe torrat 12 12 12

Patates fregides 6

Patates xips 6

Productes amb llet, p. lactis o soja 9

Complements alimentaris 5

42 121 18 73 73 137 166 10 335 94 99 9 47 74
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Carn fresca

Preparats de carn 26 5 6

Productes carnis curats 25 23

Prod. carnis tractats calor 25 22 4

Ous

Llets 10

Mantegues

Formatge fresc 15

Formatges madurats 15 1

Peix fresc

Peix fumat

Conserves peix 10

Crustacis crus 10

Crustacis cuits 9 9 9

Cefalòp. crus 10

Cefalòp. cuits 5 5 5

Bivalves crus

Bivalves cuits 11 10 10

Olis

Cereals (arròs) 8 8

Cereals (farina) 8 8 8 1

Cereals esmorzar 10 10 10 1

Cereals (pa) 12 12 12

Cereals (galetes) 6 6 6 6

Cereals (ap.blat moro) 10 10 10 10 10 10 1

Pastisseria farcida 26

Pastisseria salada

Menjars preparats A 

Menjars preparats B

Aliments cereals lactants –farinetes– 12 12 12

Preparats deshidratats –lactants– 15

Aliments infantils –potets– 5 1

Hortalisses fulla verda

Hortalisses, altres

Fruites i derivats

Fruita seca pelada 24 24 24 24 24 3

Fruita dessecada 13 13 13 13 13

Especies 10 10

Aigua envasada

Vins 15 15 16

Cafe torrat 12

Patates fregides

Patates xips

Productes amb llet, p. lactis o soja

Complements alimentaris

139 112 71 55 113 25 141 58 30 10 0 0
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Microbiologia

 Sa
lm

o
n

el
la

E.
 C

o
li 

O
15

7

Li
st

er
ia

C
am

p
yl

o
b

ac
te

r

Ye
rs

in
ia

B
. C

er
eu

s

Es
ta

fi
lo

co
cs

V
ib

ri
o

 p
ar

ah
.

Ps
eu

d
o

m
o

n
a 

 
ae

ru
g

in
o

sa

C
lo

st
ri

d
is

 s
u

lf
it

o
 

re
d

u
ct

o
rs

En
te

ro
co

cs

B
. A

er
o

b
is

En
te

ro
b

ac
te

ri
s

E.
 S

ak
az

ak
i

E.
 C

o
li

C
o

lif
o

rm
es

Carn fresca 20 20 20 20 20

Preparats de carn 26 26 26 26 26 26 26 26

Productes carnis curats 25 25 25

Prod. carnis tractats calor 25 25 25

Ous 10 10

Llets 10

Mantegues 10

Formatge fresc 15 15 15 15 15

Formatges madurats 15 15 15 15 15

Peix fresc 30 30 30

Peix fumat 5 5 5 5 5

Conserves peix 10

Crustacis crus 10 10 10

Crustacis cuits 9 9 9 9 9

Cefalòp. crus 10 10 10

Cefalòp. cuits 5 5 5 5 5

Bivalves crus 10 10 9 10

Bivalves cuits 10 10 10 10 10

Olis 10

Cereals (arròs) 8

Cereals (farina) 8

Cereals esmorzar 10 10 10 10

Cereals (pa) 12

Cereals (galetes) 6

Cereals (ap.blat moro) 10

Pastisseria farcida 31 31 31 31 31

Pastisseria salada 30 30 30 30 30

Menjars preparats A 41 41 40 41 39 41 41

Menjars preparats B 40 40 38 40 40 40 40

Aliments cereals lactants –farinetes– 12

Preparats deshidratats –lactants– 15 15 15 15 15

Aliments infantils –potets– 10

Hortalisses fulla verda 20

Hortalisses, altres 16

Fruites i derivats 28

Fruita seca pelada 24

Fruita dessecada 13

Especies 10

Aigua envasada 10 10 10 10 10

Vins 15

Cafe torrat 12

Patates fregides 6

Patates xips 6

Productes amb llet, p. lactis o soja 10

Complements alimentaris 5

392 46 227 46 46 25 224 84 10 10 10 107 20 15 249 81 673
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•  Percentatge de mostres amb disconformitats en al·lergògens 
sobre el total de mostres amb resultats anòmals: 4%

•  Nombre de mostres analitzades quant a paràmetres mi-
crobiològics: 552

•  Nombre de mostres amb disconformitats en paràmetres 
microbiològics: 64

•  Percentatge de mostres amb disconformitats en paràmetres 
microbiològics sobre el total de mostres on s’han determinat 
paràmetres microbiològics: 12%

•  Percentatge de mostres amb disconformitats en paràmetres 
microbiològics sobre el total de mostres amb resultats 
anòmals: 66%

Programa IQSA-2009

Mostres 
analitzades

Sense  
dis confor-

mitats

Amb  
dis confor-

mitats

Paràmetres 
abiòtics 463 445 (96%) 18 (4%)

Additius 215 201 (93%) 14 (7%)

Al·lergògens 68 64 (94%) 4 (6%)

Paràmetres 
microbiològics 552 488 (88%) 64 (12%)

Total 673 576 (86%) 97 (14%)

RESULTATS

Resultats globals

• Nombre total de mostres analitzades: 673
• Nombre de mostres sense disconformitats: 576 (86%)
• Nombre de mostres amb disconformitats: 97 (14%)

•  Nombre de mostres analitzades quant a paràmetres 
abiò tics: 463

•  Nombre de mostres amb disconformitats en paràmetres 
abiòtics: 18

•  Percentatge de mostres amb disconformitats en parà metres 
abiòtics sobre el total de mostres on s’han determinat 
paràmetres abiòtics: 4%

•  Percentatge de mostres amb disconformitats en parà-
metres abiòtics sobre el total de mostres amb resultats 
anòmals: 19%

•  Nombre de mostres analitzades quant a additius: 215
•  Nombre de mostres amb disconformitats en additius: 14
•  Percentatge de mostres amb disconformitats en additius 

sobre el total de mostres on s’han determinat additius: 7%
•  Percentatge de mostres amb disconformitats en additius 

sobre el total de mostres amb resultats anòmals: 14%

•  Nombre de mostres analitzades quant a al·lergògens: 68
•  Nombre de mostres amb disconformitats en al·lergògens: 4
•  Percentatge de mostres amb disconformitats en al·ler-

gò gens sobre el total de mostres on s’han determinat 
al·lergògens: 6%

Amb disconformitat 14%

Amb disconformitat 4%
Amb disconformitat 7%

Sense disconformitat 86%

Sense disconformitat 96%

Sense disconformitat 93%

Resultats generals

Resultats en Abiòtics Resultats en Additius
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Sense disconformitats Amb disconformitats

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Carns fresques 

Preparats de carn

Productes carnis curats

Productes carnis tractats per la calor

Ous

Llets

Mantegues

Formatges

Peix fresc

Peix fumat

Conserves de peix

Crustacis crus

Crustacis cuits

Cefalòpodes

Bivalves crus

Bivalves cuits

Olis

Cereals i derivats 

Preparats per a lactants i de continuació

Aliments amb cereals per a lactants-nens de curta edat

Aliments infantils amb hortalisses

Pastisseria farcida

Pastisseria salada

Menjars preparats del grup A

Menjars preparats del grup B

Hortalisses

Fruites

Fruita seca i dessecada

Condiments i espècies

Aigües envasades

Vins de taula

cafè

Patates fregides

Patates xips

Productes amb lactics

Complements alimentaris

Resultats per grups d'aliments

Amb disconformitat 6%

Amb disconformitat 12%

Sense disconformitat 94% Sense disconformitat 88%

Resultats en Al·lergògens Resultats microbiològics
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 Resultats

Taula 1. Resum de resultats per grups d’aliments

Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Carns fresques 
Mostres: 20
Sense disconformitats: 
19 (95%)
Amb disconformitats: 
1 (5%)

Abiòtics
Mostres: 20
SD: 20 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs
Mostres: 20
SD: 20 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (µg/kg) 0/20 (0%) 0/20 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 20
SD: 20 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/20 (0%) 0/20 (0%)

Microbiològics
Mostres: 20
SD: 19 (95%)
AD: 1 (5%)

Patògens 
Mostres: 20
SD: 19 (95%)
AD: 1 (5%)

I. Salmonella en 25 g 0/20 (0%) 0/20 (0%)
I. E. Coli O157 en 25 g 1/20 (5%) 1/20 (5%)
I. Campylobacter en 25 g 3/20 (15%) 0/20 (0%)

I. Yersinia enterocolítica 
en 25 g 7/20 (35%)

0/20 (0%)
Els bioserogrups 
detectats no estan 
relacionats amb  
patogenicitat.

Preparats de carn
Mostres: 26
Sense disconformitats: 
15 (58%)
Amb disconformitats: 
11 (42%)

Additius
Mostres: 26
SD: 19 (73%)
AD: 7 (27%)

Conservants 
Mostres: 26
SD: 19 (73%)
AD: 7 (27%)

SO2 (mg/kg) 22/26 (85%) 7/26 (27%)

Nitrat sòdic (mg/kg) 1/4 (25%) 0/4 (0%)

Nitrit sòdic (mg/kg) 2/5 (40%) 0/5 (0%)

Al·lergògens
Mostres: 7
SD: 6 (86%)
AD: 1 (14%)

Gluten 
Mostres: 6
SD: 6 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg) 0/6 (0%) 0/6 (0%)

Proteïnes de la llet 
Mostres: 1
SD: 1 (100%)
AD: 0 (0%)

Caseïna (mg/kg) 1/1 (100%) 1/1 (100%)

ß–lactoglobulina (mg/kg) 0/1 (0%) 0/1 (0%)

Microbiològics
Mostres: 26
SD: 21 (81%)
AD: 5 (19%)

Indicadors
Mostres: 26
SD: 24 (92%)
AD: 2 (8%)

R. Microorganismes  
aerobis a 30ºC 26/26 (100%) 2/26 (8%)

Testimonis
Mostres: 26
SD: 25 (96%)
AD: 1 (4%)

R. E. Coli/g 12/26 (46%) 1/26 (4%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 3/26 (12%) 1/26 (4%)

Patògens
Mostres: 26
SD: 22 (85%)
AD: 4 (15%)

I. Salmonella en 25 g 4/26 (15%) 4/26 (15%)
I. E. Coli O157 en 25 g 0/26 (0%) 0/26 (0%) 
I. Campylobacter en 25 g 0/26 (0%) 0/26 (0%)

Yersinia enterocolítica en 
25 g 16/26 (62%)

0/26 (0%)
Els bioserogrups 
detectats no estan 
relacionats amb  
patogenicitat.

Productes carnis 
curats
Mostres: 25
Sense disconformitats: 
23 (92%)
Amb disconformitats: 
2 (8%)

Additius
Mostres: 25
SD: 23 (95%)
AD: 2 (5%)

Conservants
Mostres: 25
SD: 23 (95%)
AD: 2 (5%)

Nitrat sòdic (mg/kg) 3/25 (12%) 2/25 (8%)

Nitrit sòdic (mg/kg) 24/25 (96%) 0/25 (0%)

Al·lergògens
Mostres: 23
SD: 23 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten 
Mostres: 23
SD: 23 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg) 1/23 (4%) 0/23 (0%)

Microbiològics
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

Patògens
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/25 (0%) 0/25 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g  3/25 (12%) 0/25 (0%)

¦
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Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Productes carnis 
tractats per la calor
Mostres: 25
Sense disconformitats: 
22 (88%)
Amb disconformitats: 
3 (12%)

Abiòtics
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

Furà 
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

Furà (µg/Kg) 0/25 (0%) 0/25 (0%)

Additius
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

Conservants
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

Nitrat sòdic (mg/kg) 23/25 (92%) 0/25 (0%)

Nitrit sòdic (mg/kg) 24/25 (96%) 0/25 (0%)

Al·lergògens
Mostres: 22
SD: 19 (86%)
AD: 3 (14%)

Gluten 
Mostres: 22
SD: 22 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg) 0/22 (0%) 0/22 (0%)

Proteïnes de la llet 
Mostres: 4
SD: 1 (25%)
AD: 3 (75%)

Caseïna (mg/kg) 3/4 (75%) 3/4 (75%)

ß–lactoglobulina (mg/kg) 1/4 (25%) 1/4 (25%)

Microbiològics
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

Patògens 
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g  0/25 (0%) 0/25 (0%)

Ous
Mostres: 10
Sense disconformitats: 
10 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (µg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Microbiològics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Patògens 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g i a 
la closca 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Llets
Mostres: 10
Sense disconformitats: 
10 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)  

Abiòtics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (µg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Plaguicides
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Microbiològics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Micotoxines
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Aflatoxina M1 (ng/l) 5/10 (50%) 0/10 (0%)

Mantegues
Mostres: 9
Sense disconformitats: 
9 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 9
SD: 9 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs
Mostres: 9
SD: 9 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (mg/kg) 0/9 (0%) 0/9 (0%)

Plaguicides
Mostres: 9
SD: 9 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/9 (0%) 0/9 (0%)
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 Resultats

Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Formatges 
Mostres: 30
Sense disconformitats: 
30 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs 
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (µg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Microbiològics
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Testimonis 
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. Coli/g 2/30 (7%) 0/30 (0%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Patògens 
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Toxines derivades 
de l’activitat 
microbiana
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Enterotoxina estafilocòcica 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Peix fresc
Mostres: 30
Sense disconformitats: 
28 (93%)
Amb disconformitats: 
2 (7%)

Abiòtics
Mostres: 30
SD: 28 (93%)
AD: 2 (7%)

Metalls 
Mostres: 30
SD: 28 (93%)
AD: 2 (7%)

As (mg/kg) 29/30 (97%) 0/30 (0%)
Cd (mg/kg) 4/30 (13%) 0/30 (0%)
Hg (mg/kg) 8/30 (27%) 2/30 (7%)
Metil Hg (mg/Kg) 8/30 (27%) 0/30 (0%)
Pb (mg/kg) 3/29 (10%) 0/29 80%)

PCBs
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (µg/kg) 4/30 (13%) 0/30 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 29
SD: 29 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 6/29 (21%) 0/29 (0%)

Microbiològics
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Patògens 
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/30 (0%) 0/30 (0%)

I.Vibrio parahaemolyticus 
en 25 g 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Peix fumat 
Mostres: 5
Sense disconformitats: 
3 (60%)
Amb disconformitats: 
2 (40%)

Abiòtics
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs 
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs (µg/kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Microbiològics
Mostres: 5
SD: 3 (60%)
AD: 2 (40%)

Indicadors
Mostres: 5
SD: 3 (60%)
AD: 2 (40%)

R. Enterobacteris/g 3/5 (60%) 2/5 (40%)

Testimonis 
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Patògens 
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g 1/5 (20%) 0/5 (0%)
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Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Conserves de peix
Mostres: 10
Sense disconformitats: 
10 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Metalls 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

As (mg/kg) 10/10 (100%) 0/10 (0%)
Cd (mg/kg) 9/10 (90%) 0/10 (0%)
Hg (mg/kg) 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Metil Hg (mg/Kg) 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Pb (mg/kg) 2/10 (20%) 0/10 (0%)

Microbiològics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Amines biògenes
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Histamina (mg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Crustacis*
Mostres: 19
Sense disconformitats: 
13 (68%)
Amb disconformitats: 
6 (32%)

*  Inclou 10 mostres  
de Crustacis crus  
i 9 de crustacis cuits 

Abiòtics
Mostres: 18
SD: 16 (89%)
AD: 2 (11%)

Metalls
Mostres: 18
SD: 16 (89%)
AD: 2 (11%)

As (mg/kg) 17/18 (94%) 0/18 (0%)
Cd (mg/kg) 8/18 (44%) 1/18 (6%)
Hg (mg/kg) 7/18 (39%) 1/18 (6%)
Metil Hg (mg/Kg) 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Pb (mg/kg) 5/18 (28%) 0/18 (0%)

Plaguicides
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Additius
Mostres: 19
SD: 16 (84%)
AD: 3 (16%)

Conservants
Mostres: 19
SD: 16 (84%)
AD: 3 (16%)

SO2 a la part comestible 
(mg/kg) 11/19 (58%) 3/19 (16%)

Àcid sòrbic (mg/Kg) 1/19 (5%) 0/19 (0%)
Àcid benzoic (mg/Kg) 1/9 (11%) 0/9 (0%)

Microbiològics
Mostres: 19
SD: 18 (95%)
AD: 1 (5%)

Testimonis 
Mostres: 9
SD: 9 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. Coli/g 0/9 (0%) 0/9 (0%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 0/9 (0%) 0/9 (0%)

Patògens
Mostres: 19
SD: 18 (95%)
AD: 1 (5%) 

I. Salmonella en 25 g 1/19 (5%) 1/19 (5%)

Vibrio parahaemolyticus 0/19 (0%) 0/19 (0%)

Cefalòpodes
Mostres: 15
Sense disconformitats: 
15 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Metalls 
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

As (mg/kg) 13/15 (87%) 0/15 (0%)
Cd (mg/kg) 9/15 (60%) 0/15 (0%)
Hg (mg/kg) 1/15 (7%) 0/15 (0%)
Metil Hg (mg/Kg) 1/15 (17%) 0/15 (0%)
Pb (mg/kg)  3/15 (20%) 0/15 (0%)

Plaguicides
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Additius
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Conservants
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

SO2 (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Àcid sòrbic (mg/Kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Àcid benzoic (mg/Kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Microbiològics
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Testimonis 
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. coli/g 0/5 (0%) 0/5 (0%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Patògens
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Vibrio parahaemolyticus 0/15 (0%) 0/15 (0%)
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 Resultats

Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Bivalves*
Mostres: 20
Sense disconformitats: 
19 (95%)
Amb disconformitats: 
1 (5%)

*  Inclou 10  mostres  
de bivalves cuits  
i 10 de crus.  

Abiòtics
Mostres: 20 
SD: 20 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs
Mostres: 19
SD: 19 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs (µg/kg) 8/19 (42%) 0/19 (0%)

Metalls
Mostres: 20
SD: 20 (100%)
AD: 0 (0%)

As (mg/kg) 20/20 (100%) 0/20 (0%)

Cd (mg/kg) 17/20 (85%) 0/20 (0%)

Pb (mg/kg) 10/20 (50%) 0/20 (0%)

Additius
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Conservants
Mostres: 11
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

SO2 (mg/kg) 0/11 (0%) 0/11 (0%)
Àcid sòrbic (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Àcid benzoic (mg/Kg) 1/10 (10%) 1/10 (10%)

Microbiològics
Mostres: 20
SD: 19 (95%)
AD: 1 (5%)

Testimonis
Mostres: 19
SD: 18 (95%)
AD: 1 (5%)

R. E. coli/g 3/19 (16%) 1/19 (5%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Patògens
Mostres: 20
SD: 20 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/20 (0%) 0/20 (0%)

Vibrio parahaemolyticus 0/20 (0%) 0/20 (0%)

Olis
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Abiòtics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs (µg/kg) 2/10 (20%) 0/10 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Cereals i derivats 
Mostres: 54
Sense disconformitats: 
49 (91%)
Amb disconformitats: 
5 (9%) 

Abiòtics
Mostres: 52
SD: 52 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs
Mostres: 38
SD: 38 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs (µg/kg) 4/38 (11%) 0/38 (0%)

Metalls 
Mostres: 8
SD: 8 (100%)
AD: 0 (0%)  

As (mg/kg) 8/8 (100%) 0/8 (0%)
As inorgànic (mg/kg) 2/8 (25%) 0/8 (0%)
Cd (mg/kg) 1/8 (13%) 0/8 (0%)
Pb (mg/kg) 0/8 (10%) 0/8 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 54
SD: 54 (100%)
AD: 0 (0%)  

Plaguicides (mg/Kg) 16/54 (31%) 0/54 (0%)

Acrilamida 
Mostres: 8
SD: 8 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida (µg/Kg) 25/28 (89%) 0/28 (0%)

Additius
Mostres: 16
SD: 16 (100%)
AD: 0 (0%)

Conservants
Mostres: 16
SD: 15 (94%)
AD: 1 (6%)

SO2 (mg/kg) 1/16 (6%) 1/16 (6%)

Àcid sòrbic (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Al·lergògens
Mostres: 3
SD: 3 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten 
Mostres: 3
SD: 3 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg) 0/3 (0%) 0/3 (0%)
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Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Microbiològics
Mostres: 54
SD: 49 (91%)
AD: 5 (9%)   

Testimonis
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. coli/g 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Patògens
Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

I. Salmonella en 25 g 0/10 (0%) 0/10 (0%)

 R. Bacillus cereus/g 2/10 (20%) 1/10 (10%)

Micotoxines
Mostres: 54
SD: 54 (100%)
AD: 0 (0%)   

Aflatoxines 
(B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 0/54 (0%) 0/54 (0%)

Aflatoxina B1 (µg/kg) 0/54 (0%) 0/54 (0%)
Ocratoxina A (µg/kg) 11/54 (20%) 0/54 (0%)

T. fusarium
Mostres: 46
SD: 42 (91%)
AD: 4 (9%)

Toxines del fusarium  
(µg/kg) 19/46 (15%) 4/46 (9%)

Pastisseria farcida 
Mostres: 31 
Sense disconformitats: 
31 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Additius
Mostres: 26
SD: 26 (100%)
AD: 0 (0%)  

Conservants
Mostres: 26
SD: 26 (100%)
AD: 0 (0%)  

Àcid sòrbic (mg/Kg) 24/26 (92%) 0/26 (0%)

Microbiològics
Mostres: 31
SD: 29 (94%)
AD: 2 (6%)

Testimonis
Mostres: 31
SD: 29 (94%)
AD: 2 (6%)

R. E. coli/g 0/31 (0%) 0/31 (0%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 2/31 (6%) 2/31 (6%)

Patògens
Mostres: 31
SD: 31 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/31 (0%) 0/31 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g 1/31 (3%) 0/31 (0%)

Pastisseria salada
Mostres: 30 
Sense disconformitats: 
28 (93%) 
Amb disconformitats 
(7%) 

Microbiològics
Mostres: 30
SD: 28 (93%)
AD: 2 (7%)

Testimonis
Mostres: 30
SD: 28 (93%)
AD: 2 (7%)

R. E. coli/g 0/30 (0%) 0/30 (0%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 2/30 (7%) 2/30 (7%)

Patògens
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Menjars preparats 
amb aliments sense 
tractament tèrmic 
(grup A)
Mostres: 41
Sense disconformitats: 
22 (54%)
Amb disconformitats: 
19 (44%)

Microbiològics
Mostres: 41
SD: 22 (54%)
AD: 19 (44%)

Indicadors 
Mostres: 41 
SD: 22 (54%)
AD: 19 (44%)

R.Microorganismes  
aerobis a 30ºC 39/41 (95%) 19/41 (44%)

R. Coliformes a 30ºC 40/41 (98%) 20/41 (49%)

Testimonis
Mostres: 40 
SD: 40 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. coli/g 4/39 (10%) 1/39 (2%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 1/40 (2%) 0/40 (0%)

Patògens 
Mostres: 41 
SD: 41 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella 0/41 (0%) 0/41 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g 1/41 (2%) 0/41 (0%)
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Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Menjars preparats 
amb tractament 
tèrmic (grup B)
Mostres: 40
Sense disconformitats: 
27 (67%)
Amb disconformitats: 
13 (33%) 

Microbiològics
Mostres: 40
SD: 27 (67%)
AD: 13 (33%)

Indicadors 
Mostres: 40
SD: 28 (70%)
AD: 12 (30%)

R.Microorganismes aerobis 
30ºC 38/40 (95%) 8/40 (20%)

R. Coliformes a 30ºC 15/40 (37%) 9/40 (22%)

Testimonis
Mostres: 40
SD: 35 (88%)
AD: 5 (12%)

R. E. coli/g 5/40 (12%) 5/40 (12%)

R. Estafilococs coagulasa 
positius 1/38 (3%) 0/38 (0%)

Patògens 
Mostres: 40 
SD: 40 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella 0/40 (0%) 0/40 (0%)

Listeria monocytogenes 
en 25 g 0/40 (0%) 0/40 (0%)

Preparats  
per a lactants
Mostres: 15
Sense disconformitats: 
15 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 15 
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Metalls 
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Pb (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Plaguicides (mg/Kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Microbiològics
Mostres: 15
SD: 15 (100%
AD: 0 (0%)  

Indicadors 
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

R. Enterobacteris/g 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Patògens
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

I. Salmonella 0/15 (0%) 0/15 (0%)
R. Bacillus cereus/g 1/15 (7%) 0/15 (0%)
Enterobacter Sakazakii 
en 10 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Micotoxines
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Aflatoxina M1 (µg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Aliments amb 
cereals per a 
lactants-farinetes
Mostres: 12
Sense disconformitats: 
11 (92%)
Amb disconformitats: 
1 (8%)

Abiòtics
Mostres: 12 
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Nitrats
Mostres: 12 
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Nitrats (mg/kg) 12/12 (100%) 0/12 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 12 
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg) 0/12 (0%) 0/12 (0%)

Acrilamida 
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida (µg/Kg) 5/12 (42%) 0/12 (0%)

Al·lergògens
Mostres: 4
SD: 4 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten 
Mostres: 4
SD: 4 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg) 0/4 (0%) 0/4 (0%)

Microbiològics
Mostres: 12
SD: 11 (92%)
AD: 1 (8%)   

Micotoxines 
Mostres: 12
SD: 11 (92%)
AD: 1 (8%)   

Aflatoxines 
(B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 1/12 (8%) 0/12 (0%)

Aflatoxina B1 (µg/kg) 1/12 (8%) 1/12 (8%)
Ocratoxina A (µg/kg) 0/12 (0%) 0/12 (0%)

T. fusarium
Mostres: 12 
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)   

Toxines del fusarium  
(µg/kg) 0/12 (0%) 0/12 (0%)
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Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Aliments infantils- 
potets 
Mostres: 10
Sense disconformitats: 
9 (90%)
Amb disconformitats: 
1 (10%)

Abiòtics
Mostres: 10 
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%) 

Nitrats
Mostres: 10 
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Nitrats   (mg/kg) 10/10 (100%) 0/10 (0%)

Plaguicides
Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

Plaguicides (mg/Kg) 1/10 (10%) 1/10 (10%)

Furà 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Furà (µg/Kg) 9/10 (90%) 0/10 (0%)

Acrilamida 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Acrilamida (µg/Kg) 4/10 (40%) 0/10 (0%)

Al·lergògens
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten 
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Proteïnes de  
la llet
Mostres: 1
SD: 1 (100%)
AD: 0 (0%)

Caseïna (mg/kg) 0/1 (0%) 0/1 (0%)

β–lactoglobulina (mg/kg) 0/1 (0%) 0/1 (0%)

Hortalisses
Mostres: 36
Sense disconformitats: 
28 (78%)
Amb disconformitats: 
8 (22%)

Abiòtics
Mostres: 36
SD: 28 (78%)
AD: 8 (22%)

Metalls 
Mostres: 36
SD: 36 (100%)
AD: 0 (0%)

Cd (mg/Kg) 5/36 (14%) 0/36 (0%)

Pb (mg/Kg) 3/36 (8%) 0/36 (0%)

Nitrats
Mostres: 25
SD: 24 (96%)
AD: 1 (4%)

Nitrats (mg/Kg) 25/25 (100%) 1/25 (4%)

Plaguicides 
Mostres: 36
SD: 28 (78%)
AD: 8 (22%)

Plaguicides (mg/kg) 11/36 (31%) 8/36 (22%)

Fruites 
Mostres: 28
Sense disconformitats: 
27 (97%)
Amb disconformitats: 
1(3%)

Abiòtics
Mostres: 28 
SD: 27 (97%)
AD: 1 (3%)

Plaguicides 
Mostres: 28
SD: 27 (97%)
AD: 1 (3%)

Plaguicides (mg/Kg) 10/28 (36%) 1/28 (3%)

Fruita seca i 
dessecada
Mostres: 37
Sense disconformitats: 
34 (92%)
Amb disconformitats: 
3 (8%)

Abiòtics
Mostres: 36
SD: 33 (92%)
AD: 3 (8%)

Plaguicides 
Mostres: 36
SD: 33 (92%)
AD: 3 (8%)

Plaguicides (mg/Kg) 7/36 (19%) 3/36 (8%)

Additius
Mostres: 37
SD: 37 (100%)
AD: 0 (0%)

Conservants 
Mostres: 37
SD: 37 (100%)
AD: 0 (0%) 

SO2 (mg/L) 4/37 (11%) 0/37 (0%)

Àcid sòrbic (mg/Kg) 1/37 (3%) 0/37 (0%)

Àcid benzoic (mg/Kg) 0/37 (0%) 0/37 (0%)

Microbiològics
Mostres: 37
SD: 37 (100%)
AD: 0 (0%)

Micotoxines
Mostres: 37
SD: 37 (100%)
AD: 0 (0%)

Aflatoxines 
(B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 0/37 (0%) 0/37 (0%)

Aflatoxina B1 (µg/kg) 0/37 (0%) 0/37 (0%)
Ocratoxina A (µg/kg) 5/37 (14%) 0/37 (0%)

¦
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Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)

Condiments  
i espècies
Mostres: 10
Sense disconformitats: 
9  (90%)
Amb disconformitats: 
1 (10%)

Abiòtics
Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

HAPs
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs (µg/kg) 10/10 (100%) 0/10 (0%)

Metalls 
Mostres: 10 
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

As (mg/Kg) 7/10 (70%) 0/10 (0%)

As inorgànic (µg/Kg) 4/10 (40%) 0/10 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

Plaguicides (mg/Kg) 1/10 (10%) 1/10 (10%)

Microbiològics
Mostres: 10 
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Micotoxines
Mostres: 10 
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Aflatoxines 
(B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 2/10 (20%) 0/10 (0%)

Aflatoxina B1 (µg/kg) 2/10 (20%) 0/10 (0%)
Ocratoxina A (µg/kg) 4/10 (40%) 0/10 (0%)

Aigües envasades 
Mostres: 10
Sense disconformitats: 
10 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Metalls 
Mostres: 10 
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

As (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Bromats
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Bromats (µg/L) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Microbiològics
Mostres: 10 
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Testimonis
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. coli/g 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Clostridis sulfito reductors 
(ufc/50ml) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Enterococs (ufc/100ml) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Patògens 
Mostres: 10 
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Pseudomona aeruginosa 
(ufc/250ml) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Vins de taula 
Mostres: 15
Sense disconformitats: 
15 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 15 
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Metalls 
Mostres: 15 
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Pb (mg/Kg) 1/15 (7%) 0/15 (0%)

Additius
Mostres: 15 
SD: 15 (100%)
 AD: 0 (0%)  

Conservants 
Mostres: 15 
SD: 15 (100%) 
AD: 0 (0%)  

SO2 (mg/L) 15/15 (100%) 0/15 (0%)

Àcid sòrbic (mg/Kg) 2/15 (13%) 0/15 (0%)

Microbiològics
Mostres: 15 
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Micotoxines 
Mostres: 15 
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)  

Ocratoxina A (µg/kg) 6/15 (40%) 0/15 (0%) 

Cafè torrat 
Mostres: 15
Sense disconformitats: 
15 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 12 
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs (µg/Kg) 4/12 (33%) 0/12 (0%)

Furà 
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Furà (µg/Kg) 11/12 (92%) 0/12 (0%)

Acrilamida
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida (µg/Kg) 12/12 (100%) 0/12 (0%)

Microbiològics
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)  

Micotoxines 
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)  

Ocratoxina A (µg/Kg) 11/12 (92%) 0/12 (0%)
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Grup d’aliment Grup analític Subgrup analític Paràmetres analitzats Presència (%) Disconformitat (%)
Patates fregides 
Mostres: 6
Sense disconformitats: 
6 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 6
SD: 6 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida
Mostres: 6
SD: 6 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida (µg/Kg) 4/6 (67%) 0/6 (0%)

Patates xips 
Mostres: 6
Sense disconformitats: 
6 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 6
SD: 6 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida
Mostres: 6
SD: 6 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida (µg/Kg) 6/6 (100%) 0/6 (0%)

Productes amb  
llet, productes  
lactis o soja
Mostres: 9
Sense disconformitats: 
9 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 9
SD: 9 (100%)
AD: 0 (0%)  

Acrilamida
Mostres: 9
SD: 9 (100%)
AD: 0 (0%)  

Melamina (mg/Kg)  0/9 (0%) 0/9 (0%)

Complements 
alimentaris 
Mostres: 5
Sense disconformitats: 
5 (100%)
Amb disconformitats: 
0 (0%)

Abiòtics
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)  

HAPs (µg/Kg) 1/5 (20%) 0/5 (0%)

SD: Sense disconformitats 
AD: Amb disconformitats 
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Taula 2. Resum dels resultats per paràmetres analítics 

Paràmetres Grup aliment Presència (%) Disconformitats  
(%)

ABIÒTICS 
Mostres: 463
Sense disconformitats: 
445 (96%)
Amb disconformitats: 
18 (4%)

HAPs
Mostres: 99
Sense disconformitats: 99 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)

Peix fumat 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Bivalves 8/19 (42%) 0/19 (0%)
Olis  2/10 (20%) 0/10 (0%)
Aperitius 1/10 (10%) 0/10 (0%)
Pa 0/12 (0%) 0/12 (0%)
Cerelas per esmorzar 3/10 (30%) 0/10 (0%)
Galetes 0/6 (0%) 0/6 (0%)
Condiments i espècies 10/10 (100%) 0/10 (0%)
Cafè 4/12 (33%) 0/12 (0%)
Complements alimentaris 1/5 (20%) 0/5 (0%)

Metalls 
Mostres: 177
Sense disconformitats: 
173 (98%)
Amb disconformitats:  
4 (2%)  

As
Mostres: 121
SD: 121 (100%)
AD: 0 (0%)

Peix fresc 29/30 (97%) 0/30 (0%)
Conserves de peix 10/10 (100%) 0/10 (0%)
Crustacis 17/18 (94%) 0/18 (0%)
Cefalòpodes 13/15 (87%) 0/15 (0%)
Bivalves 20/20 (100%) 0/20 (0%)
Cereals i derivats 8/8 (100%) 0/8 (0%)
Condiments i espècies 7/10 (70%) 0/10 (0%)
Aigües envasades 0/10 (0%) 0/10 (0%)

As inorgànic
Mostres: 18
SD: 18 (100%)
AD: 0 (0%)  

Cereals i derivats 2/8 (25%) 0/8 (0%)

Condiments i espècies 4/10 (40%) 0/10 (0%)

Cd
Mostres: 137 
SD: 136 (99%)
AD: 1 (1%)  

Peix fresc 4/30 (13%) 0/30 (0%)
Conserves de peix 9/10 (90%) 0/10 (0%)
Crustacis 8/18 (44%) 1/18 (6%)
Cefalòpodes 9/15 (60%) 0/15 (0%)
Bivalves 17/20 (85%) 0/20 (0%)
Cereals i derivats 1/8 (13%) 0/8 (0%)
Hortalisses 5/36 (14%) 0/36 (0%)

Hg
Mostres: 73
SD: 70 (96%)
AD: 3 (4%)  

Peix fresc 8/30 (27%) 2/30 (7%)
Conserves de peix 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Crustacis 7/18 (39%) 1/18 (6%)
Cefalòpodes 1/15 (7%) 0/15 (0%)

Metil Hg 
Mostres: 73
SD: 73 (100%)
AD: 0 (0%)  

Peix fresc 8/30 (27%) 0/30 (0%)
Conserves de peix 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Crustacis 6/18 (33%) 0/18 (0%)
Cefalòpodes 1/15 (17%) 0/15 (0%)

Pb 
Mostres: 166
SD: 166 (100%)
AD: 0 (0%)  

Peix fresc 3/29 (10%) 0/29 80%)
Conserves de peix 2/10 (20%) 0/10 (0%)
Crustacis 5/18 (28%) 0/18 (0%)
Cefalòpodes 3/15 (20%) 0/15 (0%)
Bivalves 10/20 (50%) 0/20 (0%)
Cereals i derivats 0/8 (10%) 0/8 (0%)
Hortalisses 3/36 (8%) 0/36 (0%)
Preparats per a lactants  0/15 (0%) 0/15 (0%)
Vins 1/15 (7%) 0/15 (0%)

Nitrats
Mostres: 47
Sense disconformitats: 46 (98%) 
Amb disconformitats: 1 (2%)

Aliments infantils – farinetes 12/12 (100%) 0/12 (0%)

Aliments infantils – potets 10/10 (100%) 0/10 (0%)

Hortalisses 25/25 (100%) 1/25 (4%)

¦
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Paràmetres Grup aliment Presència (%) Disconformitats  
(%)

PCBs
Mostres: 94
Sense disconformitats: 94 (100%) 
Amb disconformitats: 0 (0%)

Carns fresca 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Ous 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Llets 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mantegues 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Formatges 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fresc 4/30 (13%) 0/30 (0%)

Plaguicides 
Mostres: 335
Sense disconformitats: 321 (96%)
Amb disconformitats: 14 (4%)  

Carn fresca 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Ous 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Llets 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mantegues 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Formatges 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fresc 7/30 (33%) 0/30 (0%)
Crustacis 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Bivalves 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Cefalòpodes 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Olis vegetals  0/10 (0%) 0/10 (0%)
Cereals i derivats 17/54 (31%) 0/54 (0%) 
Aliments amb cereals  
per lactants-farinetes 0/12 (0%) 0/12 (0%)

Aliments infantils-potets 1/10 (10%) 1/10 (10%)
Preparats per a lactants 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Hortalisses 11/36 (31%) 8/36 (22%) 
Fruites 18/28 (64%) 1/28 (3%) 
Fruites seques 1/24 (4%)  1/24 (4%)
Fruita dessecada 6/12 (50%) 2/12 (17%)
Condiments i espècies 1/10 (10%) 1/10 (10%)

Bromats 
Mostres: 10
Sense disconformitats: 10 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)  

Aigües envasades 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Melamina 
Mostres: 9
Sense disconformitats: 9 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)  

Produces amb llet o soja   0/9 (0%) 0/9 (0%)

Furà 
Mostres: 47
Sense disconformitats: 47 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)  

Productes carnis tractats 
pel calor 0/25 (0%) 0/25 (0%)

Aliments infantils-potets 9/10 (90%) 0/10 (0%)
Cafè 11/12 (92%) 0/12 (0%)

Acrilamida 
Mostres: 74
Sense disconformitats: 74 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)  

Cereals i derivats 25/28 (89%) 0/28 (0%)
Aliments per a lactants-
farinetes 5/12 (42%) 0/12 (0%)

Aliments infantils-potets 4/10 (40%) 0/10 (0%)
Cafè 12/12 (100%) 0/12 (0%)
Patates fregides 4/6 (67%) 0/6 (0%)
Patates xips 6/6 (100%) 0/6 (0%)

¦



24 25

 Resultats

¦

Paràmetre Grup aliment Presència (%) Disconformitats 
(%)

ADDITIUS 
Mostres: 215
Sense disconformitats: 
201 (93%)
Amb disconformitats: 
14 (7%)  

Conservants 
Mostres: 215
Sense disconformi-
tats: 201 (93%)
Amb disconformitats: 
14 (7%)

SO2 
Mostres: 139
SD: 128 (92%)
AD: 11 (8%)

Preparats de carn 22/26 (85%) 7/26 (27%)
Crustacis 11/19 (58%) 3/19 (16%)
Bivalves 0/11 (0%) 0/11 (0%)
Cefalòpodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Aperitius/snacks  0/10 (0%) 0/10 (0%)
Galetes  1/6 (17%) 1/6 (17%)
Fruita seca i dessecada  4/37 (11%) 0/37 (0%)
Vins 15/15 (100%) 0/15 (0%)

Àcid sòrbic
Mostres: 112
SD: 112 (100%)
AD: 0 (0%)

Crustacis  0/9 (0%) 0/9 (0%)
Cefalòpodes  0/5 (0%) 0/5 (0%)
Bivalves 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Aperitius/snacks 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Pastisseria farcida 24/26 (92%) 0/26 (0%)
Fruita seca i dessecada 1/37 (3%) 0/37 (0%)
Vins 2/15 (13%) 0/15 (0%)

Àcid benzoic
Mostres: 61
SD: 60 (98%)
AD: 1 (2%)

Crustacis  1/9 (11%) 0/9 (0%)
Cefalòpodes  0/5 (0%) 0/5 (0%)
Bivalves 1/10 (10%) 1/10 (10%)
Fruita seca i dessecada 0/37 (0%) 0/37 (0%)

PHBs
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Aperitius/snacks 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Nitrat sòdic 
Mostres: 55
SD: 53 (96%)
AD: 2 (4%)

Preparats de carn 1/4 (25%) 0/4 (0%)
Productes carnis curats 3/25 (12%) 2/25 (8%)
Productes carnis tractats 
per la calor 23/25 (92%) 0/25 (0%)

Nitrit sòdic 
Mostres: 55
SD: 55 (100%)
AD: 0 (0%)

Preparats de carn 2/5 (40%) 0/5 (0%)
Productes carnis curats 24/25 (96%) 0/25 (0%)
Productes carnis tractats 
per la calor 24/25 (96%) 0/25 (0%)

COMPONENTS  
AL·LERGÒGENS 
Mostres: 68
Sense disconformitats: 
64 (94%)
Amb disconformitats: 
4 (6%)  

Gluten 
Mostres: 67 
SD: 67 (100%)
AD: 0 (0%)

Aliments 
etiquetats  
sense gluten
Mostres: 17 
SD: 17 (100%)
AD: 0 (0%)

Preparats de carn 0/2 (0%) 0/2 (0%)
Productes carnis curats 0/4 (0%) 0/4 (0%)
Productes carnis tractats 
per la calor 0/7 (0%) 0/7 (0%)

Aliments per a lactants 
-farinetes  0/4 (0%) 0/4 (0%)

Aliments sense 
menció a la 
presència de 
gluten en el seu 
etiquetat   
Mostres: 50
SD: 50 (100%) 
AD: 0 (0%)

Preparats de carn 0/4 (0%) 0/4 (0%)
Productes carnis curats 1/19 (5%) 0/19 (0%)
Productes carnis tractats 
per la calor 0/15 (0%) 0/15(0%)

Cereals i derivats 0/3 (0%) 0/3 (0%)
Aliments infantils-potets 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Fruita seca 0/3 (0%) 0/3 (0%)
Formatges 0/1 (0%) 0/1 (0%)

Proteïnes de la llet
Mostres: 6
SD: 2 (33%)
AD: 4 (67%)

Caseïna 
Mostres: 6
SD: 2 (33%)
AD: 4 (67%)

Preparats de carn 1/1 (100%) 1/1 (100%)
Productes carnis tractats 
per la calor 3/4 (75%) 3/4 (75%)

Aliments infantils-potets  0/1 (0%) 0/1 (0%)

β–lactoglobulina 
Mostres: 6
SD: 5 (83%)
AD: 1 (17%)

Preparats de carn 0/1 (0%) 0/1 (0%)
Productes carnis tractats 
per la calor 1/4 (25%) 1/4 (25%)

Aliments infantils-potets  0/1 (0%) 0/1 (0%)
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Paràmetre Grup aliment Presència (%) Disconformitat 
(%)

MICROBIOLÒGICS
Mostres: 552
Sense disconformitats: 
488 (88%)
Amb disconformitats: 
64 (12%)  

Indicadors
Mostres: 127
Sense disconformi-
tats: 83 (65%)
Amb disconformi-
tats:44 (35%)

Microorganismes 
aerobis a 30ºC
Mostres: 107
SD: 78 (73%)
AD: 29 (27%)

Preparats de carn 26/26 (100%) 2/26 (8%)

Menjars preparats grup A 39/41 (95%) 19/41 (46%)

Menjars preparats grup B 38/40 (95%) 8/40 (16%)

Enterobacteris
Mostres: 20
SD: 18 (90%)
AD: 2 (10%)

Peix fumat 3/5 (60%) 2/5 (40%)

Preparats per a lactants 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Coliformes a 30ºC
Mostres: 81
SD: 52 (64%)
AD: 29 (36%)

Menjars preparats grup A 40/41 (98%) 19/41 (46%)

Menjars preparats grup B 15/40 (37%) 10/40 (25%)

Testimonis
Mostres: 254
Sense disconformi-
tats:242 (95%) 
Amb disconformi-
tats12 (5%)

E. coli
Mostres: 249
SD: 241 (97%)
AD: 8 (3%)

Preparats de carn 12/26 (46%) 1/26 (4%)
Formatges 2/30 (7%) 0/30 (0%)
Crustacis 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Cefalòpodes 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Bivalves 3/19 (16%) 1/19 (5%)
Cereals (cereals per  
esmorzar) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Pastisseria farcida 0/31 (0%) 0/31 (0%)
Pastisseria salada 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Menjars preparats del 
grup A 4/39 (10%) 1/39 (2%)

Menjars preparats del 
grup B 5/40 (12%) 5/40 (12%)

Aigües minerals 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Estafilococs 
coagulasa 
positius
Mostres: 224
SD: 219 (98%)
AD: 5 (2%)

Preparats de carn 3/26 (12%) 1/26 (4%)
Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Peix fumat 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Crustacis 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Bivalves 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Cefalòpodes 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Pastisseria farcida 2/31 (6%) 2/31 (6%)
Pastisseria salada 2/30 (7%) 2/30 (7%)
Menjars preparats grup A 1/40 (2%) 0/40 (0%)
Menjars preparats grup B 1/38 (3%) 0/38 (0%)

Clostridis sulfito 
reductors 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Aigües minerals 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Enterococs 
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Aigües minerals 0/10 (0%) 0/10 (0%)

¦
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Paràmetre Grup aliment Presència (%) Disconformitat 
(%)

Patògens
Mostres: 342
Sense disconformi-
tats: 331 (97%)
Amb disconformi-
tats:11 (3%)

Salmonella
Mostres: 392
SD: 387 (99%)
AD: 5 (1%) 

Carn fresca 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Preparats de carn 4/26 (15%) 4/26 (15%)
Productes carnis curats 0/25 (0%) 0/25 (0%)
Productes carnis tractats 
per la calor 0/25 (0%) 0/25 (0%)

Ous (closca i interior) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Peix fresc 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Peix fumat 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Cefalòpodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Crustacis 1/19 (5%) 1/19 (5%)
Bivalves 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Cereals per esmorzar 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Pastisseria farcida 0/31 (0%) 0/31 (0%)
Pastisseria salada 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Menjars preparats  
del grup A 0/41 (0%) 0/41 (0%)

Menjars preparats  
del grup B 0/40 (0%) 0/40 (0%)

Preparats per a lactants  0/15 (0%) 0/15 (0%)

E. coli O157
Mostres: 46
SD: 45 (98%)
AD: 1 (2%)  

Carn fresca 1/20 (5%) 1/20 (5%)

Preparats de carn 0/26 (0%) 0/26 (0%) 

Listeria 
monocytogenes
Mostres: 227
SD: 227 (100%)
AD: 0 (0%)  

Productes carnis curats  3/25 (12%) 0/25 (0%)
Productes carnis tractats 
amb calor  0/25 (0%) 0/25 (0%)

Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Peix fumat 1/5 (20%) 0/5 (0%)
Pastisseria farcida 1/31 (3%) 0/31 (0%)
Pastisseria salada 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Menjars preparats grup A 1/41 (2%) 0/41 (0%)
Menjars preparats grup B 0/40 (0%) 0/40 (0%)

Campylobacte
Mostres: 46
SD: 43 (93%)
AD: 3 (7%)  

Carn fresca 3/20 (15%) 3/20 (15%)

Preparats de carn 0/26 (0%) 0/26 (0%)

Yersinia 
enterocol.
Mostres: 46
SD: 46 (100%)
AD: 0 (0%)  

Carn fresca 7/20 (35%)

0/20 (0%)
Els bioserogrups 
detectats no estan 
relacionats amb  
patogenicitat.

Preparats de carn 16/26 (62%) 0/26 (0%)

Pseudomona 
aeruginosa
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)  

Peix fresc 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Cefalòpodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Crustacis 0/19 (0%) 0/19 (0%)

Bivalves 0/20 (0%) 0/20 (0%)

V. parahaemo-
lyticus
Mostres: 84
SD: 84 (100%)
AD: 0 (0%)  

Aigües minerals 0/10 (0%) 0/10 (0%)

¦
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TÒXICS 
DERIVATS DE 
L’ACTIVITAT 
MICROBIANA 
Mostres: 205
Sense discon-
formitats: 200 
(98%)
Amb discon-
formitats: 5 
(2%)   

Micotoxines
Mostres: 165
SD: 160 (97%)
AD: 5 (3%)    

Aflatoxines 
B1, B2, G1, G2 
Mostres: 113
SD: 113 (100%)
AD: 0 (0%)  

Cereals i derivats 0/54 (0%) 0/54 (0%)
Aliments per a lactants-
farinetes 1/12 (8%) 0/12 (0%)

Fruita seca i dessecada 0/37 (0%) 0/37 (0%)
Condiments i espècies 2/10 (20%) 0/10 (0%)

Aflatoxina B1 
Mostres: 113
SD: 112 (99%)
AD: 1 (1%)  

Cereals i derivats 0/54 (0%) 0/54 (0%)
Aliments per a lactants-
farinetes 1/12 (8%) 1/12 (8%)

Fruita seca i dessecada 0/37 (0%) 0/37 (0%)
Condiments i espècies 2/10 (20%) 0/10 (0%)

Aflatoxina M1 
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)  

Llets 5/10 (50%) 0/10 (0%)

Preparats per a lactants 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Ocratoxina A 
Mostres: 140
SD: 140 (100%)
AD: 0 (0%)  

Cereals i derivats 11/54 (20%) 0/54 (0%)
Aliments per a lactants-
farinetes 0/12 (0%) 0/12 (0%)

Fruita seca i dessecada 5/37 (14%) 0/37 (0%)
Condiments i espècies 4/10 (40%) 0/10 (0%)
Cafè 11/12 (92%) 0/12 (0%)
Vins de taula 6/15 (40%) 0/15 (0%) 

Toxines de 
Fusarium
Mostres: 58 
SD: 54 (93%)
AD: 4 (7%)   

Cereals i derivats 19/46 (15%) 4/46 (9%)

Aliments per a lactants-
farinetes 0/12 (0%) 0/12 (0%)

Enterotoxina estafilocòcica
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)   

Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)

Amines 
biògenes
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)   

Histamina
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)   

Conserves de peix 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Paràmetre Grup aliment Presència 
(%)

Disconformitat 
(%)

Bacillus cereu
Mostres: 25
SD: 24 (96%)
AD: 1 (4%)

Cereals per esmorzar 2/10 (20%) 1/10 (10%)

Preparats per a lactants  1/15 (7%) 0/15 (0%)

E. sakazakii
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Preparats per a lactants 0/15 (0%) 0/15 (0%)
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Resultats detallats per plaguicides

01. Aliments analitzats:

Carn fresca, ous, llets, mantegues, formatges madurats, peix fresc, crustacis, crustacis, cefalòpodes, bivalves, olis vegetals, 
cereals i derivats, aliments infantils amb cereals-potets, aliments infantils amb hortalisses-potets, preparats deshidratats 
per a lactants i de continuació, hortalisses, fruites, fruites seques i dessecades, condiments i espècies. 

02. Resultats globals per grups d’aliments:

Anàlisis  
realitzades

Núm. de plaguici-
des investigats

(Annex 1) 

Núm. de pla-
guicides dife-
rents trobats

Mostres 
sense residus 

detectables

Mostres 
amb residus

≤ LMR

Mostres 
amb residus

> LMR
Carn fresca 20 42 0 20 (100%) 0 0
Ous 10 42 0 10 (100%) 0 0
Mantegues 9 66 0 9 (100%) 0 0
Llets 10 42 0 10 (100%) 0 0
Formatges 15 33 0 15 (100%) 0 0
Crustacis 10 42 0 10 (100%) 0 0
Cefalòpodes 10 42 0 10 (100%) 0 0
Bivalves 10 42 0 10 (100%) 0 0
Peix fresc 30 42 1 23 (77%) 7 (33%) 0
Olis vegetals 10 66 0 10 (100%) 0 0
Cereals i derivats  54 156 / 75 1 37 (69%)  17 (31%) 0 
Aliments infantils-farinetes  12 114 0 12 (100%) 0 0
Aliments infantils-potets 10 156 1 9 (90%) 0 1 (10%)
Preparats per a lactants  15 114 0 15 (100%) 0 0
Hortalisses 36 192 14 25 (70%) 3 (8%) 8 (22%) 
Fruites 28 192 16 10 (36%) 17 (61%) 1 (3%)
Fruita seca 24 66  1 23 (96%) 0 1 (4%)
Fruita dessecada 12 137 10 6 (50%) 4 (33%) 2 (17%)
Condiments i espècies 10 62 1 9 (90%) 0 1 (10%)
Total 335 32 273 (82%) 48 (14%) 14 (4%)

Presència de plaguicides per grups d’aliments

% mostres

No es detecten
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03. Plaguicides detectats a cada grup d'aliments:

Del més de centenar de plaguicides investigats (Annex 1), es detecten 32 compostos diferents:  

Plaguicides trobats
Aliments infantils amb hortalisses Heptacloro epóxido-trans  
Cereals i derivats Pirimifos-metil

Hortalisses Azoxistrobin, Benalaxil, Bifentrin, Carbendazima, Clorpirifos-etil,  Deltametrina, Dimetoato,  
Esfenvalerato, Fenvalerato, Fosmet, Iprodiona,  Imidacloprid, Propizamida, Permetrina

Fruites Azoxistrobin, Carbendazima, Cipermetrina, Ciprodinil, Clorpirifos etil Difenilamina, Fludioxonil, 
Imidacloprid, Imazalil, Iprodiona, Malation, Miclobutanilo, Ometoato, Tiabendazol, Trifloxistrobin, 
Tebuconazol

Fruites dessecades Acetamiprid, Carbendazima, Ciprodinil, Deltametrina, Dicofol, Fenhexamid, Iprodiona,  Imidaclo-
prid, Miclobutanilo, Procimidona

Fruites seques Clorpirifos-etil
Condiments i espècies Clorpirifos-etil
Peix fresc DDE p-p’

Número de deteccions dels plaguicides trobats per sota o per sobre del LMR

Núm. de deteccions

< LMR

> LMR
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04. Presència de plaguicides en subgrups d'aliments:

Acetamiprid

Azoxistrobin

Benalaxil

Bifentrin

Carbendazima
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Ciprodinil
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epóxido-trans
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05. Nombre de residus detectats a les mostres que presenten plaguicides:

Nombre de residus de
Plaguicides a cada mostra Mostres amb residus Amb 1 residu Mostres amb residus 

múltiples
Aliments infantils a base d’hortalisses 1 1 (100%) 0 (0%)
Cereals i derivats 17 17 (100%) 0 (0%)
Condiments i espècies 1 1 (100%) 0 (0%)
Fruites 18 7 (39%) 11 (61%)
Fruita dessecada 6 1 (17%) 5 (83%)
Fruita seca 1 1 (100%) 0 (0%)
Hortalisses 11 4 (36%) 7 (67%)
Peix fresc 7 7 (100%) 0 (0%)
Total 62 39 (63%) 23 (37%)
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ANNEX 1. LÍMITS DE TOLERÀNCIA PER PARÀMETRE I ALIMENT

Taula 3. Límits de Tolerància per paràmetre i aliment

Paràmetre Contingut màxim Referència

Carns fresques

PCBs – Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB

Plaguicides Variable RD 569/1990

I. Salmonella en 25 g Absència

Rep. EFSA 2007 / SVT-IB 
El Regl. (CE) 1441/2007 to-
lera la seva presència en 2 
a 7 de 50 canals, en funció 
de l’espècie animal.

I. E. Coli O157 en 25 g Absència Rep. EFSA 2007 / SVT-IB

I. Campylobacter en 25 g Absència Rep. EFSA 2007 / SVT-IB

I. Yersinia en 25 g Absència Rep. EFSA 2007 / SVT-IB

Preparats de carn 

No adobats ((a)salsitxa fresca, (a)
botifarra fresca, (a)llonganissa fres-
ca (a)burger meat, (b) altres)

(c) Adobats (pinxos, costella, 
llom,...)

SO2 (mg/kg)
(a) 450
(b) (c) Absència RD 142/2002

E-249, E-250: Nitrit sòdic (mg/kg)
(a) (b) Absència 
(c) 150 RD 142/2002 / Inf. AESAN

E-251, E-252: Nitrat sòdic (mg/kg)
(a) (b) Absència 
(c) 150 RD 142/2002 / Inf. AESAN

R. Aerobis/g 1.0*107 SVT-IB

R. E. Coli/g 5.0*103 Regl. (CE) 1441/2007

R. Estafilococs coagulasa positius/g 1.0*103 SVT-IB

I. Salmonella en 10 g Absència       Regl. (CE) 1441/2007
Rep. EFSA 2007

I. E. Coli O157 en 25 g Absència Rep. EFSA 2007 / SVT-IB

I. Campylobacter en 25 g Absència Rep. EFSA 2007 / SVT-IB

I. Yersinia en 25 g Absència Rep. EFSA 2007 / SVT-IB

Productes carnis no 
tractats per la calor

Crus dessecats, no necessiten 
refrigeració i a punt per al seu 
consum (pernil curat(a), paleta 
curada(a), llom embutxat(a), 
cecines(a), xoriço, salsitxó, salsitxó 
de Malaga, sobrassada, salami, 
salsitxó(b)-xoriço(b) tradicionals de 
llarg curat ->30d-)

Crus orejats, necessien refrigeració 
i es cuinen abans del seu consum 
(lacó gallec, panceta salada, xoriço 
orejat, xistorra)

Cus adobats, necessien refrigeració 
i es cuinen abans del seu consum 
(llom adobat, costella i careta 
adobada, llom danés, codillo en 
salmorra, pinxos moruns, xoriços 
per rostir i fregir)

E-249, E-250: Nitrit sòdic (mg/kg)
150
(a)100
(b) 0

RD 142/2002 / Inf. AESAN

E-251, E-252: Nitrat sòdic (mg/kg) 150
(a) (b) 250 RD 142/2002 / Inf. AESAN

R Listeria monocytogenes 1.0* 102 Regl. (CE) 1441/2007 
Rep. EFSA 2007

I. Salmonella en 25 g Absència Regl. (CE) 1441/2007 
Rep. EFSA 2007

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Productes carnis 
tractats per la calor 

(pernil cuit, pavo cuit, chopped, 
mortadela, salsitxes cuites paté,...)

Furà – Rec. 2007/196/CE / SVT-IB

Nitrit sòdic (mg/kg) 150
100 en esterilitzats RD 142/2002

Nitrat sòdic (mg/kg)
Poden apareixer, resultants de 
la conversió natural de nitrits en 
nitrats

RD 142/2002

R Listeria monocytogenes 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007 
Rep. EFSA 2007

I. Salmonella en 25 g Absència Regl. (CE) 1441/2007 
Rep. EFSA 2007

Ous

PCBs – Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB

Plaguicides Variable RD 569/1990

I. Salmonella en 25 g Absència Rep. EFSA 2007 / SVT-IB

Llets 

Plaguicides Variable RD 569/1990

PCBs – Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB

Aflatoxina M1 (µg/l) 0,050 Regl. (CE) 1881/2006

Mantegues
Plaguicides Variable RD 569/1990

PCBs – Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB

Formatges frescos

I. Salmonella en 25 g Absència Regl. (CE) 1441/2007  Rep. 
EFSA 2007

R Listeria monocytogenes 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007  
Rep. EFSA 2007

R. E. Coli/g 1.0*103 Regl. (CE) 1441/2007

R. Estafilococs coagulasa positius/g 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007

I. Enterotoxines estafilocòciques/25 g Absència Regl. (CE) 1441/2007

Formatges madurats

(a)  A base de llet sotmesa a  
tractament tèrmic

(b) A base de llet crua 
(c)  Madurats a base de llet  

sotmesa a pasteurització o 
tractament tèrmic més fort

Plaguicides Variable RD 569/1990

PCBs – Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB

I. Salmonella en 25 g Absència Regl. (CE) 1441/2007  
Rep. EFSA 2007

R. Listeria monocytogenes 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007  
Rep. EFSA 2007

R. E. Coli/g 1.0*103 (a) Regl. (CE) 1441/2007 

R. Estafilococs coagulasa positius/g 1.0*105 (b)

1.0*103 (c) Regl. (CE) 1441/2007 

I. Enterotoxines estafilocòciques/25 g Absència Regl. (CE) 1441/2007

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Peix fresc 

(a)  bonítol, verada, anguila, llissa, 
sorell, luvar, verat, sardina, 
tonyina*, acadia

(b) melva

(c) anxova, peix espasa
(d)  rap, peix llop, bonítol, anguila, 

peix rellotge, granader, halibut, 
martí, gall, moll, lluç de riu, 
bonítol llis, moranella, “pailona”, 
rajada, penegal nòrdic, peix vela 
del Pacífic, sabre, besuc, tauró, 
“sierra”, esturió, peix espasa, 
tonyina

Pb (mg/kg) 0,30 Regl. (CE) 1881/2006

Cd (mg/kg)

0,050
0,10 (a)

0,20 (b)

0,30 (c)

Regl. (CE) 1881/2006

Hg (mg/kg) 0,50
1,0 (d) Regl. (CE) 1881/2006

As (mg/kg) – SVT-IB

Plaguicides – Regl. (CE) 850/2004

PCBs –
Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE
SVT-IB / S-AESAN

I. Salmonella en 25 g Absència O. 02/08/1991
Rep. EFSA 2007

I. Vibrio parahaemolyticus en 25 g – SVT-IB

R. Vibrio parahaemolyticus NMP/g – SVT-IB

Peix fumat

HAPs (µg/kg) 5 benzoapiré Regl. (CE) 1881/2006

I. Salmonella en 25 g Absència O. 02/08/1991
Rep. EFSA 2007

Listeria monocytogenes en 25 g 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007 
Rep. EFSA 2007

R. Enterobacteris/g 1.0*103 O. 02/08/1991

R. Estafilococs coagulasa positius/g 2.0*101 O. 02/08/1991

Conserves de peix

(a)  bonítol, verada, anguila, llissa, 
sorell, luvar, verat, sardina, 
tonyina*, acadia

(b) melva
(c) anxova, peix espasa
(d)  rap, peix llop, bonítol, anguila, 

peix rellotge, granader, halibut, 
martí, gall, moll, lluç de riu, 
bonítol llis, moranella, “pailona”, 
rajada, penegal nòrdic, peix vela 
del Pacífic, sabre, besuc, tauró, 
“sierra”, esturió, peix espasa, 
tonyina 

*madurats en salmorra

Histamina (mg/kg) 200
400* Regl. (CE) 1441/2007

Pb (mg/kg) 0,30 Regl. (CE) 1881/2006

Cd (mg/kg)

0,050
0,10 (a)

0,20 (b)

0,30 (c)

Regl. (CE) 1881/2006

Hg (mg/kg) 0,50
1,0 (d) Regl. (CE) 1881/2006

As (mg/kg) – SVT-IB

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Crustacis

De les families Peneidae, Solenceri-
dae i Aristaeidae
(a) de fins a 80 unitats/kg
(b) entre 80 i 120 unitats/kg
(c) de més de 120unitats/kg
(d) Altres crustacis 

Pb (mg/kg)

0,50
exclosa la carn fosca del cranc, el 
cap i tòrax de la llagosta i crustacis 
similars (Nephropidae i Palinuri-
dae)

Regl. (CE) 1881/2006

Cd (mg/kg)

0,50
exclosa la carn fosca del cranc, el 
cap i tòrax de la llagosta i crustacis 
similars (Nephropidae i Palinuri-
dae)

Regl. (CE) 1881/2006
S-AESAN

Hg (mg/kg)

0,50
exclosa la carn fosca del cranc, el 
cap i tòrax de la llagosta i crustacis 
similars (Nephropidae i Palinuri-
dae)

Regl. (CE) 1881/2006

As (mg/kg) – SVT-IB

Plaguicides – Regl. (CE) 850/2004

SO2 a la part comestible (mg/kg)

Frescs, congelats i ultracongelats/
cuits
150 / 135 (a)

200 / 180 (b)

300 / 270 (c)

150 / 50 (d)

RD 142/2002

Sorbats (mg/kg) 2000 en cuits RD 142/2002

Benzoats (mg/kg) 1000 en cuits RD 142/2002

Sorbats + Benzoats (mg/kg)
2000 en cuits
6000 en crangon crangon i cran-
gon vulgaris cuits

RD 142/2002

I. Salmonella en 25 g Absència
O. 02/08/1991
Regl. (CE) 1441/2007 
Rep. EFSA 2007

I. Vibrio parahaemolyticus en 25 g – SVT-IB

R. Vibrio parahaemolyticus –
1.0*102 en cuits

SVT-IB 
Rec. 2003/10/CE

R  E.coli/g 1.0*101 en cuits Regl. (CE) 1441/2007

R Estafilococs coagulasa positius/g 1.0*103 en cuits Regl. (CE) 1441/2007

Cefalòpodes sense 
vísceres

* cuits

Pb (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006

Cd (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006

Hg (mg/kg) 0,50 Regl. (CE) 1881/2006

As (mg/kg) – SVT-IB

Plaguicides – Regl. (CE) 850/2004

SO2 a la part comestible (mg/kg) 150
*50 RD 142/2002

Sorbats (mg/kg) 2000 en cuits RD 142/2002

Benzoats (mg/kg) 1000 en cuits RD 142/2002

Sorbats + Benzoats (mg/kg) 2000 en cuits RD 142/2002

I. Salmonella en 25 g Absència
O. 02/08/1991
Regl. (CE) 1441/2007
Rep. EFSA 2007

I. Vibrio parahaemolyticus en 25 g – SVT-IB

R. Vibrio parahaemolyticus –
(*) 1.0*102

SVT-IB 
Rec. 2003/10/CE

R  E.coli/g (*) 1.0*101 Regl. (CE) 1441/2007

R Estafilococs coagulasa positius/g (*) 1.0*103 Regl. (CE) 1441/2007

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Bivalves

*cuits

SO2 (mg/kg) Absència RD 142/2002

Sorbats (mg/kg) 2000 en cuits RD 142/2002

Benzoats (mg/kg) 1000 en cuits RD 142/2002

Sorbats + Benzoats (mg/kg) 2000 en cuits RD 142/2002

Pb (mg/kg) 1,5 Regl. (CE) 1881/2006

Cd (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006

As (mg/kg) – SVT-IB

Plaguicides – Regl. (CE) 850/2004

HAPs (µg/kg) 10,0 benzopiré Regl. (CE) 1881/2006

I. Salmonella en 25 g Absència
O. 02/08/1991
Regl. (CE) 1441/2007 
Rep. EFSA 2007

I. Vibrio parahaemolyticus en 25 g – SVT-IB

R. Vibrio parahaemolyticus –
1.0*102 (1)

SVT-IB 
Rec. 2003/10/CE

NMP E. coli/100 g 2.3*102 Regl. (CE) 1441/2007

R. E. coli/g (*) 1.0*101 Regl. (CE) 1441/2007

R Estafilococs coagulasa positius/g (*) 1.0*103 Regl. (CE) 1441/2007

Olis vegetals

HAPs (µg/kg) 2 benzopirè
5 en sansa

Regl. (CE) 1881/2006 
O. 25/07/2001

Plaguicides Variable RD 280/1994

3-MCPD – SVT-IB
S-AESAN

Cereals (arròs)

Pb (mg/kg) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006

Cd (mg/kg) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006

As (mg/kg) – SVT-IB

Aflatoxina B1 (µg/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxines (B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006

Ocratoxina A (µg/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006

Plaguicides Variable RD 280/1994

Cereals per esmorzar

(a) de blat de moro
(b) elaborats abans 31-10-09 
(c) elaborats passat 31-10-09

Plaguicides Variable RD 280/1994

HAPs (µg/kg) – SVT-IB

Acrilamida – Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

Aflatoxina B1 (µg/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxines (B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006

Ocratoxina A (µg/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006

Deoxinivalenol (µg/kg) 500 Regl. (CE) 1881/2006

Zearalenona (mg/kg)
100 (b)

50 (c)

100 (a)

Regl. (CE) 1881/2006
CPCASA

Fumonisines B1 i B2 (µg/kg) 800 (a) Regl. (CE) 1881/2006

Toxines T-2 i HT-2 (µg/kg) –
Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB
S-AESAN

I. Salmonella en 25 g Absència RD 1094/87

I. E. Coli/g Absència RD 1094/87

B. cereus 1.0*101 RD 1094/87

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Pa(a), pa de motlle(a), 
pa torrat(a), farina(b) 
i galetes(c)

SO2 (mg/kg) 50 (c) RD 142/2002

Plaguicides Variable RD 280/1994

Acrilamida(a)(c) – Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

HAPs (µg/kg) – SVT-IB

Aflatoxina B1 (µg/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxines (B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006

Ocratoxina A (µg/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006

Deoxinivalenol (µg/kg) 500 (a) (c)

750 (b) Regl. (CE) 1881/2006

Zearalenona (µg/kg) 50 (a) (c)

75 (b) Regl. (CE) 1881/2006

Fumonisines B1 i B2 (µg/kg) 1000 (b) de blat de moro Regl. (CE) 1881/2006

Toxines T-2 i HT-2 (µg/kg) –
Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB 
S-AESAN

Aperitius de blat  
de moro

SO2 (mg/kg) 50 RD 142/2002

Sorbats (mg/Kg) 1000 RD 142/2002

PHB (mg/Kg) 300 RD 142/2002

Sorbats+PHB (mg/Kg) 1000 RD 142/2002

Plaguicides Variable RD 280/1994

HAPs (µg/kg) – SVT-IB

Aflatoxina B1 (µg/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxines (B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006

Ocratoxina A (µg/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006

Deoxinivalenol (µg/kg) 500 Regl. (CE) 1881/2006

Zearalenona (µg/kg) 100 Regl. (CE) 1881/2006

Fumonisines B1 i B2 (µg/kg) 800 Regl. (CE) 1881/2006

Toxines T-2 i HT-2 (µg/kg) –
Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB
S-AESAN

Patates xips Acrilamida – Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

Patates fregides  
(de fregidora) Acrilamida – Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

Productes compostos 
que continguin llet, 
productes lactis, soja o 
productes de soja

Melamina (mg/kg) 2,5 Dec. 2008/798/CE
Dec. 2008/921/CE

Bolleria farcida de 
crema(a) i productes 
de “pastisseria salada” 
fornejats

Sorbats (mg/Kg) 2000 (a) RD 142/2002

I. E. Coli/g Absència RD 2419/1978

I. Estafilococs coagulasa positius/0,1g Absència RD 2419/1978

I. Salmonella en 25 g Absència RD 2419/1978

R Listeria monocytogenes 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Menjars preparats 

(a)  Sense tractament tèrmic o amb 
tractament tèrmic amb ingredi-
ents no sotmesos a tractament 
tèrmic (grup A)

(b)  Amb tractament tèrmic 
(grup B) 

R. Aerobis/g 1.0*106 (a)

1.0*105 (b) RD 3484/2000

R. Coliformes/g 1.0*104 (a)

1.0*102 (b) RD 3484/2000

E. Coli/g 1.0*102 (a)

Absència (b) RD 3484/2000

R. Estafilococs coagulasa positius/g 1.0*102 RD 3484/2000

I. Salmonella en 25 g Absència RD 3484/2000

R Listeria monocytogenes/g 1.0*102 RD 3484/2000
Regl. (CE) 1441/2007

Aliments elaborats  
a base de cereals,  
per a lactants 
(farinetes)

(*) de blat de moro 

Plaguicides (mg/kg de producte llest per 
al consum o reconstituït conforme a les 
instruccions del fabricant)

0,01
0,008 (etoprofos)
0,006 (cadusafos, demeton-S-metil/
demeton-S-metilsulfona/oxidemeton-
metil, propineb/propilentiourea)
0,004 (fipronil)
0,003 (disulfoton, fensulfotion, 
fentin, haloxifop, heptaclor, 
hexaclorbencé, nitrofene, ometoato, 
terbufos, aldrin/dieldrin, endrin)

RD 490/1998

Acrilamida – Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

Nitrats (mg/Kg) 200 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxina B1 (µg/kg), referit a la 
matèria seca 0,10 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxines (B1+B2+G1+G2) (µg/kg), 
referit a la matèria seca 0,20 SVT-IB

Ocratoxina A (µg/kg), referit a la  
matèria seca 0,50 Regl. (CE) 1881/2006

Deoxinivalenol (µg/kg), referit a la  
matèria seca 200 Regl. (CE) 1881/2006

Zearalenona (mg/kg), referit a la  
matèria seca 20 Regl. (CE) 1881/2006

Fumonisines B1 i B2 (µg/kg), referit 
a la matèria seca 200 (*) Regl. (CE) 1881/2006

Toxines T-2 i HT-2 (µg/kg) – Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB

Preparats deshidratats 
per a lactants(a) i 
preparats deshidratats 
de continuació(b)

Plaguicides (mg/kg de producte llest per 
al consum o reconstituït conforme a les 
instruccions del fabricant)

0,01
0,008 (etoprofos)
0,006 (cadusafos, demeton-S-
metil/demeton-S-metilsulfona/
oxidemeton-metil, propineb/
propilentiourea)
0,004 (fipronil)
0,003 (disulfoton, fensulfotion, 
fentin, haloxifop, heptaclor, 
hexaclorbencé, nitrofene, ometoato, 
terbufos, aldrin/dieldrin, endrin)

RD 867/2008

Pb (mg/kg de producte llest per al  
consum o reconstituït conforme a  
les instruccions del fabricant)

0,020 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxina M1 (µg/l de producte llest per 
al consum o reconstituït conforme a les 
instruccions del fabricant)

0,025 Regl. (CE) 1881/2006

I. Enterobacteris en 10 g Absència (a) (b) Regl. (CE) 1441/2007

B. cereus 5.0*102 (a) Regl. (CE) 1441/2007

Enterobacter sakazakii en 10 g Absència (a) Regl. (CE) 1441/2007

I Salmonella en 25 g Absència (a) (b) Regl. (CE) 1441/2007

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Aliments infantils per 
a nens de curta edat 
(potets), basats en 
hortalisses, fruites o 
cereals

Plaguicides (mg/kg de producte llest per 
al consum o reconstituït conforme a les 
instruccions del fabricant)

0,01
0,008 (etoprofos)
0,006 (cadusafos, demeton-S-metil, 
propineb/propilentiourea)
0,004 (fipronil)
0,003 (disulfoton, fensulfotion, 
fentin, haloxifop, heptaclor, hexa-
clorbencé, nitrofene, ometoato, 
terbufos, aldrin/dieldrin, endrin)

RD 490/1998 
Regl. (CE) 1213/2008

Nitrats (mg/Kg) 200 Regl. (CE) 1881/2006

Acrilamida – Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

Furà – Rec. 2007/196/CE / SVT-IB

Hortalisses
Espinacs frescs
(a)  octubre a març
(b)  abril a setembre
(c)  Espinacs en conserva,  

refrigerats o congelats

Enciam no Iceberg
(d) octubre a març, hivernacle 
(e) octubre a març, aire lliure
(f) abril a setembre, hivernacle
(g) abril a setembre, aire lliure

Enciam Iceberg
(h) hivernacle 
(i) aire lliure
(j) Altres hortalisses

*   En hortalisses del gènere Brassica 
(col, bròquil, repollo, col llom-
barda, coliflor, nap, rave), horta-
lisses de fulla i bolets cultivats

#  De fulla, bolets cultivats i 
apinaps

$  Tiges joves, hortalisses d’arrel, 
patates pelades

Plaguicides Variable RD 280/1994
Regl. (CE) 1213/2008

Pb (mg/kg) 0,10
0,30 * Regl. (CE) 1881/2006

Cd (mg/kg)
0,050
0,20 #

0,10 $

Regl. (CE) 1881/2006

Nitrats (mg/Kg)

3000 (a)

2500 (b)

2000 (c)

4500 (d)

4000 (e)

3500 (f)

2500 (g)

2500 (h)

2000 (i)

– (j)

Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB

Fruites Plaguicides Variable RD 280/1994
Regl. (CE) 1213/2008

Fruita seca i dessecada

(a)  Albercocs, pressecs, panses, 
prunes i figues desecats

(b) Platans dessecats
(c) Pomes i peres dessecades
(d) Altres fruites desecades
(e) Fruits de closca
(f) Fruits secs assaonats 
(g) Coco dessecat

SO2 (mg/kg)

2000 (a)

1000 (b)

600 (c)

500 (d) (e)

50 (f) (g)

RD 142/2002

Sorbats (mg/kg) 1000 (a) (b) (c) (d)

Absència (e) (f) (g) RD 142/2002

Benzoats (mg/Kg) Absència RD 142/2002

Plaguicides Variable RD 280/1994

Aflatoxina B1 (µg/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxines (B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006

Ocratoxina A (µg/kg) 10,0 en panses
–

Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB

Espècies 

As (mg/kg) 3 RD 2242/1984

Plaguicides Variable RD 280/1994

HAPs – SVT-IB
S-AESAN

Aflatoxina B1 (µg/kg) 5 Regl. (CE) 1881/2006

Aflatoxines (B1+B2+G1+G2) (µg/kg) 10 Regl. (CE) 1881/2006

Ocratoxina A (µg/kg) – SVT-IB

¦
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Paràmetre Contingut màxim Referència

Aigües envasades

Bromats (µg/l) 10 RD 1074/2002

Arsènic (µg/l) 10 RD 1074/2002

Escherichia coli (ufc/250 ml) 0 RD 1074/2002

Enterococs (ufc/250 ml) 0 RD 1074/2002

Pseudomona aeuruginosa (ufc/250 ml) 0 RD 1074/2002

Clostridis sulfito reductors (ufc/50 ml) 0 RD 1074/2002

Vins de taula envasats

* Negres 

** Blancs i rosats 

Sorbats (mg/Kg) 200 RD 142/2002

SO2 (mg/kg)

*160 si sucre invertit <5 g/l
*210 si sucre invertit ≥5 g/l 

**210 si sucre invertit <5g/l 
**260 si sucre invertit ≥5g/l

Regl. (CE) 1493/1999

Pb (mg/l) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006

Ocratoxina A (µg/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006

Cafè torrat (en gra*, 
molt*, soluble**)

Acrilamida – Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

HAPs – SVT-IB
S-AESAN

Furà – Rec. 2007/196/CE / SVT-IB

Ocratoxina A (µg/kg) 5 *
10 ** Regl. (CE) 1881/2006

Complements 
alimentaris HAPs – RD 1275/2003

SVT-IB / S-AESAN

Aliments sense 
ingredients lactis 
declarats

Caseina – RD 1334/1999 / SVT-IB

B-lactoglobulina – RD 1334/1999 / SVT-IB

Aliments sense gluten Gluten (mg/Kg) – RD 1334/1999 / SVT-IB
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Taula 4. Disposicions legislatives de referència  

Referència Disposició

CPCASA Comité Permanente de la Cadena Alimentaria y de Sanidad Animal, 19/06/2009. Aprova excepció temporal 
d’un límit màxim de zearalenona de 100 µg /Kg a cereals per esmorzar diferents de blat de moro (límit  
actual 50), elaborats abans del 31/10/09.

Dec. 2008/798/CE Decisió 2008/798/CE de la Comissió, per la qual s’estableixen les condicions particulars d’importació de 
productes que contenguin llet o productes lactis originaris o procedents de la Xina i es deroga la Decisió 
2008/757/CE de la Comissió.

Dec. 2008/921/CE Decisió 2008/921/CE de la Comissió, per la que es modifica la Decisió 2008/798/CE de la Comissió, per la  
qual s’estableixen les condicions particulars d’importació de productes que contenguin llet o productes lactis 
originaris o procedents de la Xina.

Inf. AESAN Informe de la Subdirecció General de Gestió de Riscos Alimentaris de l’AESAN sobre la utilització de nitrats i 
nitrits en productes càrnis. 2008.

O. 02/08/1991 Ordre de 2 d’agost de 1991, per la qual s’aproven les normes microbiològiques, els límits de contingut en 
metalls pesats i els mètodes analítics per a la determinació de metalls pesats per als productes de la pesca  
i de l’aqüicultura.  

O. 25/07/2001 Ordre de 25 de juliol de 2001 per la qual s’estableixen els límits de determinats hidrocarburs aromàtics  
poli cíclics en oli de sansa. 

RD 1074/2002 Reial Decret 1074/2002 del 18 d’octubre, pel qual es regula el procés d’elaboració, circulació i comerç  
d’aigües de beguda envasades.

RD 1094/87 Reial Decret 1094/1987 del 26 de juny, pel qual s’aprova la Reglamentació Tècnicosanitària per a l’elaboració, 
fabricació, circulació i comerç de cereals en flocs o expandits.

RD 1275/2003 Reial Decret 1275/2003, de 10 d’octubre, relatiu als complements alimentaris.

RD 1334/1999 Reial Decret 1334/1999 de 31 de juliol, pel que s’aprova la norma general d’etiquetatge, presentació  
i publicitat dels productes alimentaris.

RD 142/2002 Reial Decret 142/2002, d’1 de febrer, pel que s’aprova la llista positiva d’additius diferents de colorants i  
edulcorants per al seu us en l’elaboració de productes alimentaris, així com les seves condicions d’utilització.

RD 2242/1984 Reial Decret 2242/1984, de 26 de setembre, pel qual s’aprova la Reglamentació Tècnicosanitària per a  
l’elaboració, circulació i comerç de condiments i espècies.

RD 2419/1978 Reial Decret 2419/1978, de 19 de maig, pel qual s’aprova la reglamentació tècnicosanitària per a l’elaboració, 
circulació i comerç de productes de confiteria, pastisseria, brioixeria i rebosteria.  

RD 280/1994 Reial Decret 280/1994, de 18 de febrer, pel qual s’estableixen els límits màxims de residus de plaguicides  
i el seu control en determinats productes d’origen vegetal.

RD 3484/2000 Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les normes d’higiene per a l’elaboració, 
distribució i comerç de menjars preparats.

RD 490/1998 Reial Decret 490/1998, de 27 de març, pel qual s’aprova la reglamentació tècnicosanitària específica dels  
aliments elaborats a base de cereals i aliments infantils per a lactants i nens de curta edat.

RD 569/1990 Reial Decret 569/1990, de 27 d’abril, relatiu a la fixació de continguts màxims per als residus de plaguicides 
sobre i als productes alimentaris d’origen animal.

RD 867/2008 Reial Decret 867/2008, de 23 de maig, pel qual s’aprova la reglamentació tècnicosanitària específica dels 
preparats per a lactants i preparats de continuació.

Rec. 119/07/COL Recomanació 119/07/COL de l’òrgan de vigilància de la AELC, de 16 d’abril de 2007, relativa al control dels 
nivells de base de les dioxines, els PCB similars a les dioxines i els PCB no similars a les dioxines en els productes 
alimentaris.

Rec. 2003/10/CE Recomanació 2003/10/CE de la Comissió, de 10 de gener de 2003, relativa a un programa coordinat de  
control oficial de productes alimentaris per l’any 2003.

Rec. 2006/794/CE Recomanació 2006/794/CE de la Comissió, de 16 de novembre de 2006, relativa al control del nivells de base 
de les dioxines, els PCB similars a les dioxines i els PCB no similars a les dioxines als productes alimentaris.

Rec. 2007/196/CE Recomanació 2007/196/CE de la Comissió, de 28 de març de 2007, relativa al seguiment de la presència de 
furà en productes alimentaris.

Rec. 2007/331/CE Recomanació 2007/331/CE de la Comissió, de 3 de maig de 2007, relativa al control dels nivells d’acrilamida 
en els aliments.

Regl. (CE) 1213/2008 Reglament (CE) 1213/2008 de la Comissió relatiu a un programa comunitari plurianual coordinat de control 
per a 2009, 2010 i 2011 destinat a garantir el respecte dels límits màxims de residus de plaguicides en els 
aliments d’origen vegetal i animal o sobre els mateixos, així com per a avaluar el grau d’exposició dels  
consumidors a aquests residus.

¦
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Referència Disposició

Regl. (CE) 1441/2007 Reglament (CE) 1441/2007 de la Comissió de 5 de desembre de 2007, que modifica el Reglament CE 2073/2005, 
relatiu als criteris microbiològics aplicats als productes alimentaris.

Regl. (CE) 1493/1999 Reglament (CE) 1493/1999 del Consell, de 17 de maig de 1999, pel que s’estableix l’organització comú del 
mercat vitivinícola.

Regl. (CE) 1881/2006 Reglament (CE) 1881/2006 de la Comissió, de 19 de desembre de 2006, pel que es fixa el contingut màxim  
de determinats contaminants en els productes alimentaris.

Regl. (CE) 850/2004 Reglament (CE) 850/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 20 d’abril de 2004, sobre contaminants 
orgànics persistents.

Rep. EFSA 2007 Report of the Task Force on Zoonoses Data Collection -Manual for Reporting on Zoonoses, Zoonotic Agents, 
Antimicrobial Resistance and Food-borne Outbreaks in the framework of Directive 2003/99/EC and on some 
other pathogenic microbiological agents for information derived from the reporting year 2006, The EFSA 
Journal (2007), 100, 1-86.

S-AESAN Sol·licitud de l’AESAN de recollida d’informació de contaminants. 2008.
SVT-IB Sense valor de tolerància o assignat sota criteris interns, analitzat amb l’objectiu de disposar d’informació de base.
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