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Programa d’Investigacié de la Qualitat Sanitaria dels Aliments (IQSA) - 2009

OBJECTIUS

El programa IQSA té com a objectiu basic avaluar la presencia
o nivells de determinats contaminants ambientals, residus
quimics, additius i agents microbiologics en diversos aliments
susceptibles de contenir-los, per tal de tenir una visié puntual
de la situacié actual, i la seva evolucié en el temps.

La caracteristica fonamental sobre la que es basa el programa
és el seu caracter obert i dinamic, permetent la incorporacié
d’aquells contaminants que en un moment donat poden ser
objecte d'especial interes, ja sigui per recomanacions de control
per part d'organismes oficials, per disposar de dades basals per
a poder establir limits legals, o per alarmes, interés cientific, etc.

La seva aplicacié periodica permet actualitzar la informacié
sobre el nivell de contaminants de determinats aliments i la
seva evolucié. D'aquesta manera, el programa IQSA conté
una vessant de gestié del risc, que es posa en marxa
quan es detecta o sobrepassa el valor de tolerancia d’un
determinat perill alimentari i es procedeix amb les accions
corresponents (comunicacio al servei d'inspeccio, aturada
de la comercialitzacié fins acreditar la seva salubritat...);
alhora que també presenta una vessant prospectiva de
recollida d’informacio per a contribuir al coneixement o a
I'establiment de limits legals comunitaris o per a I'avaluacioé
del risc, que inclou I'analisi de tendéncies o el calcul
d'ingestes de contaminants a través del consum d‘aliments.

En aquests darrers anys s’han anat consolidant diverses
linies de vigilancia en aliments adrecats a la poblacié
general aixi com a grups més vulnerables com sén els
lactants i nens de curta edat, i que es poden resumir en:

¢ Agents zoonotics en aliments (salmonel-la, campylobacter,
listeria, yersinia, escherichia coli 0157). En la seva seleccié
es tenen en consideracié les directrius contingudes a
I'informe de I’Agéncia Europea de Seguretat Alimentaria
“Report of the Task Force on Zoonoses Data Collection
—Manual for Reporting on Zoonoses, Zoonotic Agents,
Antimicrobial Resistance and Food-borne Outbreaks, The
EFSA Journal (2007), 100, 1-86" aixi com el Reglament CE
2073/2005, que regula els criteris microbiologics aplicables
als productes alimentaris. A més, seguint aquestes direc-
trius, quan amb I'aplicacié del programa es detectin
soques de Salmonel-la, Campylobacter i E. Coli O157
es determinara la seva resisténcia antimicrobiana. Els
resultats que s'obtenen anualment, i la seva agrupacié en
el temps, contribueixen al coneixement de la problematica
i prevalenca d'aquests microorganismes a I'ambit local,
autondmic, estatal i europeu.

Preséncia de patogens en aliments de risc, com sén
els menjars preparats sense tractament térmic o que

tinguin ingredients no sotmesos a tractament termic,
recollits en I’'ambit de la restauracié comercial, i llestos
per ser consumits directament, sense cap tractament
addicional que asseguri la seguretat del producte (es-
calfament en microones, coccié,....). D'altra banda,
aquest any s'inclou I'estudi de productes de pastisseria
farcits de crema elaborada amb preparats deshidratats
(xuixos, croissants, coques, napolitanes, canyes,...) i
de productes de “pastisseria salada” (pizzes, pizzetes,
croissants farcits de Frankfurt, formatge, sobrassada, ...)
elaborats en forns de pa i pastisseries. Aquests productes
es recolliran, controlant la temperatura a que es troben,
en establiments que els mantenen en refrigeracié i en
establiments on els tenen a temperatura ambient, per tal
d’avaluar si presenten diferéncies pel que fa a la sequretat
microbiana resultant.

Contaminants ambientals i tecnologics, inclosos els
organics persistents (hidrocarburs aromatics policiclics,
plaguicides organoclorats, PCBs indicadors, metalls
pesants, acrilamida, fura). El seu estudi va més enlla
de la verificacié del compliment normatiu dels limits de
tolerancia, pretenent aconseguir una visié de conjunt
de la possibilitat d'exposicié a baixes concentracions de
contaminants amb capacitat d’acumulacié a I'organisme,
i valorant les tendéncies que es van produint en el temps,
possibilitant la realitzacié d’estudis d"avaluacié del risc en
la poblacié consumidora.

Plaguicides i nitrats en productes vegetals sotmesos
a tractaments fitosanitaris en el sector de produccié
primaria, verificant que es mantenen per sota del limit
maxim, indicatiu d’unes bones practiques agricoles.

Micotoxines. La preséncia d'aquests toxics d'origen
fungic, sense llindars segurs quant a toxicitat, és objecte
d’interés per tal de verificar que es mantenen a valors el
més baixos possibles.

Additius alimentaris d’ampli Us, com ara els sorbats, els
benzoats i els sulfits, verificant la seva correcta utilitzacié i
etiquetatge, aspecte molt rellevant en tractar-se la darrera
d’una substancia potencialment al-lergdgena.

En el programa del 2009 es manté la vigilancia de para-
metres i aliments habitualment avaluats pel programa,
inclosa la peticio de I'AESAN de recollida d’informacio
de contaminants en determinats aliments, com a fase
prévia a la seva regulacié (toxines de fusarium, PCBs,
HAPs, cadmi), alhora que s'incorpora el Reglament (CE)
1213/2008 relatiu a un programa comunitari coordinat de
control destinat a garantir el respecte dels limits maxims
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Objectius

de residus de plaguicides en els aliments d’origen vegetal
i animal, la Recomanacié 2007/196/CE de la Comissid,
relativa al control dels nivells de fura en aliments sotmesos
a tractament térmic, la Recomanacio 2007/331/CE de la
Comissid, relativa al control dels nivells d’acrilamida
en els aliments, i I'estudi d’algunes mostres pel que fa a
melamina en productes compostos que continguin llet,
productes lactis, soja o productes de soja, micotoxines i
plaguicides en productes obtinguts de manera ecologica
en mostres de cereals, fruites i hortalisses, aixi com de com-
ponents al-lergogens d'aliments. Dins dels components
al-lergdgens s’inclou el control del gluten tant en aliments
declarats com a lliures de gluten, com en aliments que
no en fan referéncia explicita en el seu etiquetatge, aixi
com el control de les proteines de la llet, amb |'objectiu
de relacionar la informacié de I'etiquetatge dels aliments i
I'analitica resultant en aliments que en la seva composicié
no hi consta la presencia de blat, ordi, segol ni varietats del
blat com espelta i kamut o de components lactis.

L'aplicacié del programa permet tenir una visié puntual de
la situacio actual per a determinats parametres i aliments,
possibilita avaluar tendéncies en aquells que sén mantinguts
en el temps, fa possible la deteccié de situacions andmales
gue poden ser objecte de mesures correctores o de la
seva comunicacio a les autoritats sanitaries competents, i
proporciona informacié que facilita la prioritzacié i plani-
ficacié de les activitats de control.
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COMBINACIO PARAMETRES ANALITICS - ALIMENTS

Ambientals i residus

2 "
'a o ) § e §
2 5 z 8| 2| € e
g £l o] % S5 218 |£|3|¢)|F%
2| 2| 2| | e|S|&|a|a|&|T|=s]| 2| <
Carn fresca 20 20
Preparats de carn
Productes carnis curats
Prod. carnis tractats calor 25
Ous 10 10
Llets 10 10
Mantegues 9 9
Formatge fresc
Formatges madurats 15 15
Peix fresc 30 30 30 30 29 30 30
Peix fumat 5
Conserves peix 10 10 10 10 10
Crustacis crus 10 10 10 10 10 10
Crustacis cuits 8 8 8 8 8
Cefalop. crus 10 10 10 10 10 10
Cefalop. cuits 5 5 5 5 5
Bivalves crus 10 10 10 10 9
Bivalves cuits 10 10 10 10
Olis 10 10
Cereals (arros) 8 8 8 8 8
Cereals (farina) 8
Cereals esmorzar 10 10 10
Cereals (pa) 12 12 12
Cereals (galetes) 6 6 6
Cereals (ap.blat moro) 10 10
Pastisseria farcida
Pastisseria salada
Menjars preparats A
Menjars preparats B
Aliments cereals lactants —farinetes— 12 12 12
Preparats deshidratats —lactants— 15 15
Aliments infantils —potets— 10 10 10 10
Hortalisses fulla verda 20 20 20 20
Hortalisses, altres 5 16 16 16
Fruites i derivats 28
Fruita seca pelada 24
Fruita dessecada 12
Especies 10 10 10 10
Aigua envasada 10 10
Vins 15
Cafe torrat 12 12 12
Patates fregides 6
Patates xips 6
Productes amb llet, p. lactis o soja
Complements alimentaris 5
42| 121 18 73 73| 137| 166 10| 335 94 99 47 74
8 —
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Combinacié parametres-aliments analitzats

Additius Tox. Microbianes Al-lerg.

Sorbats
Benzoats-PHB
Nitrits - nitrats
B1, B2, G1, G2
Enterotoxina
estafilococica
Histamina
Proteines llet

SO,
Toxines fusarium

Aflatoxines
Aflatoxina M1
Ocratoxina A
Gluten

Carn fresca

Preparats de carn 26 5 6

Productes carnis curats 25 23

Prod. carnis tractats calor 25 22 4

Ous

Llets 10

Mantegues

Formatge fresc 15

Formatges madurats 15 1

Peix fresc

Peix fumat

Conserves peix 10

Crustacis crus 10

Crustacis cuits 9 9 9

Cefalop. crus 10

Cefalop. cuits 5 5 5

Bivalves crus

Bivalves cuits 11 10 10

Olis

Cereals (arros) 8 8

Cereals (farina) 8 8 8 1

Cereals esmorzar 10 10 10 1

Cereals (pa) 12 12 12

Cereals (galetes) 6 6 6 6

Cereals (ap.blat moro) 10 10 10 10 10 10 1

Pastisseria farcida 26

Pastisseria salada

Menjars preparats A

Menjars preparats B

Aliments cereals lactants —farinetes— 12 12 12

Preparats deshidratats —lactants— 15

Aliments infantils —potets— 5 1

Hortalisses fulla verda

Hortalisses, altres

Fruites i derivats

Fruita seca pelada 24 24 24 24 24 3

Fruita dessecada 13 13 13 13 13

Especies 10 10

Aigua envasada

Vins 15 15 16

Cafe torrat 12

Patates fregides

Patates xips

Productes amb llet, p. lactis o soja

Complements alimentaris

139 112 71 55 113 25| 141 58 30 10 0 0
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Microbiologia
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Carn fresca 20( 20 20| 20
Preparats de carn 26| 26 26| 26 26 26 26
Productes carnis curats 25 25
Prod. carnis tractats calor 25 25
Ous 10
Llets
Mantegues
Formatge fresc 15 15 15 15
Formatges madurats 15 15 15 15
Peix fresc 30 30
Peix fumat 5 5 5 5
Conserves peix
Crustacis crus 10 10
Crustacis cuits 9 9 9 9
Cefalop. crus 10 10
Cefalop. cuits 5 5 5 5
Bivalves crus 10 10 9
Bivalves cuits 10 10| 10 10
Olis
Cereals (arros)
Cereals (farina)
Cereals esmorzar 10 10 10
Cereals (pa)
Cereals (galetes)
Cereals (ap.blat moro)
Pastisseria farcida 31 31 31 31
Pastisseria salada 30 30 30 30
Menjars preparats A 41 41 40 41 39| 4
Menjars preparats B 40 40 38 40 40| 40
Aliments cereals lactants —farinetes—
Preparats deshidratats —lactants— 15 15 15| 15
Aliments infantils —-potets—
Hortalisses fulla verda
Hortalisses, altres
Fruites i derivats
Fruita seca pelada
Fruita dessecada
Especies
Aigua envasada 10 10| 10 10
Vins
Cafe torrat
Patates fregides
Patates xips
Productes amb llet, p. lactis o soja
Complements alimentaris

392 | 46| 227 | 46| 46| 25|224| 84 10 10| 10107 20| 15(249| 81
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RESULTATS

Resultats globals

Nombre total de mostres analitzades: 673
Nombre de mostres sense disconformitats: 576 (86%)
Nombre de mostres amb disconformitats: 97 (14%)

Nombre de mostres analitzades quant a parametres
abiotics: 463

Nombre de mostres amb disconformitats en parametres
abiotics: 18

Percentatge de mostres amb disconformitats en parametres
abiotics sobre el total de mostres on s’han determinat
parametres abiotics: 4%

Percentatge de mostres amb disconformitats en para-
metres abiotics sobre el total de mostres amb resultats
anomals: 19%

Nombre de mostres analitzades quant a additius: 215
Nombre de mostres amb disconformitats en additius: 14
Percentatge de mostres amb disconformitats en additius
sobre el total de mostres on s’han determinat additius: 7%
Percentatge de mostres amb disconformitats en additius
sobre el total de mostres amb resultats anomals: 14%

Nombre de mostres analitzades quant a al-lergogens: 68
Nombre de mostres amb disconformitats en allergdgens: 4
Percentatge de mostres amb disconformitats en al-ler-
gogens sobre el total de mostres on s’han determinat
al-lergogens: 6%

Resultats generals

Sense disconformitat 86%

Amb disconformitat 14%

Resultats en Abiotics

Sense disconformitat 96%

Amb disconformitat 4%

11

Percentatge de mostres amb disconformitats en al-lergdgens
sobre el total de mostres amb resultats anomals: 4%

* Nombre de mostres analitzades quant a parametres mi-

crobiologics: 552

* Nombre de mostres amb disconformitats en parametres

microbiologics: 64

Percentatge de mostres amb disconformitats en parametres
microbiologics sobre el total de mostres on s’han determinat
parametres microbiologics: 12%

Percentatge de mostres amb disconformitats en parametres
microbioldgics sobre el total de mostres amb resultats
anomals: 66%

Programa IQSA-2009

Sense Amb
ar':gﬁ::::lses disconfor- disconfor-
mitats mitats
Parametres
abiotics 463 445 (96%) 18 (4%)
Additius 215 201 (93%) 14 (7%)
Al-lergogens 68 64 (94%) 4 (6%)
Parametres
microbiologics 552 488 (88%) 64 (12%)
Total 673 576 (86%) 97 (14%)

Resultats en Additius

Amb disconformitat 7%

Sense disconformitat 93%

C00O




Programa d’Investigacié de la Qualitat Sanitaria dels Aliments (IQSA) - 2009

Resultats en Al-lergogens
Sense disconformitat 94%

Amb disconformitat 6%

Resultats per grups d'aliments

Resultats microbiologics

Sense disconformitat 88%

Amb disconformitat 12%

Carns fresques
Preparats de camn |
Productes carnis curats |
Productes carnis tractats per la calor |
Ous |
Llets |
Mantegues_
Formatges_
Peix fresc |
Peix fumat |
Conserves de peix_
Crustacis crus |
Crustacis cuits |
Cefalépodes_
Bivalves crus |
Bivalves cuits |
Olis |
Cereals i derivats |
Preparats per a lactants i de continuacio |
Aliments amb cereals per a lactants-nens de curta edat |
Aliments infantils amb hortalisses_
Pastisseria farcida |
Pastisseria salada |
Menjars preparats del grup A
Menjars preparats del grup B |
Hortalisses_
Fruites |
Fruita seca i dessecada |
Condiments i espécies_
Aiglies envasades |
Vins de taula_
cafe |
Patates fregides_
Patates xips_
Productes amb Iactics_
Complements aIimentaris_

0%

10%

20%

Sense disconformitats

12

30%

40%
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Resultats

Taula 1. Resum de resultats per grups d'aliments

Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Preséncia (%)

Disconformitat (%)

Preparats de carn
Mostres: 26

15 (58%)
Amb disconformitats:
11 (42%)

SD: 6 (86%)
AD: 1 (14%)

PCBs
Mostres: 20 o o
Abibtics SD: 20 (100%) PCBs (ug/kg) 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Mostres: 20 AD: 0 (0%)
SD: 20 (100%) | Plaguicides
AD: 0 (0% :
Carns fresques (0%) Mgstres. 200 Plaguicides (mg/Kg) 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Mostres: 20 SD: 20 (100%)
Sense disconformitats: AD: 0 (0%)
19 (95%) I. Salmonella en 25 g 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Amb disconformitats: I.E. ColiO157 en25¢g 1/20 (5%) 1/20 (5%)
1 (5%) Microbiologics | Patogens I. Campylobacter en 259 |3/20 (15%) | 0/20 (0%)
Mostres: 20 Mostres: 20
0/20 (0%
SD: 19(95%) | SD: 19 (95%) - . v bif)se‘;ggmps
AD: 1 (5%) AD: 1 (5%) IénY;réslma enterocolitica 7/20 (35%) detectats no estan
9 relacionats amb
patogenicitat.
Additius Conservants SO, (mg/kg) 22/26 (85%) 7/26 (27%)
Mostres: 26 Mostres: 26 ) 1 o o
SD: 19 (73%) SD: 19 (73%) Nitrat sodic (mg/kg) 1/4 (25%) 0/4 (0%)
AD: 7 (27%) AD: 7 (27%) Nitrit sodic (mg/kg) 2/5 (40%) 0/5 (0%)
Gluten
Mostres: 6 o o
Allergdgens SD: 6 (100%) Gluten (mg/kg) 0/6 (0%) 0/6 (0%)
Mostres: 7 AD: 0 (0%)

Proteines de la llet
Mostres: 1
SD: 1 (100%)

Caseina (mg/kg)

1/1 (100%)

1/1 (100%)

B-lactoglobulina (mg/kg)

0/1 (0%)

0/1 (0%)

Sense disconformitats:

AD: 0 (0%)
Indicadors
Mostres: 26 R. Microorganismes o o
SD: 24 (92%) aerobis a 30°C 26/26 (100%) | 2/26 (8%)
AD: 2 (8%)
Testimonis R. E. Coli/g 12/26 (46%) 1/26 (4%)
Mostres: 26 R. Estafilococs coagulasa
: . Estafilococs coagulas
Microbiologics SD'. 25 ((‘26%) positius ’ 3/26 (12%) 1/26 (a%)
Mostres: 26 AD: 1 (4%)
SD: 21 (81%) I. Salmonella en 25 g 4/26 (15%) 4/26 (15%)
AD: 5 (19%) I.E. ColiO157 en 25 g 0/26 (0%) 0/26 (0%)
Patogens I. Campylobacter en 25 g | 0/26 (0%) 0/26 (0%)
Mostres: 26 0/26 (0%)

SD: 22 (85%)
AD: 4 (15%)

Yersinia enterocolitica en
25¢

16/26 (62%)

Els bioserogrups
detectats no estan
relacionats amb
patogenicitat.

Productes carnis
curats
Mostres: 25

23 (92%)
Amb disconformitats:
2 (8%)

Sense disconformitats:

pdditius Conservants Nitrat sodic (mg/kg) 3/25(12%) | 2/25 (8%)
. 0, . 0,

SA%_ 223(222)/") SA%, 223(é2/3/°) Nitrit sodic (mg/kg) 24/25 (96%) | 0/25 (0%)

Al-lergogens Gluten

IS\ADC?S%GS(:1 ég%) EADO-S;?SG (2)?6%) Gluten (mg/kg) /23 (4%) 0723 (0%)

AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

Microbiologics |Patogens I. Salmonella en 25 g 0/25 (0%) 0/25 (0%)

Mostres: 25 Mostres: 25 Listeri t

SD: 25 (100%) | SD: 25 (100%) 1S ;g‘a MONOCYLOgENes | 355 (12%) | 0/25 (0%)

AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) enzso9

13
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Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Preséncia (%)

Disconformitat (%)

Productes carnis
tractats per la calor
Mostres: 25

Sense disconformitats:

22 (88%)
Amb disconformitats:
3(12%)

Abiotics Fura
Mostres: 25 Mostres: 25 R o o
SD: 25 (100%) | SD: 25 (100%) Fura (ug/Kg) 0/25 (0%) 0/25 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Additius Conservants . N
N k 23/2 29 2 9

Mostres: 25 Mostres: 25 itrat sodic (mg/kg) 3/25 (92%) 0/25 (0%)
SD: 25 (100%) SD: 25 (100%) .
AD-0 (0% | AD:0 %) Nitrit sodic (mg/kg) 24/25 (96%) | 0/25 (0%)

Gluten

Mostres: 22 Gluten (mg/kg) 0/22 (0%) 0/22 (0%)
Allergogens | SD: 22 (100%)
Mostres: 22 AD: 0 (0%)
SD: 19 (86%) Proteines de la llet ; 0 o
AD: 3 (14%) Mostres. 4 Caseina (mg/kg) 3/4 (75%) 3/4 (75%)

SD: 1 (25%)

AD: 3 (75%) B-lactoglobulina (mg/kg) | 1/4 (25%) 1/4 (25%)
Microbiologics | Patogens I. Salmonella en 25 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Mostres: 25 Mostres: 25
SD: 25 (100%) | SD: 25 (100%) Listeria monocytogenes
AD: 0 (00/0) AD: 0 (O%) en 25 g 0/25 (0%) 0/25 (00/0)
PCBs
Mostres: 10 o o
Abidtics SD: 10 (100%) PCBs (ug/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Ous Mostres: 10 AD: 0 (0%)
Mostres: 10 SD: 10 (100%) | Plaguicides
Sense disconformitats: | AD: 0 (0%) Mostres: 10 L o o
10 (100%) SD: 10 (100%) Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Amb disconformitats: AD: 0 (0%)
0 (0%) Microbiologics | Patogens
Mostres: 10 Mostres: 10 I. Salmonellaen 25gia o o
SD: 10 (100%) | SD: 10 (100%) la closca 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
PCBs
Mostres: 10 o o
Abistics SD: 10 (100%) PCBs (ug/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Llets Mostres: 10 AD: 0 (0%)
Mostres: 10 SD: 10 (100%) | Plaguicides
Sense disconformitats: | AD: 0 (0%) Mostres: 10 . o o
10 (100%) SD: 10 (100%) Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Amb disconformitats: AD: 0 (0%)
0 (0%) Microbiologics | Micotoxines
Mostres: 10 Mostres: 10 . o o
SD: 10 (100%) SD: 10 (100%) Aflatoxina M1 (ng/l) 5/10 (50%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
PCBs
Mantegues Mostres: 9 PCBs (mg/k 0/9 (0% 0/9 (0%
Mostres: 9 Abiotics SD: 9 (100%) s (mg/kg) /9 (0%) /9 (0%)
Sense disconformitats: | Mostres: 9 AD: 0 (0%)
9 (100%) SD: 9 (100%) Plaguicides
Amb disconformitats: | AD: 0 (0%) Mostres: 9 - o o
0 (0%) SD: 9 (100%) Plaguicides (mg/Kg) 0/9 (0%) 0/9 (0%)
AD: 0 (0%)
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Resultats

Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

Formatges
Mostres: 30

Sense disconformitats:

30 (100%)
Amb disconformitats:
0 (0%)

Abiotics
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (ug/kg)

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Plaguicides
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg)

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Microbiologics
Mostres: 30

SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Testimonis
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. Coli/g

2/30 (7%)

0/30 (0%)

R. Estafilococs coagulasa
positius

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Patogens
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Listeria monocytogenes
en25g

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Toxines derivades
de I'activitat
microbiana
Mostres: 30

SD: 30 (100%)

AD: 0 (0%)

Enterotoxina estafilococica

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Peix fresc
Mostres: 30

Sense disconformitats:

28 (93%)
Amb disconformitats:
2 (7%)

Abiotics
Mostres: 30
SD: 28 (93%)
AD: 2 (7%)

Metalls
Mostres: 30
SD: 28 (93%)
AD: 2 (7%)

As (mg/kg)

29/30 (97%)

0/30 (0%

Cd (mg/kg)

4/30 (13%)

Hg (mg/kg)

8/30 (27%

(
0/30 (0%
(

Metil Hg (mg/Kg)

)
)
2/30 (7%)
0/30 (0%)

Pb (mg/kg)

(27%)
8/30 (27%)
3/29 (10%)

0/29 80%)

PCBs
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

PCBs (ug/kg)

4/30 (13%)

0/30 (0%)

Plaguicides
Mostres: 29
SD: 29 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg)

6/29 (21%)

0/29 (0%)

Microbiologics
Mostres: 30

SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Patogens
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

I. Salmonella en 25 g

0/30 (0%)

0/30 (0%)

|.Vibrio parahaemolyticus
en25g

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Peix fumat
Mostres: 5

Sense disconformitats:

3 (60%)
Amb disconformitats:
2 (40%)

Abiotics
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs (ug/kg)

0/5 (0%)

0/5 (0%)

Microbiologics
Mostres: 5

SD: 3 (60%)
AD: 2 (40%)

Indicadors
Mostres: 5

SD: 3 (60%)
AD: 2 (40%)

R. Enterobacteris/g

3/5 (60%)

2/5 (40%)

Testimonis

Mostres: 5 R. Estafilococs coagulasa o o
SD: 5 (100%) positius 075 (%) 075 (%)
AD: 0 (0%)

Patogens . Salmonella en 25 g 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Mostres: 5

SD: 5 (100%) Listeria monocytogenes 1/5 20% 0/5 (0%
o o en 5 g /5 (20%) /5 (0%)
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Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

Conserves de peix
Mostres: 10

Sense disconformitats:

10 (100%)
Amb disconformitats:

Abiotics
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Metalls
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

As (mg/kg) 10/10 (100%) | 0/10 (0%)
d (mg/kg) 9/10 (90%) 0/10 (0%)
Hg (mg/kg) 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Metil Hg (ma/Kg) 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Pb (mg/kg) 2/10 (20%) 0/10 (0%)

Microbiologics

Amines biogenes

0 (0%) Mostres: 10 Mostres: 10 N o o

SD: 10 (100%) SD: 10 (100%) Histamina (mg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

As (mg/kg) 17/18 (94%) | 0/18 (0%)
',:A/Ietta"s 8 Cd (mg/kg) 8/18 (44%) 1/18 (6%)

ostres: S 5
Abidtics SD: 16 (89%) Hg (.mg/kg) 7/18 (390/0) 1/18 (60/0)
Mostres: 18 AD: 2 (11%) Metil Hg (mg/Kg) 5/10 (50%) 0/10 (0%)
SD: 16 (89%) Pb (mg/kg) 5/18 (28%) 0/18 (0%)

Crustacis*
Mostres: 19

Sense disconformitats:

13 (68%)
Amb disconformitats:
6 (32%)

AD: 2 (11%)

Plaguicides

Mostres: 10 . o o
SD: 10 (100%) Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%)
Additius Conservants SOZ ala part comestible 11/19 (58%) 3/19 (1 6%))
Mostres: 19 Mostres: 19 (mg/kg)

SD: 16 (84%)

SD: 16 (84%)

Acid sorbic (mg/Kg)

1/19 (5%)

0/19 (0%)

* Inclou 10 mostres AD: 3 (16%) AD: 3 (16%) Acid benzoic (mg/Kg) 1/9 (11%) 0/9 (0%)
de Crustacis crus : : )
Testimonis
i 9 de crustacis cuits Mostres: 9 RE. Céll/g 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Microbiologics | SD: 9 (100%) R. ElsFaﬂIococs coagulasa 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Mostres: 19 AD: 0 (0%) positius
. o R
ZII)) 118(35)@ 'l\)/?;;?eesn% I. Salmonella en 25 g 1/19 (5%) 1/19 (5%)
. 0, :
SD: 18 (95%
AD: 1 (é%) ) Vibrio parahaemolyticus 0/19 (0%) 0/19 (0%)
As (mg/kg) 13/15 (87%) 0/15 (0%)
'\’\;l'et?"S_ - cd (mg/kg) 915 (60%) 0/15 (0%)
Abidtics SD‘?51§S('1 00%) Hg (mg/kg) 1/15 (7%) 0/15 (0%)
Mostres: 15 AD: 0 (0%) Metil Hg (mg/Kg) 115 (17%)  [0/15 (0%)
SD: 15 (100%) Pb (mg/kg) 3/15 (20%) 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) Plaguicides
Mostres: 15 Plaguicides (mg/Kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Cefalopodes SD: 15 (100%)
Mostres: 15 AD: 0 (0%)
Sense disconformitats: Additius Conservants SOZ (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
15 (100%) ;\)/IDOS}rseS(Z1 (1)-30/) ’g/lDOSrSeS(i] 2)80/) Acid sorbic (mg/Kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Amb disconformitats: : o, : o < .
0 (0%) AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Acid benzoic (mg/Kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Testimonis R. E. coli/g 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Mostres: 5 i |
Microbiologics | SD: 5 (100%) R Estatlococs coagulasa | oys (%) 0/5 (0%)
Mostres: 15 AD: 0 (0%) posttius
. o R
ZIIDD 105((()1/0)0 %) 'l\)/?cf;?ein?S I. Salmonella en 25 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
. 0, :
SD: 15 (100%
AD: 0 (é%) ) Vibrio parahaemolyticus 0/15 (0%) 0/15 (0%)
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Resultats

Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

HAPs
Mostres: 19 o o
Abistics SD: 19 (100%) HAPs (ug/kg) 8/19 (42%) 0/19 (0%)
Mostres: 20 AD: 0 (0%)
SD: 20 (100%) | Metalls As (mg/kg) 20/20 (100%) | 0/20 (0%)
. 0, .
Bivalves* AD: 0 (0%) QAD‘?S;';S('] ég% ) cd (mg/kg) 17/20 (85%) | 0/20 (0%)
20 :
ot 0 e AD: 0 (0%) Pb (mgrkg) 10/20 (50%) | 0/20 (0%)
19 (95%) Additius Conservants SO, (mg/kg) 0/11 (0%) 0/11 (0%)
Amb disconformitats: | Mostres: 15 Mostres: 11 Acid sorbic (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
1 (5%) SD: 15 (100%) SD: 10 (100%) N )
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Acid benzoic (mg/Kg) 1/10 (10%) 1/10 (10%)
* Inclou 10 mostres Testimonis R. E. coli/g 3/19(16%) | 1/19 (5%)
de bivalves cuits Mostres: 19
i 10 de crus. Microbioldgics SD: 18 (95%) R. E_s’Fafllococs coagulasa 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 20 AD: 1 (5%) positius
SD: 19 (95%) Patogens ° 0 (0%
AD: 1 (5%) Mostres: 20 I. Salmonella en 25 g 0/20 (0%) 0/20 (0%)
D: 20 (100% .
iD' 0 (é%) ) Vibrio parahaemolyticus | 0/20 (0%) 0/20 (0%)
HAPs
Mostres: 10
HAP ki 2/10 (20% 0/10 (0%
olis Abiotics SD: 10 (100%) s lg/kg) (20%) %)
Mostres: 10 Mostres: 10 AD: 0 (0%)
SD: 10 (100%) SD: 10 (100%) | Plaguicides
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Mostres: 10 . o o
SD: 10 (100%) Plaguicides (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%)
HAPs
Mostres: 38 o o
SD: 38 (100%) HAPs (ug/kg) 4/38 (11%) 0/38 (0%)
AD: 0 (0%)
Metalls As (mg/kg) 8/8(100%) | 0/8 (0%)
Mostres: 8 As inorganic (mg/kg) 2/8 (25%) 0/8 (0%)
Abiotics SD: 8 (100%) cd (mg/kg) 1/8 (13%) 0/8 (0%)
Mostrzes(: g(z)o/) AD: 0 (0%) Pb (mg/kg) 0/8 (10%) 0/8 (0%)
SD: 52 (1 o T
Cereals i derivats AD: 0 (0%) :/Ilggtlr:z:l%is Plaguicides (Ma/Kq) 16/54 G1%) | 0/54 (0%)
Mostres: 54 SD: 54 (100%) aguicides (mg/Kg b A
Sense disconformitats: AD: 0 (0%)
49 (91%) Acrilamida
Amb disconformitats: Mostres: 8 o . 028 (0%
5 (9%) SD: 8 (100%) Acrilamida (ug/Kg) 25/28 (89%) /28 (0%)
AD: 0 (0%)
Additius Conservants
SO k 1/16 (6% 1/16 (6%
Mostres: 16 Mostres: 16 » (Mg/kg) /16 (6%) /16 (6%)
SD: 16 (100% SD: 15 (94% N
AD: 0 (é%) ° AD: 1 (é%) g Acid sorbic (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Al-lergogens Gluten
Mostres: 3 Mostres: 3 o o
SD:3(100%) | SD: 3 (100%) Gluten (mg/kg) 0/3 (0%) 0/3 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
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Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

Microbiologics

Testimonis
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

R. E. coli/g

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Patogens

Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

I. Salmonella en 25 g

0/10 (0%)

0/10 (0%)

R. Bacillus cereus/g

2/10 (20%)

1/10 (10%)

Mostres: 54
SD: 49 (91%) Micotoxines Aflatoxines
0/54 (0% 0/54 (0%
AD: 5 (9%) Mostres: 54 (B, +B,+G, +G2) (ug/kg) /54 (0%) /54 (0%)
SD: 54 (100%) Aflatoxina B, (ug/kg) 0/54 (0%) 0/54 (0%)
AD: 0 (0%) Ocratoxina A (ug/kg) 11/54 20%) | 0/54 (0%)
T. fusarium
Mostres: 46 Toxines del fusarium o o
SD: 42 (91%) (ug/kg) 19/46 (15%) 4/46 (9%)
AD: 4 (9%)
Additius Conservants
Mostres: 26 Mostres: 26 N 1 o o
SD: 26 (100%) SD: 26 (100%) Acid sorbic (mg/Kg) 24/26 (92%) 0/26 (0%)
Pastisseria farcida AD: 0 (0%) AD: O (O%_)
Mostres: 31 Testimonis R. E. coli/g 0/31 (0%) 0/31 (0%)
Sense disconformitats: Mostres: 31 o |
31 (100%) Microbioldgics | SD: 29 (94%) R. Estafilococs coagulasa 5 54 5o 2/31 (6%)
Amb disconformitats: | Mostres: 31 AD: 2 (6%) positius ° °
0 (0%) SD:29 (94%) | Patogens 1. Salmonella en 25 g 0/31 (0%) 0/31 (0%)
AD: 2 (6%) Mostres: 31
SD: 31 (100%) Listeria monocytogenes 1/31 (39 1000
AD: 0 (0%) en25g /31 (3%) 0/31 (0%)
Testimonis R. E. coli/g 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Pastisseria salada Mgstres: 38 R. Estafilococs coagulasa
Mostres: 30 Microbiologics | 50: 28 (93%) o 9 2/30 (7%) 2/30 (7%)
Sense disconformitats: | Mostres: 30 AD: 2 (7%) P
28 (93%) , SD: 28 (93%) Patogens 1. Salmonella en 25 g 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Amb disconformitats AD: 2 (7%) Mostres: 30
(7%) SD: 30 (100%) Listeria monocytogenes o o
AD: 0 (0%) en25g 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Indicadors R.Microorganismes o o
Mostres: 41 aerobis a 30°C 39/41 (95%) 19/41 (44%)

Menjars preparats
amb aliments sense
tractament térmic
(grup A)

Mostres: 41

Sense disconformitats:
22 (54%)

Amb disconformitats:
19 (44%)

Microbiologics
Mostres: 41

SD: 22 (54%)
AD: 19 (44%)

SD: 22 (54%)
AD: 19 (44%)

R. Coliformes a 30°C

40/41 (98%)

20/41 (49%)

Testimonis R. E. coli/g 4/39 (10%) 1/39 (2%)
Mostres: 40 -

SD: 40 (100%) R. Estafilococs coagulasa 1/40 (2%) 0/40 (0%)
AD: 0 (0%) positius

Patogens I. Salmonella 0/41 (0%) 0/41 (0%)
Mostres: 41

SD: 41 (100%) Listeria monocytogenes o o
AD: 0 (0%) en 25 g 1/41 (2%) 0/41 (0%)
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Resultats

Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

Menjars preparats
amb tractament
termic (grup B)
Mostres: 40

Sense disconformitats:

27 (67%)
Amb disconformitats:
13 (33%)

Microbiologics
Mostres: 40

SD: 27 (67%)
AD: 13 (33%)

Indicadors
Mostres: 40
SD: 28 (70%)
AD: 12 (30%)

R.Microorganismes aerobis
30°C

38/40 (95%)

8/40 (20%)

R. Coliformes a 30°C

15/40 (37%)

9/40 (22%)

Testimonis
Mostres: 40
SD: 35 (88%)
AD: 5 (12%)

R. E. coli/g

5/40 (12%)

5/40 (12%)

R. Estafilococs coagulasa
positius

1/38 (3%)

0/38 (0%)

Patogens
Mostres: 40
SD: 40 (100%)
AD: 0 (0%)

|. Salmonella

0/40 (0%)

0/40 (0%)

Listeria monocytogenes
en25g

0/40 (0%)

0/40 (0%)

Preparats
per a lactants
Mostres: 15

Sense disconformitats:

15 (100%)
Amb disconformitats:
0 (0%)

Abiotics
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Metalls
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Pb (mg/kg)

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Plaguicides
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg)

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Microbiologics
Mostres: 15

SD: 15 (100%
AD: 0 (0%)

Indicadors
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

R. Enterobacteris/g

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Patogens
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

|. Salmonella

0/15 (0%)

0/15 (0%)

R. Bacillus cereus/g

1/15 (7%)

0/15 (0%)

Enterobacter Sakazakii
en10g

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Micotoxines
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Aflatoxina M, (ug/kg)

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Aliments amb
cereals per a
lactants-farinetes
Mostres: 12

Sense disconformitats:

11 (92%)
Amb disconformitats:
1 (8%)

Abiotics
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Nitrats
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Nitrats (mg/kg)

12/12 (100%)

0/12 (0%)

Plaguicides
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/Kg)

0/12 (0%)

0/12 (0%)

Acrilamida
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Acrilamida (ug/Kg)

5/12 (42%)

0/12 (0%)

Al-lergogens
Mostres: 4
SD: 4 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten
Mostres: 4
SD: 4 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg)

0/4 (0%)

0/4 (0%)

Microbiologics
Mostres: 12

SD: 11 (92%)
AD: 1 (8%)

Micotoxines
Mostres: 12
SD: 11 (92%)
AD: 1 (8%)

Aflatoxines
(B,+B,+G,+G,) (ug/kg)

1/12 (8%)

0/12 (0%)

Aflatoxina B, (ug/kg)

1/12 (8%)

1/12 (8%)

Ocratoxina A (ug/kg)

0/12 (0%)

0/12 (0%)

T. fusarium
Mostres: 12
SD: 12 (100%)
AD: 0 (0%)

Toxines del fusarium

(ug/kg)

0/12 (0%)

0/12 (0%)
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Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

Aliments infantils-
potets
Mostres: 10

Sense disconformitats:

9 (90%)
Amb disconformitats:
1 (10%)

Abiotics

Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

Nitrats
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Nitrats (mg/kg)

10/10 (100%)

0/10 (0%)

Plaguicides
Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

Plaguicides (mg/Kg)

1/10 (10%)

1/10 (10%)

Fura

Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Fura (ug/Kg)

9/10 (90%)

0/10 (0%)

Acrilamida
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Acrilamida (ug/Kg)

4/10 (40%)

0/10 (0%)

Al-lergogens
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten
Mostres: 5
SD: 5 (100%)
AD: 0 (0%)

Gluten (mg/kg)

0/5 (0%)

0/5 (0%)

Proteines de
la llet
Mostres: 1
SD: 1 (100%)
AD: 0 (0%)

Caseina (mg/kg)

0/1 (0%)

0/1 (0%)

B-lactoglobulina (mg/kg)

0/1 (0%)

0/1 (0%)

Hortalisses
Mostres: 36

Sense disconformitats:

28 (78%)
Amb disconformitats:
8 (22%)

Abiotics
Mostres: 36
SD: 28 (78%)
AD: 8 (22%)

Metalls
Mostres: 36
SD: 36 (100%)
AD: 0 (0%)

Cd (mg/Kg)

5/36 (14%)

0/36 (0%)

Pb (mg/Kg)

3/36 (8%)

0/36 (0%)

Nitrats
Mostres: 25
SD: 24 (96%)
AD: 1 (4%)

Nitrats (mg/Kg)

25/25 (100%)

1/25 (4%)

Plaguicides
Mostres: 36
SD: 28 (78%)
AD: 8 (22%)

Plaguicides (mg/kg)

11/36 (31%)

8/36 (22%)

Fruites
Mostres: 28 Abiotics Plaguicides
Sense disconformitats: | Mostres: 28 Mostres: 28 . o o
27 (97%) SD: 27 (97%) SD: 27 (97%) Plaguicides (mg/Kg) 10/28 (36%) 1/28 (3%)
Amb disconformitats: | AD: 1 (3%) AD: 1 (3%)
1(3%)
Abiotics Plaguicides
Mostres: 36 Mostres: 36 . o o
SD: 33 (92%) SD: 33 (92%) Plaguicides (mg/Kg) 7/36 (19%) 3/36 (8%)
Fruita seca i AD: 3 (8%) AD: 3 (8%)
&essecad; Additius Conservants 50, (mg/L) 4/37 (11%) 0/37 (0%)
ostres: Mostres: 37 Mostres: 37 —
Sense disconformitats: |sp- 37 (100%) SD: 37 (100%) Acid sorbic (mg/Kg) 1/37 (3%) 0/37 (0%)
34 (92%) , AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Acid benzoic (mg/Kg) 0/37 (0%) 0/37 (0%)
Amb disconformitats: Ao
3 (8%) Microbiologics | Micotoxines atoxines 0/37 (0% 0/37 (0%
Mostres: 37 Mostres: 37 (B,+B,+G,+G,) (ug/kg) (0%) (0%)
SD: 37 (100%) SD: 37 (100%) Aflatoxina B, (ug/kg) 0/37 (0%) 0/37 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Ocratoxina A (ug/kg) 5/37 (14%) 0/37 (0%)
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Resultats

Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

Condiments
i especies
Mostres: 10

Sense disconformitats:

9 (90%)
Amb disconformitats:
1 (10%)

Abiotics

Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

HAPs
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs (ug/kg)

10/10 (100%)

0/10 (0%)

Metalls
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

As (mg/Kg)

7/10 (70%)

0/10 (0%)

As inorganic (ug/Kg)

4/10 (40%)

0/10 (0%)

Plaguicides
Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

Plaguicides (mg/Kg)

1/10 (10%)

1/10 (10%)

Microbiologics

Micotoxines

Aflatoxines

2/10 (20%)

0/10 (0%)

Mostres: 10 Mostres: 10 (B,+B,+G,+G,) (ug/kg)
SD: 10 (100%) | SD: 10 (100%) Aflatoxina B, (ug/kg) 2/10 (20%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Ocratoxina A (ug/kg) 4/10 (40%) 0/10 (0%)
Metalls
Mostres: 10 o o
Abibtics SD: 10 (100%) As (mg/Kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 10 AD: 0 (0%)
SD: 10 (100%) Bromats
- AD: 0 (0% :
Aiglies envasades (0%) QADO_S%QS' 100 Bromats (ug/L) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 10 : (100%)
. 0,
Sense disconformitats: AD: 0 (0%)
10 (100%) Testimonis R. E. coli/g 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Amb disconformitats: Mostres: 10 Clostridis sulfito reductors o 5
0 (0%) Microbioldgics |SD: 10 (100%) | (ufc/50ml) 010 (0%) ) 0/10 (0%)
Mostres: 10 AD: 0 (0%) Enterococs (ufc/100ml) | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
SD:10 (100%)  [patogens
AD: 0 (0%) Mostres: 10 Pseudomona aeruginosa 0/10 (0%) 0/10 (0%)
SD: 10 (100%) (ufc/250ml) ° °
AD: 0 (0%)
Abiotics Metalls
Mostres: 15 Mostres: 15 o o
SD: 15 (100%) SD: 15 (100%) Pb (mg/Kg) 1/15 (7%) 0/15 (0%)
Vins de taula AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Mostres: 15 Additius Conservants
SO L 15/15 (100% 0/15 (0%
Sense disconformitats: | Mostres: 15 Mostres: 15 » (mg/L /15 ( ) /15 (0%)
15 (100%) SD: 15(100%)  |SD: 15 (100%) . ; R
Amb disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Acid sorbic (mg/Kg) 2/15 (13%) 0/15 (0%)
0 (0%) Microbiologics | Micotoxines
Mostres: 15 Mostres: 15 . o o
SD: 15 (100%) SD: 15 (100%) Ocratoxina A (ug/kg) 6/15 (40%) 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
HAPs
Mostres: 12 o o
SD: 12 (100%) HAPs (ug/Kg) 4/12 (33%) 0/12 (0%)
AD: 0 (0%)
Abiotics Fura
Cafe torrat Mostres: 12 Mostres: 12 R o o
e o SD: 12 (100%) | SD. 12 (100%) Fura (ug/Kg) 11/12 (92%) | 0/12 (0%)
Sense disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
15 (100%) Acrilamida
Amb disconformitats: Mostres: 12 P o o
0 (0%) SD: 12 (100%) Acrilamida (ug/Kg) 12/12 (100%) | 0/12 (0%)
AD: 0 (0%)
Microbiologics | Micotoxines
Mostres: 12 Mostres: 12 . o o
SD: 12 (100%) SD: 12 (100%) Ocratoxina A (ug/Kg) 11/12 (92%) 0/12 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
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Grup d’aliment

Grup analitic

Subgrup analitic

Parametres analitzats

Presencia (%)

Disconformitat (%)

Patates fregides

Mostres: 6 Abiotics Acrilamida

Sense disconformitats: | Mostres: 6 Mostres: 6 I o o
6 (100%) SD: 6 (100%) SD: 6 (100%) Acrilamida (ug/Kg) 4/6 (67%) 0/6 (0%)
Amb disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

0 (0%)

Patates xips

Mostres: 6 Abiotics Acrilamida

Sense disconformitats: | Mostres: 6 Mostres: 6 I o o
6 (100%) SD: 6 (100%) SD: 6 (100%) Acrilamida (ug/Kg) 6/6 (100%) 0/6 (0%)
Amb disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

0 (0%)

Productes amb

llet, productes

lactis o soja Abiotics Acrilamida

Mostres: 9 Mostres: 9 Mostres: 9 . o o
Sense disconformitats: | SD: 9 (100%) SD: 9 (100%) Melamina (mg/Kg) 079 (0%) 0/3 (0%)
9 (100%) AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

Amb disconformitats:

0 (0%)

Complements

alimentaris Abiotics HAPs

Mostres: 5 Mostres: 5 Mostres: 5

: o : : o o
ée(r}soeog/ls)conformltats. SD: 5 (100%) SD: 5 (100%) HAPs (ug/Kg) 1/5 (20%) 0/5 (0%)
0, . 0, - 0,

Amb disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

0 (0%)

SD: Sense disconformitats
AD: Amb disconformitats
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Resultats

Taula 2. Resum dels resultats per parametres analitics

Parametres Grup aliment Presencia (%) g;sconformltats
Peix fumat 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Bivalves 8/19 (42%) 0/19 (0%)
Olis 2/10 (20%) 0/10 (0%)
HAPs Aperitius 1/10 (10%) 0/10 (0%)
Mostres: 99 Pa 0/12 (0%) 0/12 (0%)
Sense disconformitats: 99 (100%) Cerelas per esmorzar 3/10 (30%) 0/10 (0%)
Amb disconformitats: 0 (0%) Galetes 0/6 (0%) 0/6 (0%)
Condiments i especies 10/10 (100%) | 0/10 (0%)
Cafe 4/12 (33%) 0/12 (0%)
Complements alimentaris | 1/5 (20%) 0/5 (0%)
Peix fresc 29/30 (97%) 0/30 (0%)
Conserves de peix 10/10 (100%) | 0/10 (0%)
As Crustacis 17/18 (94%) 0/18 (0%)
Mostres: 121 Cefalopodes 13/15 (87%) 0/15 (0%)
SD: 121 (100%) | Bivalves 20/20 (100%) | 0/20 (0%)
AD: 0 (0%) Cereals i derivats 8/8(100%) | 0/8 (0%)
Condiments i espécies 7/10 (70%) 0/10 (0%)
Aiglies envasades 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Asinorganic | coreals i derivats 2/8 (25%) 0/8 (0%)
Mostres: 18
SD: 18 (100%) . . .
AD: 0 (0%) Condiments i espécies 4/10 (40%) 0/10 (0%)
ABIOTICS Peix fresc . 4/30 (13%) 0/30 (0%)
Mostres: 463 Conserves de peix 9/10 (90%) 0/10 (0%)
Sense disconformitats: cd _ Crustacis 8/18 (44%) 1/18 (6%)
445 96%) oo 15e 6oy | Cefalopodes 9/15 (60%) | 0/15 (0%)
Amb disconformitats: | Metalls AD: 1 (1%) ° Bivalves 17/20 (85%) 0/20 (0%)
18 (4%) Mostres: 177 21 (1% ___
Sense disconformitats: Cereals i derivats 1/8 (13%) 0/8 (0%)
173 (98%) Hortalisses 5/36 (14%) 0/36 (0%)
Amb disconformitats: Hg Peix fresc 8/30 (27%) 2/30 (7%)
4 (2%) Mostres: 73 Conserves de peix 5/10 (50%) 0/10 (0%)
SD: 70 (96%) Crustacis 7/18 (39%) 1/18 (6%)
AD: 3 (4%) Cefalopodes 1/15 (7%) 0/15 (0%)
Metil Hg Peix fresc 8/30 (27%) 0/30 (0%)
Mostres: 73 Conserves de peix 5/10 (50%) 0/10 (0%)
SD: 73 (100%) Crustacis 6/18 (33%) 0/18 (0%)
AD: 0 (0%) Cefalopodes 1715 (17%) 0/15 (0%)
Peix fresc 3/29 (10%) 0/29 80%)
Conserves de peix 2/10 (20%) 0/10 (0%)
Crustacis 5/18 (28%) 0/18 (0%)
Pb Cefalopodes 3/15 (20%) 0/15 (0%)
poses: (1 o ) [Bvalves 10/20 (50%) | 0/20 (0%)
AD: 0 (0%) Cereals i derivats 0/8 (10%) 0/8 (0%)
Hortalisses 3/36 (8%) 0/36 (0%)
Preparats per a lactants 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Vins 1/15 (7%) 0/15 (0%)
Nitrats Aliments infantils — farinetes | 12/12 (100%) | 0/12 (0%)
Mostres: 47 Aliments infantils — potets | 10/10 (100%) | 0/10 (0%)
Sense disconformitats: 46 (98%)
Amb disconformitats: 1 (2%) Hortalisses 25/25 (100%) | 1/25 (4%)
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Parametres

Grup aliment

Preséncia (%)

Disconformitats
(%)

Carns fresca

0/20 (0%)

0/20 (0%)

PCBs Ous 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 94 Llets 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Sense disconformitats: 94 (100%) Mantegues 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Amb disconformitats: 0 (0%) Formatges 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fresc 4/30 (13%) 0/30 (0%)
Carn fresca 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Ous 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Llets 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mantegues 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Formatges 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fresc 7/30 (33%) 0/30 (0%)
Crustacis 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Bivalves 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Plaguicides Cefalopodes 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 335 Olis vegetals 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Sense disconformitats: 321 (96%) Cereals i derivats 17/54 (31%) | 0/54 (0%)

Amb disconformitats: 14 (4%)

Aliments amb cereals
per lactants-farinetes

0/12 (0%)

0/12 (0%)

Aliments infantils-potets 1/10 (10%) 1/10 (10%)
Preparats per a lactants 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Hortalisses 11/36 (31%) 8/36 (22%)
Fruites 18/28 (64%) 1/28 (3%)
Fruites seques 1/24 (4%) 1/24 (4%)

Fruita dessecada

6/12 (50%)

2/12 (17%)

Condiments i especies

1/10 (10%)

1/10 (10%)

Bromats

Mostres: 10

Sense disconformitats: 10 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)

Aigles envasades

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Melamina

Mostres: 9

Sense disconformitats: 9 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)

Produces amb llet o soja

0/9 (0%)

0/9 (0%)

Fura

Mostres: 47

Sense disconformitats: 47 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)

Productes carnis tractats
pel calor

0/25 (0%)

0/25 (0%)

Aliments infantils-potets

9/10 (90%)

0/10 (0%)

Cafe

11/12 (92%)

0/12 (0%)

Acrilamida

Mostres: 74

Sense disconformitats: 74 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)

Cereals i derivats

25/28 (89%)

0/28 (0%)

Aliments per a lactants-
farinetes

5/12 (42%)

0/12 (0%)

Aliments infantils-potets

4/10 (40%)

0/10 (0%)

Cafe

12/12 (100%)

0/12 (0%)

Patates fregides

4/6 (67%)

0/6 (0%)

Patates xips

6/6 (100%)

0/6 (0%)
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Resultats

Parametre Grup aliment Presencia (%) I(?)/l‘f)conformltats
Preparats de carn 22/26 (85%) 7/26 (27%)
Crustacis 11/19 (58%) 3/19 (16%)
SO Bivalves 0/11 (0%) 0/11 (0%)
2
Mostres: 139 Cefalopodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 128 (92%) Aperitius/snacks 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 11 (8%) Galetes 1/6 (17%) 1/6 (17%)
Fruita seca i dessecada 4/37 (11%) 0/37 (0%)
Vins 15/15 (100%) | 0/15 (0%)
Crustacis 0/9 (0%) 0/9 (0%)
R Cefalopodes 0/5 (0%) 0/5 (0%)
"t\/IC'd Sor?lfz Bivalves 0/10 (0%) 0/10 (0%)
ostres: — S S
D11 100 (e essfoazs ssw one o
ADDITIUS Conservants AD: 0 (0%) e e — = =
Mostres: 215 Mostres: 215 Frwta seca i dessecada 1/37 (3%) 0/37 (0%)
Sense disconformitats: | Sense disconformi- Vins 2/15 (13%) 0/15 (0%)
201 (93%) _ tats: 2Q1 (93%) . Acid benzoic Crustacis 1/9 (11%) 0/9 (0%)
Amb disconformitats: | Amb disconformitats: Mostres: 61 Cefalopodes 0/5 (0%) 0/5 (0%)
0, [ y
14 (7%) 14.(7%) SD: 60 (98%) Bivalves 1/10 (10%) 1/10 (10%)
AD: 1 (2%) Fruita seca i dessecada 0/37 (0%) 0/37 (0%)
PHBs
Mostres: 10 . o o
SD: 10 (100%) Aperitius/snacks 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%)
Nitrat sodic Preparats de carn 1/4 (25%) 0/4 (0%)
Mostres: 55 Productes carnis curats 3/25 (12%) 2/25 (8%)
SD: 53 (96%) Productes carnis tractats
AD: 2 (4%) oer Ia calor 23/25(92%) | 0/25 (0%)
Nitrit sodic Preparats de carn 2/5 (40%) 0/5 (0%)
Mostres: 55 Productes carnis curats 24/25 (96%) 0/25 (0%)
SD: 55 (100%) Productes carnis tractats
AD: 0 (0%) per la calor 24/25 (96%) 0/25 (0%)
Aliments Preparats de carn 0/2 (0%) 0/2 (0%)
etiquetats Productes carnis curats 0/4 (0%) 0/4 (0%)
sense gluten Productes carnis tractats
Mostres: 17 per la calor 0/7 (0%) 0/7 (0%)
SD: 17 (100‘%) Ali t | tant
AD: 0 (0%) famen s peraiactants 1 o (o%) 0/4 (0%)
Gluten
Mostres: 67 Aliments sense Preparats de carn 0/4 (0%) 0/4 (0%)
SD: 67 (100%) mencié a la Productes carnis curats 1/19 (5%) 0/19 (0%)
COMPONENTS AD: 0 (0%) preséncia de Productes carnis tractats 0/15 (0%) 0/15(0%)
~ 0, 0,
AL~LER§OGENS gluten en el seu | Perla calor
Mostres: 68 _ etiquetat Cereals i derivats 0/3 (0%) 0/3 (0%)
S cjlsconformltats. Mostres: 50 Aliments infantils-potets | 0/5 (0%) 0/5 (0%)
64 (94%) _ SD: 50 (100%) . 03 (0% 03 (0%
Amb disconformitats: AD: 0 (0%) Fruita seca /3 (0%) /3 (0%)
4 (6%) Formatges 0/1 (0%) 0/1 (0%)
Caseina Preparats de carn 1/1 (100%) 1/1 (100%)
Mostres: 6 Productes carnis tractats
) 3/4 (75%) 3/4 (75%)
Proteines de la llet SD'. 2 (33Z°) per la calor
Mostres: 6 AD: 4 (67%) Aliments infantils-potets | 0/1 (0%) 0/1 (0%)
SD: 2 (33%) p-lactoglobulina Preparats de carn 0/1 (0%) 0/1 (0%)

AD: 4 (67%)

Mostres: 6
SD: 5 (83%)
AD: 1 (17%)

Productes carnis tractats
per la calor

1/4 (25%)

1/4 (25%)

Aliments infantils-potets

0/1 (0%)

0/1 (0%)
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Parametre

Grup aliment

Preséncia (%)

Disconformitat
(%)

MICROBIOLOGICS
Mostres: 552

Sense disconformitats:
488 (88%)

Amb disconformitats:
64 (12%)

Indicadors
Mostres: 127
Sense disconformi-
tats: 83 (65%)
Amb disconformi-
tats:44 (35%)

Microorganismes
aerobis a 30°C
Mostres: 107

SD: 78 (73%)

AD: 29 (27%)

Preparats de carn

26/26 (100%)

2/26 (8%)

Menjars preparats grup A

39/41 (95%)

19/41 (46%)

Menjars preparats grup B

38/40 (95%)

8/40 (16%)

Enterobacteris
Mostres: 20

SD: 18 (90%)
AD: 2 (10%)

Peix fumat

3/5 (60%)

2/5 (40%)

Preparats per a lactants

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Coliformes a 30°C
Mostres: 81

SD: 52 (64%)

AD: 29 (36%)

Menjars preparats grup A

40/41 (98%)

19/41 (46%)

Menjars preparats grup B

15/40 (37%)

10/40 (25%)

Testimonis
Mostres: 254
Sense disconformi-
tats:242 (95%)
Amb disconformi-
tats12 (5%)

E. coli
Mostres: 249
SD: 241 (97%)
AD: 8 (3%)

Preparats de carn 12/26 (46%) 1/26 (4%)
Formatges 2/30 (7%) 0/30 (0%)
Crustacis 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Cefalopodes 0/5 (0%) 0/5 (0%)

Bivalves 3/19 (16%) 1/19 (5%)
Cereals (cereals per o o
esmorzar) 0/10 (0%) 0/10 (0%)

Pastisseria farcida

0/31 (0%)

0/31 (0%)

Pastisseria salada

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Menjars preparats del
grup A

4/39 (10%)

1/39 (2%)

Menjars preparats del
grup B

5/40 (12%)

5/40 (12%)

Aigues minerals

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Estafilococs
coagulasa
positius
Mostres: 224
SD: 219 (98%)
AD: 5 (2%)

Preparats de carn

3/26 (12%)

1/26 (4%)

Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Peix fumat 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Crustacis 0/9 (0%) 0/9 (0%)
Bivalves 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Cefalopodes 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Pastisseria farcida 2/31 (6%, 2/31 (6%

Pastisseria salada

Menjars preparats grup A

Menjars preparats grup B

)
2/30 (7%)
1/40 (2%)
1/38 (3%)

)
2/30 (7%)
0/40 (0%)
0/38 (0%)

Clostridis sulfito
reductors
Mostres: 10

SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Aigulies minerals

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Enterococs
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Aigles minerals

0/10 (0%)

0/10 (0%)
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Parametre

Grup aliment

Preséncia (%)

Disconformitat
(%)

Patogens
Mostres: 342
Sense disconformi-
tats: 331 (97%)
Amb disconformi-
tats:11 (3%)

Carn fresca

0/20 (0%)

0/20 (0%)

Preparats de carn

4/26 (15%)

4/26 (15%)

Productes carnis curats

0/25 (0%)

0/25 (0%)

Productes carnis tractats

0/25 (0%)

0/25 (0%)

per la calor
Ous (closca i interior) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Peix fresc 0/30 (0%) 0/30 (0%)
salmonella Peix fumat 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Mostres: 392 Cefalopodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 387 (99%) Crustacis 1/19 (5%) 1/19 (5%)
AD:5 (1%) Bivalves 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Cereals per esmorzar 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Pastisseria farcida 0/31 (0%) 0/31 (0%)
Pastisseria salada 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Menjars preparats o o
del grup A 0/41 (0%) 0/41 (0%)
Menjars preparats o o
del grup B 0/40 (0%) 0/40 (0%)
Preparats per a lactants 0/15 (0%) 0/15 (0%)
E. coli 0157 Carn fresca 1/20 (5%) 1/20 (5%)
Mostres: 46
SD: 45 (98%) o o
AD: 1 (2%) Preparats de carn 0/26 (0%) 0/26 (0%)
Productes carnis curats 3/25 (12%) 0/25 (0%)
Productes carnis tractats o o
_ . amb calor 0/25 (0%) 0/25 (0%)
Listeria . 5
monocytogenes Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Mostres: 227 Peix fumat 1/5 (20%) 0/5 (0%)
SD: 227 (100%) Pastisseria farcida 1/31 (3%) 0/31 (0%)
AD: 0 (0%) Pastisseria salada 0/30 (0%) 0/30 (0%)
Menjars preparats grup A | 1/41 (2%) 0/41 (0%)
Menjars preparats grup B | 0/40 (0%) 0/40 (0%)
Campylobacte | 5, fresca 3/20 (15%)  |3/20 (15%)
Mostres: 46
SD: 43 (930/0) d 0, 0,
AD: 3 (7%) Preparats de carn 0/26 (0%) 0/26 (0%)
.. 0/20 (0%)
Yersinia | Els bioserogrups
enterocfo : Carn fresca 7/20 (35%) detectats no estan
QADC?TSS('] ggo/) relacionats amb
. ) i
AD: 0 (0%) patogenicitat.
Preparats de carn 16/26 (62%) 0/26 (0%)
Pseudomona Peix fresc 0/30 (0%) 0/30 (0%)
aeruginosa Cefalopodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Mostres: 10 -
SD: 10 (1 OO%) Crustacis 0/1 9 (Ocyo) 0/1 9 (O%))
AD: 0 (0%) Bivalves 0/20 (0%) 0/20 (0%)
V. parahaemo-
lyticus
Mostres: 84 Aiglies minerals 0/10 (0%) 0/10 (0%)
SD: 84 (100%)
AD: 0 (0%)
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Parametre

Grup aliment

Presencia
(%)

Disconformitat
(%)

Bacillus cereu
Mostres: 25
SD: 24 (96%)
AD: 1 (4%)

Cereals per esmorzar

2/10 (20%)

1/10 (10%)

Preparats per a lactants

1/15 (7%)

0/15 (0%)

E. sakazakii
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Preparats per a lactants

0/15 (0%)

0/15 (0%)

TOXICS
DERIVATS DE
LACTIVITAT
MICROBIANA
Mostres: 205
Sense discon-

Micotoxines
Mostres: 165

SD: 160 (97%)
AD: 5 (3%)

Aflatoxines
B,, B,, G,, G,
Mostres: 113
SD: 113 (100%)
AD: 0 (0%)

Cereals i derivats

0/54 (0%)

0/54 (0%)

Aliments per a lactants-
farinetes

1/12 (8%)

0/12 (0%)

Fruita seca i dessecada

0/37 (0%)

0/37 (0%)

Condiments i especies

2/10 (20%)

0/10 (0%)

Aflatoxina B,
Mostres: 113
SD: 112 (99%)
AD: 1 (1%)

Cereals i derivats

0/54 (0%)

0/54 (0%)

Aliments per a lactants-
farinetes

1/12 (8%)

1/12 (8%)

Fruita seca i dessecada

0/37 (0%)

0/37 (0%)

Condiments i espécies

2/10 (20%)

0/10 (0%)

Aflatoxina M,
Mostres: 25
SD: 25 (100%)
AD: 0 (0%)

Llets

5/10 (50%)

0/10 (0%)

Preparats per a lactants

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Ocratoxina A
Mostres: 140

Cereals i derivats

11/54 (20%)

0/54 (0%)

Aliments per a lactants-
farinetes

0/12 (0%)

0/12 (0%)

formitats: 200 SD: 140 (100%) Fruita seca i dessecada | 5/37 (14%) 0/37 (0%)
(98%) . Alj: 0 (0%) Condiments i especies | 4/10 (40%) 0/10 (0%)
Amb discon- Cafe 11/12 (92%) | 0/12 (0%)
Igg/";'tats: > Vins de taula 6/15 (40%) | 0/15 (0%)
° Toxines de Cereals i derivats 19/46 (15%) |4/46 (9%)
Fusarium
Mostres: 58 Aliments per a lactants-
SD: 54 (93%) farinetes 0/12 (0%) 0/12 (0%)
AD: 4 (7%)
Enterotoxina estafilococica
Mostres: 30 o o
SD: 30 (100%) Formatges 0/30 (0%) 0/30 (0%)
AD: 0 (0%)
ﬁ;g'r;er‘ses Histamina
9 ) Mostres: 10 .
Mostres: 10 SD: 10 (100%) Conserves de peix 0/10 (0%) 0/10 (0%)
SD: 10 (100%) | A1 " (09p)
AD: 0 (0%) '
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Resultats

Resultats detallats per plaguicides

01. Aliments analitzats:

Carn fresca, ous, llets, mantegues, formatges madurats, peix fresc, crustacis, crustacis, cefalopodes, bivalves, olis vegetals,
cereals i derivats, aliments infantils amb cereals-potets, aliments infantils amb hortalisses-potets, preparats deshidratats
per a lactants i de continuacio, hortalisses, fruites, fruites seques i dessecades, condiments i especies.

02. Resultats globals per grups d’aliments:

Analisis Num. d_e plaquici- Num de p_)la- Mos_tres Mos.tres Mos_tres

realitzades des investigats | guicides dife- | sense residus | amb residus | amb residus

(Annex 1) | rents trobats detectables =< LMR > LMR

Carn fresca 20 42 0 0 (100%) 0 0
Ous 10 42 0 0 (100%) 0 0
Mantegues 9 66 0 9 (100%) 0 0
Llets 10 42 0 0 (100%) 0 0
Formatges 15 33 0 5 (100%) 0 0
Crustacis 10 42 0 10 (100%) 0 0
Cefalopodes 10 42 0 10 (100%) 0 0
Bivalves 10 42 0 10 (100%) 0 0
Peix fresc 30 42 1 23 (77%) 7 (33%) 0
Olis vegetals 10 66 0 10 (100%) 0 0
Cereals i derivats 54 156/ 75 1 37 (69%) 7 31%) 0
Aliments infantils-farinetes 12 14 0 12 (100%) 0 0
Aliments infantils-potets 10 156 1 9 (90%) 0 1 (10%)
Preparats per a lactants 15 14 0 15 (100%) 0 0
Hortalisses 36 192 14 25 (70%) 3 (8%) 8 (22%)
Fruites 28 192 16 10 (36%) 17 (61%) 1 (3%)
Fruita seca 24 66 1 23 (96%) 0 1 (4%)
Fruita dessecada 12 137 10 6 (50%) 4 (33%) 2 (17%)
Condiments i especies 10 62 1 9 (90%) 0 1 (10%)
Total 335 32 273 (82%) 48 (14%) 14 (4%)

Preséncia de plaguicides per grups d’aliments

% mostres

80

60 -

40 -

20 A

Carn fresca
Mantegues

Formatges
Crustacis

Bivalves
Peix fresc

Cefalopodes

Al. Inf.-farinetes

Al. Inf. amb hortalisses
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03. Plaguicides detectats a cada grup d'aliments:

Del més de centenar de plaguicides investigats (Annex 1), es detecten 32 compostos diferents:

Plaguicides trobats

Aliments infantils amb hortalisses

Heptacloro epdxido-trans

Cereals i derivats

Pirimifos-metil

Hortalisses Azoxistrobin, Benalaxil, Bifentrin, Carbendazima, Clorpirifos-etil, Deltametrina, Dimetoato,
Esfenvalerato, Fenvalerato, Fosmet, Iprodiona, Imidacloprid, Propizamida, Permetrina
Fruites Azoxistrobin, Carbendazima, Cipermetrina, Ciprodinil, Clorpirifos etil Difenilamina, Fludioxonil,

Imidacloprid, Imazalil, Iprodiona, Malation, Miclobutanilo, Ometoato, Tiabendazol, Trifloxistrobin,
Tebuconazol

Fruites dessecades

Acetamiprid, Carbendazima, Ciprodinil, Deltametrina, Dicofol, Fenhexamid, Iprodiona, Imidaclo-
prid, Miclobutanilo, Procimidona

Fruites seques

Clorpirifos-etil

Condiments i especies

Clorpirifos-etil

Peix fresc

DDE p-p’

Numero de deteccions dels plaguicides trobats per sota o per sobre del LMR

NUm. de deteccions

18
17
16
15
14
13
12
"
10
9
8
7 — —
6 — — —
5 — | —
4 . -
3 — N —] — -
2.77 NN E— — —§
1.7777i777i7777777i777 777777777777
0UIC|=|C|fUIfﬁlzlv_—l’glMIBImlOIOIUIOlzlgl‘—IEI‘OINICIOIOIfUI-:IfUIfUI_OI_OIC
£ 82 ffg 3Lt EssEs e e E s EE B
E 3 5 2 & 2 ¢ 8 8 2 5 s 3 g 33 L &8 ES 8= 5T 52§ 5 2oz
§ 5 ® 5 3G 3§ ° = s £ €52 £ 2 82=228§35258%8 24853
< 2 £S5 & 5% geer E g T EEER R
S ] - = & =
< LMR
> LMR
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Resultats

04. Preséncia de plaguicides en subgrups d'aliments:

Trifloxistrobin =

Tiabendazol =

Tebuconazol =

Propizamida =

Procimidona =

Pirimifos metil x| x x| x| =

Permetrina x

Ometoato =

Miclobutanilo o >

Malation =

Iprodiona = = x =

Imidacloprid x| x| = = < <

Imazalil =

Heptacloro
epoxido-trans

Fosmet x x

Fludioxonil =

Fenvalerato =

Fenhexamid x

Esfenvalerato =

Dimetoato =

Difenilamina x =

Dicofol =

Deltametrina x >

DDE p-p’ x| < x| x =

Clorpirifos etil x| x| x = = x| x| =

Ciprodinil x =

Cipermetrina =

Carbendazima x = = < x x| x x

Bifentrin = =

Benalaxil =

Azoxistrobin = =

Acetamiprid x

Orellanes d’albercoc

Bledes
Cacauets
Cireres
Col-i-flor
Enciam
Escarola
Espinacs
Farines
Galetes

Moll de fang
Orada
Orenga

Pa

Pa de motlle
Pa torrat
Panses
Pebrot

Peres
Platans
Pomes
Prunes

Raim

Salmé
Sardines
Sucs de taronja
Truita de riu

Aliments infantils
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05. Nombre de residus detectats a les mostres que presenten plaguicides:

Nombre de residus de

Mostres amb residus

L Mostres amb residus Amb 1 residu P
Plaguicides a cada mostra multiples
Aliments infantils a base d’hortalisses 1 1 (100%) 0 (0%)
Cereals i derivats 17 17 (100%) 0 (0%)
Condiments i especies 1 1 (100%) 0 (0%)
Fruites 18 7 (39%) 1(61%)
Fruita dessecada 6 1 (17%) 5 (83%)
Fruita seca 1 1 (100%) 0 (0%)
Hortalisses 1M 4 (36%) 7 (67%)
Peix fresc 7 7 (100%) 0 (0%)
Total 62 39 (63%) 23 (37%)
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ANNEX 1. LIMITS DE TOLERANCIA PER PARAMETRE | ALIMENT

Taula 3. Limits de Tolerancia per parametre i aliment

SO, (mg/kg)

b Absencia

Parametre Contingut maxim Referéncia
PCBs _ Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB
Plaguicides Variable RD 569/1990
Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
El Regl. (CE) 1441/2007 to-
Carns fresques I. Salmonella en 25 g Absencia lera la seva preséncia en 2
a 7 de 50 canals, en funcidé
de |'espécie animal.
I.E. ColiO157 en 25¢g Absencia Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
I. Campylobacter en 25 g Absencia Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
. Yersinia en 25 g Absencia Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
@ 450

RD 142/2002

E-249, E-250: Nitrit sodic (mg/kg)

@® Absencia

RD 142/2002 / Inf. AESAN

Cus adobats, necessien refrigeracié
i es cuinen abans del seu consum
(llom adobat, costella i careta
adobada, llom danés, codillo en
salmorra, pinxos moruns, xoricos
per rostir i fregir)

© 150
(a) (b) anci
E-251, E-252: Nitrat sodic (mg/kg) Absencia RD 142/2002 / Inf. AESAN
Preparats de carn © 150
) R. Aerobis/g 1.0%107 SVT-1B
No adobats ((a)salsitxa fresca, (a)
botifarra fresca, (a)llonganissa fres- R.E. Coli/g 5.0%103 Regl. (CE) 144172007
ca (a)burger meat, (b) altres)
X . %103 ]
(©) Adobats (pinxos, costell, R. Estafilococs coagulasa positius/g 1.0%10 SVT-1B
llom,...) .
or I. Salmonellaen 10 g Absencia Eggl'égig%%yzom
I.E. Coli 0157 en 25 g Absencia Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
I. Campylobacter en 25 g Absencia Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
. Yersinia en 25 g Absencia Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
Productes carnis no 150
tractats per la calor E-249, E-250: Nitrit sodic (mg/kg) @100 RD 142/2002 / Inf. AESAN
®Q
Crus dessecats, no necessiten 150
refrigeracié i a punt per al seu _ _ - N 5
Consum (permil eurat(e), paleta E-251, E-252: Nitrat sodic (mg/kg) @ 250 RD 142/2002 / Inf. AESAN
curada(a), llom embutxat(a),
‘ i PRSI L Regl. (CE) 1441/2007
cecines(a), xorigo, salsitxd, salsitxd * g
de Malaga, sobrassada, salami, R Listeria monocytogenes 1.0%102 Rep. EFSA 2007
salsitx6(b)-xorico(b) tradicionals de
llarg curat ->30d-)
Crus orejats, necessien refrigeracié
i es cuinen abans del seu consum
(lacé gallec, panceta salada, xorico
jat, xist .
oreat storr) I. Salmonella en 25 g Absencia Regl. (CE) 1441/2007

Rep. EFSA 2007
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Parametre Contingut maxim Referencia
Fura - Rec. 2007/196/CE / SVT-IB
T 150
- Nitrit sodic (mg/kg) 100 en esterilitzats RD 142/2002
Productes carnis Poden apareixer, resultants de
tractats per la calor Nitrat sodic (mg/kg) la conversi6 natural de nitrits en RD 142/2002
- : nitrats
(pernil cuit, pavo cuit, chopped,
dela, salsi i o
mortadela, salsitxes cuites paté,...) R Listeria monocytogenes 1.0%102 Eggélg;i 12454517/2007
- Regl. (CE) 1441/2007
I. Salmonella en 25 g Abséncia Rep. EFSA 2007
PCBs _ Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB
Ous Plaguicides Variable RD 569/1990
I. Salmonella en 25 g Abséncia Rep. EFSA 2007 / SVT-IB
Plaguicides Variable RD 569/1990
Rec. 119/07/COL
Llets PCBs - Rec. 2006/794/CE / SVT-IB
Aflatoxina M, (ug/l) 0,050 Regl. (CE) 1881/2006
Plaguicides Variable RD 569/1990
Mantegues bCBs _ Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB
I. Salmonella en 25 g Absencia E‘Egk (2%%71 441/2007 Rep.
R Listeria monocytogenes 1.0*%102 Eggl' E(IESE)A 12%%17/2007
Formatges frescos - .
R. E. Coli/g 1.0%¥10 Regl. (CE) 1441/2007
R. Estafilococs coagulasa positius/g 1.0%102 Regl. (CE) 1441/2007
I. Enterotoxines estafilocociques/25 g Absencia Regl. (CE) 1441/2007
Plaguicides Variable RD 569/1990
PCBs N Rec. 119/07/COL
Rec. 2006/794/CE / SVT-IB
Formatges madurats
I. Salmonella en 25 g Absencia Eegl.E(FCSEA 12%4(')17/2007
(a) A base de llet sotmesa a ep.
tractament térmic . . Regl. (CE) 1441/2007
(b) A base de llet crua R. Listeria monocytogenes 1.0*102
(c) Madurats a base d_e Ilet_ Rep. EFSA 2007
sotmesa a pasteuritzaci6 o R. E. Coli/g 1.0¥103 @ Regl. (CE) 1441/2007
tractament térmic més fort
* 5 (b)
R. Estafilococs coagulasa positius/g 18*183 © Regl. (CE) 1441/2007
I. Enterotoxines estafilocociques/25 g Abséncia Regl. (CE) 1441/2007
_’
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Parametre Contingut maxim Referéncia
Pb (mg/kg) 0,30 Regl. (CE) 1881/2006
0,050
cd (mg/kg) 0,10@ Regl. (CE) 1881/2006
Peix fresc 0,20®
0,30 @
(a) bonitol, verada, anguila, llissa, 050
sorell, luvar, verat, sardina, Hg (mg/kg) ! g Regl. (CE) 1881/2006
tonyina*, acadia 1 ,O @
(b) melva ‘ As (mg/kg) _ SVT-IB
(c) anxova, peix espasa
(d) rap, peix lop, bonitol, anguila, | Plaguicides - Regl. (CE) 850/2004
peix rellotge, granader, halibut,
marti, gall, moll, lluc de riu, Rec. 119/07/COL
bonitol llis, moranella, “pailona”,
rajada, penegal nordic, peix vela PCBs - Rec. 2006/794/CE
del Pacific, sabre, besuc, taurd, SVT-IB / S-AESAN
“sierra”, esturid, peix espasa,
tonyina I. Salmonellaen 25 g Absencia 0. 02/08/1991

Rep. EFSA 2007

| Vibrio parahaemolyticus en 25 g

SVT-1B

R. Vibrio parahaemolyticus NMP/g

SVT-1B

HAPs (g/kg)

5 benzoapiré

Regl. (CE) 1881/2006

0. 02/08/1991

I. Salmonella en 25 g Abséncia Rep. EFSA 2007
Peix fumat i % Regl. (CE) 1441/2007
Listeria monocytogenes en 25 g 1.0*102 Rep. EFSA 2007
R. Enterobacteris/g 1.0%103 0. 02/08/1991
R. Estafilococs coagulasa positius/g 2.0%10° 0. 02/08/1991
. . 200
Conserves de peix Histamina (mg/kg) 400* Regl. (CE) 1441/2007
(a) bonitol, verada, anguila, llissa, Pb (mg/kg) 0,30 Reg|. (CE) 1881/2006
sorell, luvar, verat, sardina,
tonyina*, acadia 8'?30
(b) melva , ()
(c) anxova, peix espasa Cd (mg/kg) 0.20 ® Regl. (CE) 1881/2006
(d) rap, peix llop, bonitol, anguila, !
peix rellotge, granader, halibut, 0,30©@
marti, gall, moll, llug de riu, 050
bonitol llis, moranella, “pailona”, | Hg (mg/kg) ! g Regl. (CE) 1881/2006
rajada, penegal nordic, peix vela 1,0@
del Pacific, sabre, besuc, taurd,
“sierra”, esturio, peix espasa,
tonyina As (mg/kg) - SVT-IB

*madurats en salmorra
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Parametre Contingut maxim Referencia
0,50
exclosa la carn fosca del cranc, el

Pb (mg/kg) cap i torax de la llagosta i crustacis | Regl. (CE) 1881/2006
similars (Nephropidae i Palinuri-
dae)
0,50
exclosa la carn fosca del cranc, el

Cd (mg/kg) cap i torax de la llagosta i crustacis Regl. (CE) 1881/2006

o . S S-AESAN

similars (Nephropidae i Palinuri-
dae)
0,50
exclosa la carn fosca del cranc, el

Hg (mg/kg) cap i torax de la llagosta i crustacis | Regl. (CE) 1881/2006
similars (Nephropidae i Palinuri-
dae)

As (mg/kg) - SVT-IB

Crustacis Plaguicides - Regl. (CE) 850/2004

De les families Peneidae, Solenceri-

dae i Aristaeidae

(a) de fins a 80 unitats/kg
(b) entre 80 i 120 unitats/kg
(c) de més de 120unitats/kg
(d) Altres crustacis

SO, a la part comestible (mg/kg)

Frescs, congelats i ultracongelats/
cuits

150/ 135 @

200/180 ®

300/270©@

150 /50 @

RD 142/2002

Sorbats (mg/kg)

2000 en cuits

RD 142/2002

Benzoats (mg/kg)

1000 en cuits

RD 142/2002

Sorbats + Benzoats (mg/kg)

2000 en cuits
6000 en crangon crangon i cran-
gon vulgaris cuits

RD 142/2002

I. Salmonella en 25 g

Abséncia

0. 02/08/1991
Regl. (CE) 1441/2007
Rep. EFSA 2007

I Vibrio parahaemolyticus en 25 g

SVT-IB

R. Vibrio parahaemolyticus

1.0*102 en cuits

SVT-IB
Rec. 2003/10/CE

Cefalopodes sense
visceres

* cuits

R E.coli/g 1.0*10" en cuits Regl. (CE) 1441/2007
R Estafilococs coagulasa positius/g 1.0*103 en cuits Regl. (CE) 1441/2007
Pb (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006
Cd (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006
Hg (mg/kg) 0,50 Regl. (CE) 1881/2006
As (mg/kg) - SVT-IB

Plaguicides - Regl. (CE) 850/2004
SO, a la part comestible (mg/kg) 1?8 RD 142/2002

Sorbats (mg/kg)

2000 en cuits

RD 142/2002

Benzoats (mg/kg)

1000 en cuits

RD 142/2002

Sorbats + Benzoats (mg/kg)

2000 en cuits

RD 142/2002

0. 02/08/1991

I. Salmonella en 25 g Abséncia Regl. (CE) 1441/2007
Rep. EFSA 2007

I Vibrio parahaemolyticus en 25 g - SVT-IB

R. Vibrio parahaemolyticus z*) 10102 ;\"E/I._|§OO3/10/CE

R E.coli/g (*) 1.0%10" Regl. (CE) 1441/2007

R Estafilococs coagulasa positius/g (*)1.0%103 Regl. (CE) 1441/2007
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Annex 1. Limits de tolerancia per parametre i aliment

Parametre

Contingut maxim

Referencia

Bivalves

*cuits

50, (mg/kg)

Abséncia

RD 142/2002

Sorbats (mg/kg)

2000 en cuits

RD 142/2002

Benzoats (mg/kg)

1000 en cuits

RD 142/2002

Sorbats + Benzoats (mg/kg)

2000 en cuits

RD 142/2002

Pb (mg/kg) 1,5 Regl. (CE) 1881/2006
d (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006
As (mg/kg) - SVT-IB

Plaguicides - Regl. (CE) 850/2004
HAPs (Lg/kg) 10,0 benzopiré Regl. (CE) 1881/2006

0. 02/08/1991

|. Salmonella en 25 g Abseéncia Regl. (CE) 1441/2007
Rep. EFSA 2007
I. Vibrio parahaemolyticus en 25 g - SVT-IB
R. Vibrio parahaemolyticus ;_0*1 02 E\e/z._lZBOO3/1 0/CE
NMP E. coli/100 g 2.3*102 Regl. (CE) 1441/2007
R. E. coli/g (*) 1.0*10¢ Regl. (CE) 1441/2007
R Estafilococs coagulasa positius/g (*) 1.0*103 Regl. (CE) 1441/2007
s ot 2o e 5 v
Olis vegetals Plaguicides Variable RD 280/1994
3-MCPD B S AZSAN
Pb (mg/kg) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006
Cd (markg) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006
As (mg/kg) - SVT-IB
Cereals (arros) Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006
Plaguicides Variable RD 280/1994
Plaguicides Variable RD 280/1994
HAPs (ug/kg) - SVT-IB
Acrilamida - Rec. 2007/331/CE / SVT-IB
Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006
Cereals per esmorzar | peoxinivalenol (ug/kg) 500 Regl. (CE) 1881/2006
() siaborsts apene3110:0 | zearalenona (mg/kg) o Regl. (CE) 1881/2006
(o) elaborats passat 31-10-09 100 @ CPCASA
Fumonisines B, i B, (ug/kg) 800 @ Regl. (CE) 1881/2006
Regl. (CE) 1881/2006
Toxines T-2 i HT-2 (ug/kg) - SVT-IB
S-AESAN
|. Salmonella en 25 g Absencia RD 1094/87
. E. Coli/g Absencia RD 1094/87
B. cereus 1.0*10° RD 1094/87
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Parametre Contingut maxim Referencia
SO, (mg/kg) 50 © RD 142/2002
Plaguicides Variable RD 280/1994
Acrilamida@ - Rec. 2007/331/CE / SVT-IB
HAPs (ug/kg) - SVT-IB
Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Pa®, pa de motlle®, Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006
pa torrat®@, farina® Ocratoxina A (/,lg/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006
i galetes o 500 @ ©
Deoxinivalenol (ug/kg) 750 ® Regl. (CE) 1881/2006
50 @
Zearalenona (ug/kg) 75 Regl. (CE) 1881/2006
Fumonisines B, i B, (ug/kg) 1000 ® de blat de moro Regl. (CE) 1881/2006
Regl. (CE) 1881/2006
Toxines T-2 i HT-2 (ug/kg) - SVT-IB
S-AESAN
SO, (mg/kg) 50 RD 142/2002
Sorbats (mg/Kg) 1000 RD 142/2002
PHB (mg/Kg) 300 RD 142/2002
Sorbats+PHB (mg/Kg) 1000 RD 142/2002
Plaguicides Variable RD 280/1994
HAPs (ug/kg) - SVT-IB
Aperitius de blat Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
de moro Aflatoxines (B,+B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006
Deoxinivalenol (ug/kg) 500 Regl. (CE) 1881/2006
Zearalenona (ug/kg) 100 Regl. (CE) 1881/2006
Fumonisines B, i B, (ug/kg) 800 Regl. (CE) 1881/2006
Regl. (CE) 1881/2006
Toxines T-2 i HT-2 (ug/kg) - SVT-1B
S-AESAN
Patates xips Acrilamida - Rec. 2007/331/CE / SVT-IB
Patates fregides I
(de fregidora) Acrilamida - Rec. 2007/331/CE / SVT-IB
Productes compostos
que continguin llet, . Dec. 2008/798/CE
productes lactis, soja o Melamina (mg/kg) 2.5 Dec. 2008/921/CE
productes de soja
Sorbats (mg/Kg) 2000 @ RD 142/2002
Bolleria farcida de I. E. Coli/g Abséncia RD 2419/1978
crema(a) i productes . " .
de “pastisseria salada” . Estafilococs coagulasa positius/0,1g Absencia RD 2419/1978
fornejats I. Salmonella en 25 g Abséncia RD 2419/1978
R Listeria monocytogenes 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007
_’
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Annex 1. Limits de tolerancia per parametre i aliment

Parametre Contingut maxim Referéncia
. 1.0%106@
R. Aerobis/g 101050 RD 3484/2000
- . 1.0%104@
Menijars preparats R. Coliformes/g 1.0%1020 RD 3484/2000
(a) Sense tractament térmic o amb . 1.0*102@
tractamercﬂ térmic amblc'mgredF E. Coli/g Abséncia ® RD 3484/2000
ents no sotmesos a tractament
térmic (grup A) i i+ *
() Amb tramtament térmic R. Estafilococs coagulasa positius/g 1.0*102 RD 3484/2000
(grup B) . Salmonella en 25 g Abséncia RD 3484/2000
S . RD 3484/2000
R Listeria monocytogenes/g 1.0*102 Regl. (CE) 1441/2007
0,01

Aliments elaborats

Plaguicides (mg/kg de producte llest per
al consum o reconstituit conforme a les
instruccions del fabricant)

0,008 (etoprofos)

0,006 (cadusafos, demeton-S-metil/
demeton-S-metilsulfona/oxidemeton-
metil, propineb/propilentiourea)
0,004 (fipronil)

0,003 (disulfoton, fensulfotion,
fentin, haloxifop, heptaclor,
hexaclorbencé, nitrofene, ometoato,
terbufos, aldrin/dieldrin, endrin)

RD 490/1998

Acrilamida

Rec. 2007/331/CE / SVT-IB

a base de cereals, Nitrats (mg/Kg) 200 Regl. (CE) 1881/2006
per a lactants Al ina B .
(farinetes) : aatte(;xa";ae il (ug/kg), referit a la 0,10 Regl. (CE) 1881/2006
(*) de blat de moro Aflat_oxines (Bw-\t-iBz-ka-&-Gz) (ugrkg), 020 SVT-IB
referit a la matéria seca '
Ocra\thma A (ug/kg), referit a la 0,50 Regl. (CE) 1881/2006
mateéria seca
Deo>\<|r_1|valeno| (ug/kg), referit a la 200 Regl. (CE) 1881/2006
materia seca
Zear\al'enona (mg/kg), referit a la 20 Regl. (CE) 1881/2006
mateéria seca
Fumonls!ngs B, i B, (ug/kg), referit 200 (%) Regl. (CE) 1881/2006
a la matéria seca
. . Regl. (CE) 1881/2006
Toxines T-2 i HT-2 (ug/kg) - SVT-IB
0,01

Preparats deshidratats
per a lactants®@ i
preparats deshidratats
de continuacié®

Plaguicides (mg/kg de producte llest per
al consum o reconstituit conforme a les
instruccions del fabricant)

0,008 (etoprofos)

0,006 (cadusafos, demeton-S-
metil/demeton-S-metilsulfona/
oxidemeton-metil, propineb/
propilentiourea)

0,004 (fipronil)

0,003 (disulfoton, fensulfotion,
fentin, haloxifop, heptaclor,
hexaclorbencé, nitrofene, ometoato,
terbufos, aldrin/dieldrin, endrin)

RD 867/2008

Pb (mg/kg de producte llest per al

consum o reconstituit conforme a 0,020 Regl. (CE) 1881/2006
les instruccions del fabricant)

Aflatoxina M, (ug/l de producte llest per

al consum o reconstituit conforme a les | 0,025 Regl. (CE) 1881/2006
instruccions del fabricant)

I. Enterobacteris en 10 g Abséncia @ ® Regl. (CE) 1441/2007
B. cereus 5.0*102 @ Regl. (CE) 1441/2007
Enterobacter sakazakiien 10 g Abséncia @ Regl. (CE) 1441/2007
| Salmonella en 25 g Abséncia @ ®) Regl. (CE) 1441/2007
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Parametre

Contingut maxim

Referencia

Aliments infantils per
a nens de curta edat
(potets), basats en
hortalisses, fruites o
cereals

Plaguicides (mg/kg de producte llest per
al consum o reconstituit conforme a les

instruccions del fabricant)

0,01

0,008 (etoprofos)

0,006 (cadusafos, demeton-S-metil,
propineb/propilentiourea)

0,004 (fipronil)

0,003 (disulfoton, fensulfotion,
fentin, haloxifop, heptaclor, hexa-
clorbencé, nitrofene, ometoato,
terbufos, aldrin/dieldrin, endrin)

RD 490/1998
Regl. (CE) 1213/2008

Nitrats (mg/Kg)

200

Regl. (CE) 1881/2006

Acrilamida - Rec. 2007/331/CE / SVT-IB
Fura - Rec. 2007/196/CE / SVT-IB
Hortalisses . . RD 280/1994
Espinacs frescs Plaguicides Variable Regl. (CE) 1213/2008
(a) octubre a marg 010
(b) abril a setemb ,
(0 l?spri‘anSseeen";orneserva, Pb (mg/kg) 030 * Regl. (CE) 1881/2006
refrigerats o congelats 0'050
Enciam no Iceberg '
(d) octubre a marg, hivernacle cd (mg/kg) 0,20 Regl' (CE) 1881/2006
(e) octubre a marg, aire lliure 0,10%
(f) abril a setembre, hivernacle
(g) abril a setembre, aire lliure 3000 @
Enciam Iceberg 2500 ®
(h) hivernacle 2000 ©
(i) aire lliure
) Ales horialsses 3888 Ed: Regl. (CE) 1881/2006
. © egl.
* En hortalisses del génere Brassica Nitrats (mg/Kg) 3500 ® SV9|—-|B
(col, broquil, repollo, col llom-
barda, coliflor, nap, rave), horta- 2500@
lisses de fulla i bolets cultivats 2500t
# De fulla, bolets cultivats i 20000
apinaps
$ Tiges joves, hortalisses darrel, -0
patates pelades
. . . RD 280/1994
Fruites Plaguicides Variable Regl. (CE) 1213/2008
2000 @
1000 ®
S0, (mg/kg) 600 © RD 142/2002
. . 500 @ (@
Fruita seca i dessecada 0 0
(a) Albercocs, pressecs, panses, 1000 (@ ) () (d)
prunes i figues desecats Sorbats (mg/kg) Abséncia © @ RD 142/2002
(b) Platans dessecats
(c) Pomes i peres dessecades ANci
(@ Alres rtes desecades Benzoats (mg/Kg) Absencia RD 142/2002
(e) Fruits de closca Plaguicides Variable RD 280/1994
(f) Fruits secs assaonats
(9) Coco dessecat Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. (CE) 1881/2006

10,0 en panses

Regl. (CE) 1881/2006

C00O

Ocratoxina A (ug/kg) . SVT-IB
As (mg/kg) 3 RD 2242/1984
Plaguicides Variable RD 280/1994

SVT-IB

Espécies HAPs - S-AESAN
Aflatoxina B, (ug/kg) 5 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines (B,+B,+G,+G,) (ug/kg) 10 Regl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) - SVT-IB
_’
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Parametre Contingut maxim Referéncia
Bromats (ug/l) 10 RD 1074/2002
Arsenic (ug/l) 10 RD 1074/2002
Escherichia coli (uf¢/250 ml) 0 RD 1074/2002
Aigles envasades

Enterococs (ufc/250 ml) 0 RD 1074/2002
Pseudomona aeuruginosa (ufc/250 ml) |0 RD 1074/2002
Clostridis sulfito reductors (ufc/50 ml) 0 RD 1074/2002
Sorbats (mg/Kg) 200 RD 142/2002

Vins de taula envasats

* Negres
** Blancs i rosats

SO, (mg/kg)

*160 si sucre invertit <5 g/l
*210 si sucre invertit =5 g/l

**210 si sucre invertit <5g/I
**260 si sucre invertit =5g/|

Regl. (CE) 1493/1999

Pb (mg/l) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Acrilamida - Rec. 2007/331/CE / SVT-IB
SVT-IB
HAP -
Cafe torrat (en gra*, ° S-AESAN
molt*, soluble**) Fura - Rec. 2007/196/CE / SVT-IB
*
Ocratoxina A (ug/kg) 150 . Regl. (CE) 1881/2006
Complements HAPs B RD 1275/2003
alimentaris SVT-IB / S-AESAN
Aliments sense Caseina - RD 1334/1999 / SVT-IB

ingredients lactis
declarats

B-lactoglobulina

RD 1334/1999/ SVT-IB

Aliments sense gluten

Gluten (mg/Kg)

RD 1334/1999/ SVT-IB
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Taula 4. Disposicions legislatives de referencia

Referéncia

Disposicio

CPCASA

Comité Permanente de la Cadena Alimentaria y de Sanidad Animal, 19/06/2009. Aprova excepcié temporal
d’un limit maxim de zearalenona de 100 ug /Kg a cereals per esmorzar diferents de blat de moro (limit
actual 50), elaborats abans del 31/10/09.

Dec. 2008/798/CE

Decisi6 2008/798/CE de la Comissid, per la qual s'estableixen les condicions particulars d'importacio de
productes que contenguin llet o productes lactis originaris o procedents de la Xina i es deroga la Decisio
2008/757/CE de la Comissio.

Dec. 2008/921/CE

Decisi6 2008/921/CE de la Comissid, per la que es modifica la Decisié 2008/798/CE de la Comissio, per la
qual s'estableixen les condicions particulars d'importacié de productes que contenguin llet o productes lactis
originaris o procedents de la Xina.

Inf. AESAN

Informe de la Subdireccié General de Gesti6 de Riscos Alimentaris de I'’AESAN sobre la utilitzaci6 de nitrats i
nitrits en productes carnis. 2008.

0. 02/08/1991

Ordre de 2 d'agost de 1991, per la qual s'aproven les normes microbioldgiques, els limits de contingut en
metalls pesats i els méetodes analitics per a la determinacié de metalls pesats per als productes de la pesca
i de I'aquicultura.

0. 25/07/2001

Ordre de 25 de juliol de 2001 per la qual s’estableixen els limits de determinats hidrocarburs aromatics
policiclics en oli de sansa.

RD 1074/2002

Reial Decret 1074/2002 del 18 d'octubre, pel qual es regula el procés d’elaboracié, circulacié i comerg
d'aigues de beguda envasades.

RD 1094/87

Reial Decret 1094/1987 del 26 de juny, pel qual s’aprova la Reglamentacié Técnicosanitaria per a |'elaboracid,
fabricacio, circulacié i comerg de cereals en flocs o expandits.

RD 1275/2003

Reial Decret 1275/2003, de 10 d’octubre, relatiu als complements alimentaris.

RD 1334/1999

Reial Decret 1334/1999 de 31 de juliol, pel que s'aprova la norma general d’etiquetatge, presentacié
i publicitat dels productes alimentaris.

RD 142/2002

Reial Decret 142/2002, d'1 de febrer, pel que s'aprova la llista positiva d’additius diferents de colorants i
edulcorants per al seu us en I'elaboracié de productes alimentaris, aixi com les seves condicions d'utilitzacié.

RD 2242/1984

Reial Decret 2242/1984, de 26 de setembre, pel qual s'aprova la Reglamentacié Tecnicosanitaria per a
I'elaboracio, circulacio i comerg de condiments i espécies.

RD 2419/1978

Reial Decret 2419/1978, de 19 de maig, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria per a I'elaboracid,
circulacio i comerg de productes de confiteria, pastisseria, brioixeria i rebosteria.

RD 280/1994

Reial Decret 280/1994, de 18 de febrer, pel qual s’estableixen els limits maxims de residus de plaguicides
i el seu control en determinats productes d’origen vegetal.

RD 3484/2000

Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s'estableixen les normes d'higiene per a I'elaboracid,
distribucié i comerg de menjars preparats.

RD 490/1998

Reial Decret 490/1998, de 27 de marg, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria especifica dels
aliments elaborats a base de cereals i aliments infantils per a lactants i nens de curta edat.

RD 569/1990

Reial Decret 569/1990, de 27 d'abril, relatiu a la fixacié de continguts maxims per als residus de plaguicides
sobre i als productes alimentaris d’origen animal.

RD 867/2008

Reial Decret 867/2008, de 23 de maig, pel qual s'aprova la reglamentacio técnicosanitaria especifica dels
preparats per a lactants i preparats de continuacio.

Rec. 119/07/COL

Recomanacié 119/07/COL de I'organ de vigilancia de la AELC, de 16 d'abril de 2007, relativa al control dels
nivells de base de les dioxines, els PCB similars a les dioxines i els PCB no similars a les dioxines en els productes
alimentaris.

Rec. 2003/10/CE

Recomanacié 2003/10/CE de la Comissid, de 10 de gener de 2003, relativa a un programa coordinat de
control oficial de productes alimentaris per I'any 2003.

Rec. 2006/794/CE

Recomanacié 2006/794/CE de la Comissio, de 16 de novembre de 2006, relativa al control del nivells de base
de les dioxines, els PCB similars a les dioxines i els PCB no similars a les dioxines als productes alimentaris.

Rec. 2007/196/CE

Recomanacié 2007/196/CE de la Comissio, de 28 de marg de 2007, relativa al seguiment de la presencia de
fura en productes alimentaris.

Rec. 2007/331/CE

Recomanacié 2007/331/CE de la Comissio, de 3 de maig de 2007, relativa al control dels nivells d'acrilamida
en els aliments.

Regl. (CE) 1213/2008

Reglament (CE) 1213/2008 de la Comissié relatiu a un programa comunitari plurianual coordinat de control
per a 2009, 20101 2011 destinat a garantir el respecte dels limits maxims de residus de plaguicides en els
aliments d'origen vegetal i animal o sobre els mateixos, aixi com per a avaluar el grau d'exposicié dels
consumidors a aquests residus.
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Referencia Disposicio

Regl. (CE) 1441/2007 | Reglament (CE) 1441/2007 de la Comissié de 5 de desembre de 2007, que modifica el Reglament CE 2073/2005,
relatiu als criteris microbiolodgics aplicats als productes alimentaris.

Regl. (CE) 1493/1999 | Reglament (CE) 1493/1999 del Consell, de 17 de maig de 1999, pel que s'estableix I'organitzacié comu del
mercat vitivinicola.

Regl. (CE) 1881/2006 | Reglament (CE) 1881/2006 de la Comissio, de 19 de desembre de 2006, pel que es fixa el contingut maxim
de determinats contaminants en els productes alimentaris.

Regl. (CE) 850/2004 | Reglament (CE) 850/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 20 d‘abril de 2004, sobre contaminants
organics persistents.

Rep. EFSA 2007 Report of the Task Force on Zoonoses Data Collection -Manual for Reporting on Zoonoses, Zoonotic Agents,
Antimicrobial Resistance and Food-borne Outbreaks in the framework of Directive 2003/99/EC and on some
other pathogenic microbiological agents for information derived from the reporting year 2006, The EFSA
Journal (2007), 100, 1-86.

S-AESAN Sollicitud de I'’AESAN de recollida d'informacié de contaminants. 2008.
SVT-IB Sense valor de tolerancia o assignat sota criteris interns, analitzat amb I'objectiu de disposar d'informacié de base.
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